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n Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la

compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto
con el hecho de superar las mas estrictas
normas de calidad le comportaran total
satisfaccion durante mucho tiempo.

Descripcion del producto
Vaso medidor

Tapa Jarra

Jarra

Junta de sellado

Set cuchillas

Aro de fijacion de las cuchillas
Cuerpo motor

Aro iluminado (¥)

Selector de velocidad
Botén funcién “turbo”

Boton funcién “picahielo” (*)

Xee—IomMmMmMmoo w>

(**) Accesorio molinillo
L Tapa

M Junta de sellado

N Cuenco picador

(¥) Sélo disponible con los modelos Optima
Legend y Optima Legend Mill

(**) Sélo disponible con el modelo Optima
Legend Mil

Consejos y advertencias
de seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato
en marcha y guardarlo para posteriores
consultas.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o
la clavija dafiados.

- Antes de conectar el aparato a la red,
verificar que el voltaje indicado en la placa de
caracteristicas coincide con el voltaje de red.
- Conectar el aparato a una base de toma
de corriente que soporte como minimo 10
amperios.

- No exponer el aparato a la lluvia o
condiciones de humedad. El agua que entre
en el aparato aumentara el riesgo de choque
eléctrico.

- Si alguna de las envolventes del aparato

se rompe, desconectar inmediatamente el
aparato de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay
sefiales visibles de dafios, o si existe fuga.

- No tocar la clavija de conexion con las
manos mojadas.

Seguridad personal:

- Tomar las medidas necesarias para evitar

la puesta en marcha no intencionada del
aparato.

- No tocar las partes méviles del aparato en
marcha.

- Antes de utilizar el aparato asegurese que la
cuchilla/s estén bien fijadas al aparato.



Utilizacion y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar
completamente el cable de alimentacion del
aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no
estan debidamente acoplados.

- No utilizar el aparato vacio.

- No usar el aparato si su dispositivo de
puesta en marcha/paro no funciona.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta en
uso o conectado a la red.

- No superar la capacidad de pesaje del
aparato.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

- Este aparato esta pensado tnicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

- Este aparato esté pensado para que lo usen
adultos. No permitir que lo usen personas

no familiarizadas con este tipo de producto,
personas discapacitadas o nifios.

- Al vaciar y limpiar la jarra, prestar especial
atencion al manejar las cuchillas, ya que
estan afiladas y existe riesgo de corte.

- Este aparato no es un juguete. Los nifios
deben estar bajo vigilancia para asegurar que
no jueguen con el aparato.

- Guardar este aparato fuera del alcance de
los nifios y/o personas discapacitadas.

- Mantener el aparato en buen estado.
Compruebe que las partes méviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

- No dejar nunca el aparato conectado y

sin vigilancia. Ademas ahorrara energia y
prolongara la vida del aparato.

- No olvide colocar la junta de sellado a las
cuchillas, porque podrian soltarse.

- No hacer funcionar la batidora durante
mas de 2 minutos seguidos. No hacer
funcionar el molinillo durante mas de 20
segundos seguidos (*). Si la unidad motor
se sobrecalienta, desconéctela y deje que el
aparato se enfrie antes de volver a ponerlo
en marcha.

- Este producto no esta disefiado para
funcionar con liquidos calientes. No mezclar
liquidos calientes en la jarra mezcladora.

- Para picar el hielo, no introducir mas de 4
cubitos cada vez. Si desea afiadir mas hielo,
retire el vaso medidor e introduzca los cubitos
uno a uno.

Q Modo de empleo

Uso:

- Acople la jarra al cuerpo motor.

- Introduzca los ingredientes, después de
haberlos troceado, en la jarra con liquido (sin
sobrepasar la marca de nivel maximo).

- Cologue el vaso medidor en la tapa.

- Coloque la tapa en la jarra, asegurandose
de que queda bien fijada.

- Asegurese de que el aro de fijacion de las
cuchillas esté bien sujeto a la jarra (girandolo
en el sentido contrario a las agujas del reloj)
antes de colocar en cuerpo motor. (Fig.1)

- Coloque la jarra en la unidad motor y girela
en el sentido de las agujas del reloj hasta que
quede bien acoplada en posicion de bloqueo
al oir un clic. (Fig.2)

- Enchufe el aparato a la red eléctrica.

- Elija la velocidad deseada y empiece a
mezclar.



- Si desea afiadir mas ingredientes, extraiga
el vaso medidor.

- Afiada los ingredientes y vuelva a colocar el
vaso medidor.

- Para parar el aparato seleccione otra vez la
velocidad “0".

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Seleccione la posicion 0 en el selector de
velocidad.

- Gire la jarra mezcladora en el sentido
contrario de las agujas del reloj y extraigala
del cuerpo motor.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato.

Funcion “Turbo”

- El aparato funciona con la velocidad maxima
para lograr un rendimiento ptimo.

- Gire este boton para poner en marcha

la funcion y suelte el botdn cuando quiera
pararla.

Funcion “Picahielos” (*)

- Esta funcién proporciona resultados 6ptimos
para picar el hielo hasta el nivel deseado.

- Se recomienda trabajar en ciclos de 3
segundos y repetir la operacion hasta obtener
el resultado deseado.

Accesorio molinillo (*)

- Abra la tapa girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

- Introduzca los ingredientes en el molinillo
(solamente ingredientes secos). No exceder
la capacidad maxima del cuenco.

- Cierre la tapa girandola en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que
quede bien acoplada en posicion de bloqueo

al oir un clic. (Fig.3)

- Cologue la tapa del molinillo. Gire el
molinillo en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien acoplado en posicion
de bloqueo al oir un clic. (Fig.4)

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Seleccione la velocidad deseada para
empezar a moler.

- Para parar el aparato seleccione otra vez la
velocidad “0”.

Una vez finalizado el uso del accesorio
molinillo:

- Seleccione la posicion “0” con el selector de
velocidad.

- Gire el molinillo en el sentido contrario a las
agujas del reloj y extraigalo del cuerpo motor.
- Gire la tapa en el sentido de las agujas del
reloj para abirla.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato.

0 Limpieza

- Desenchufe el aparato de la corriente y
déjelo enfriar antes de empezar cualquier
operacion de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con

un factor ph acido o basico como la lejia,

ni productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

- No deje entrar agua u otro liquido por las
aberturas de ventilacion para evitar dafios en
las partes operativas interiores del aparato.
- No sumergir el aparato en agua u otro



liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que
tener especial cuidado con las cuchillas ya
que estan muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato
regularmente y retirar todos los restos de
alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen
estado de limpieza, su superficie puede
degradarse y afectar de forma inexorable la
duracidn de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en el lavavajillas:

- Jarra

- Tapa Jarra

- Vaso medidor

- Tapa molinillo

Funcién Autolimpieza:

- Introduzca agua y una pequefia cantidad de
detergente en la jarra.

- Seleccione la funcion “turbo’.

Cuchillas extraibles para una limpieza
efectiva (Solamente con la batidora de
jarra)

- Afloje el aro de fijacion de la cuchilla
girandolo en el sentido de las agujas de reloj.
- Extraiga el aro de fijacion, la cuchilla, la
junta de sellado y proceda a limpiarlos. (Fig.5)
- Después de la limpieza, vuelva a colocar la
cuchilla y gire el aro de fijacion en el sentido
contrario.

(**) Junta de sellado del molinillo extraible
para su limpieza

- Retire la junta de sellado del molinillo de
dentro de la tapa. (Fig.6)

- Limpiela y vuelva a colocarla en su posicion
original.

s Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
No trate de desmontar o reparar el aparato
usted mismo, puesto que podria resultar
peligroso.

- Sila conexion red esté dafiada, debe ser
substituida, proceder como en caso de
averia.

Para productos de la Union Europea y/o en
caso de que asi lo exija la normativa en su
pais de origen:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones
de sustancias que se puedan considerar
dafiinas para el medio ambiente.

- Este simbolo significa que
si desea deshacerse del
producto, una vez
transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo por



los medios adecuados a manos de un gestor
de residuos autorizado para la recogida
selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad
Electromagnética.

RECETARIOS

CREMA FRIA DE MELON

Ingredientes:

+1 yogurt natural

+100 gr nata liquida

«Sal

+Pimiento blanco

*Medio limén exprimido
+700 gr de pulpa de melon

Preparacion:

*Introducir todos los ingredientes en la jarra.
Triturar durante 40 segundos a velocidad
méxima. Servir muy frio. Acompafar con
taquitos de jamén, pan tostado o bolitas de
melon.

Guia rapida @

Introducir todos los 40 seg. | Vel. Max.
ingredientes en la jarra

batidora




BATIDO DE CAFE

Ingredientes:

+1 sobre de café soluble

+500 ml leche

+300 gr helado de vainilla

+2 cucharadas de azlcar (si se quiere muy
dulce)

Preparacion:

Introducir todos los ingredientes en la
jarra y batir hasta conseguir uno mezcla
homogénea. Servir inmediatamente. Para
decorar se puede afiadir por encima nata
montada con virutas de colores o canela.

MARGARITA

Ingredientes:

+40 ml zumo de limén
+20 ml cointreau

+40 ml tequila

+sal fina

Preparacion:

Introducir todos los ingredientes en la jarra.
Mezclar o velocidad Turbo y realizar 2 0

3 pulsos Colar el resultado. Servir con el
borde de una copa alta mojada con limén e
impregnada de sal fina.

Guia rapida {E}

Guia répida ®

Introducir todos los Vel. Méx.
ingredientes en la jarra

batidora

Introducir todos los 2-3 Turbo
ingredientes en la jarra pulse
batidora




BLOODY MARY

Ingredientes:

+50 ml vodka

+120 ml zumo de tomate

+10 ml zumo de limén

+1 golpe de tabasco

+1 golpe de salsa worcesterchire
+1 pizca de sal

+1 pizca de pimienta

+2 cubitos de helo

Preparacion:

Introducir todos los ingredientes en la jarra.
Batir a velocidad durante 10 segun-dos
Afadir 2 cubitos de hielo q servir. Decorar
con una rodajito de limon.

Guia rapida {E}

Introducir todos los 10seg. | Vel. Méax.
ingredientes en la jarra
batidora




Batedora

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

n Benvolguts clients:

Us agraim que us hagiu decidit a comprar
un producte de la marca TAURUS. La seva
tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet
d’haver superat les normes de qualitat més
estrictes, us garanteixen una satisfaccid total
durant molt de temps.

Descripcié

A Got per mesurar

B Tapa de la gerra

C Gerra

D Juntura de segellat

E Conjunt de fulles

F Anella de fixacio de les fulles
G Cos motor

H Anella il-luminada (*)

| Selector de velocitat

J Boto funcid “Turbo”

K Bot funcié “picagel” (*)

(**) Accessori molinet
L Tapa

M Juntura de segellat
N Bol per picar

(*) Només disponible amb els models Optima
Legend i Optima Legend Mill

(**) Només disponible amb el model Optima
Legend Mill

A Consells i advertiments de seguretat

- Abans d’engegar l'aparell, llegiu atentament
aquest full d'instruccions i conserveu-lo per
a consultes posteriors. El fet de no seguir
aquestes instruccions pot comportar un
accident.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o
la clavilla malmesos.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa,
verifiqueu que el voltatge que s'indica a la
placa de caracteristiques coincideix amb el
voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de
corrent que suporti com a minim 10 ampers.
- No exposeu I'aparell ala plujao a
condicions d’humitat. L'aigua que entri a
I'aparell augmentara el risc de xoc eléctric.

- Si algun dels embolcalls de 'aparell es
trenca, desconnecteu I'aparell immediatament
de la xarxa per evitar la possibilitat d'un xoc
electric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha
senyals visibles de danys o si hi ha una fuita.
- No toqueu mai la clavilla de connexié amb
les mans molles.

Seguretat personal:

- Preneu les mesures necessaries per evitar
la posada en marxa no intencionada de
I'aparell.

- No toqueu les parts mobils de I'aparell en
marxa.

- Abans d'utilitzar 'aparell, assegureu-vos
que les fulles estan fixades correctament a



I'aparell.

Utilitzacid i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu
completament el cable d'alimentacié de
I'aparell.

- No useu I'aparell si els accessoris no estan
correctament acoblats.

- No utilitzeu I'aparell buit.

- No useu I'aparell si el dispositiu d'engegada/
aturada no funciona.

- No capgireu I'aparell mentre esta en us o
connectat a la xarxa.

- No supereu la capacitat de pesatge de
I'aparell.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa quan no
I'utilitzeu i abans de netejar-lo.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament
per a Us domestic, no professional o
industrial.

- No permeteu que I'utilitzin persones no
familiaritzades amb aquest tipus de producte,
persones discapacitades o nens.

- Quan buideu i renteu la gerra, pareu
especial atencié quan manipuleu les fulles, ja
que estan esmolades i us podrieu tallar.

- Aquest aparell no és una joguina. Els nens
han d'estar sota vigilancia per assegurar que
no juguin amb 'aparell.

- Deseu aquest aparell fora de I'abast dels
nens ilo persones discapacitades.

- Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades

o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense
vigilancia. A més, estalviareu energia i
allargareu la vida de 'aparell.

- No us oblideu de col*locar la juntura de
segellat a les fulles, perqué es podrien deixar
anar.

- No feu servir la batedora durant més de 2
minuts seguits. No feu servir el molinet durant
més de 20 segons seguits (*). Si la unitat

de motor se sobreescalfa, desconnecteu-la

i deixeu que I'aparell es refredi abans de
tornar-lo a posar en funcionament.

- Aquest producte no esta dissenyat per
funcionar amb liquids calents. No barregeu
liquids calents a la gerra.

- Per picar el gel, no hi introduiu més de 4
glagons cada vegada. Si hi voleu afegir més
gel, retireu el got mesurador i introduiu-hi els
glagons d’un en un.

Q Instruccions d’ds

Us:

- Acobleu la gerra al cos motor.

- Introduiu els ingredients, després d’haver-
los trossejat, a la gerra amb liquid (sense
sobrepassar la marca de nivell maxim).

- Col-loqueu el got mesurador a la tapa.

- Col-loqueu la tapa a la gerra, assegurant-
vos que quedi ben fixada.

- Assegureu-vos que I'anella de fixacié de les
fulles esta ben agafada a la gerra (girant-la en
sentit contrari a les agulles del rellotge) abans
de col-locar-hi el cos motor. (Fig. 1).

- Col-loqueu la gerra a la unitat motor i
gireu-la en el sentit de les agulles del rellotge
fins que quedi ben acoblada en posicié de
bloqueig quan sentiu un clic. (Fig. 2).

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Escolliu la velocitat que desitgeu i comenceu
a barrejar.



- Si hi voleu afegir més ingredients, extraieu
la tassa de mesurar.

- Afegiu els ingredients i torneu a collocar la
tassa de mesurar.

- Per aturar 'aparell torneu a seleccionar la
velocitat “0”.

Una vegada finalitzat I'Gs del producte:

- Seleccioni la posici6 0 en el selector de
velocitat..

- Gireu la gerra en sentit contrari a les agulles
del rellotge i extraieu-la del cos motor.

- Desendollar I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netejar I'aparell.

Funcié “Turbo”

- L'aparell funciona amb la velocitat maxima
per aconseguir un rendiment optim.

- Gireu aquest bot6 per tal de posar en
marxa la funci6 i deixeu el boté quan vulgueu
aturar-la.

Funcié “Picagels” (*)

- Aquesta funcié proporciona resultats optims
per picar el gel fins al nivell desitjat.

- Es recomana treballar en cicles de 3 segons
i repetir 'operacio fins obtenir el resultat
desitjat.

Accessori molinet (*)

- Obriu la tapa girant-la en el sentit de les
agulles del rellotge.

- Introduiu els ingredients al molinet (només
ingredients secs).

- Tanqueu la tapa girant-la en sentit contrari
a les agulles del rellotge fins que quedi ben
acoblada en posici6 de bloqueig quan sentiu
un clic. (Fig. 3).

- Col-logueu la tapa del molinet. Gireu el

molinet en el sentit de les agulles del rellotge
fins que quedi ben acoblat en posicié de
bloqueig quan sentiu un clic. (Fig. 4).

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Seleccioneu la velocitat desitjada per
comengcar a moldre.

- Per aturar I'aparell torneu a seleccionar la
velocitat “0”.

Un cop finalitzat I'is de I'accessori
molinet:

- Seleccioneu la posicié “0” amb el selector
de velocitat.

- Gireu el molinet en sentit contrari a les
agulles del rellotge i extraieu-lo del cos motor.
- Gireu la tapa en el sentit de les agulles del
rellotge per obrir-la.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netegeu I'aparell.

0 Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol
operaci6 de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnat amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

- Per netejar 'aparell, no utilitzeu dissolvents
ni productes amb un factor pH acid o basic,
com el lleixiu, ni productes abrasius.

- No deixeu entrar aigua ni cap altre liquid

a través de les obertures de ventilacio per
evitar danys a les parts operatives interiors
de l'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap
altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

- Durant el procés de neteja s'ha d’anar molt



en compte amb les fulles, ja que estan molt
afilades.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
retirar-ne les restes daliments.

- Sil'aparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie pot degradar-se i afectar
de forma inexorable la durada de la vida de
I'aparell i conduir a una situacié perillosa.

- Les seglients peces son aptes per a netejar-
les al rentavaixelles:

- Gerra

- Tapa de la gerra

- Tassa de mesurar

- Tapa del molinet

Funcid Autoneteja:

- Introduiu aigua i una petita quantitat de
detergent a la gerra.

- Seleccioneu la funcié “Turbo”.

Fulles extraibles per una neteja efectiva
(Només amb la batedora de la gerra)

- Afluixeu I'anella de fixaci¢ de la fulla girant-lo
en el sentit contrari de les agulles del rellotge.
- Extraieu 'anella de fixacio, la fulla, la juntura
de segellat i procediu a netejar-los. (Fig.5)

- Després de la neteja, torneu a col-locar

la fulla i gireu I'anella de fixacié en el sentit
contrari.

(**) Juntura de segellat del molinet
extraible per la neteja

- Retireu la juntura de segellat del molinet de
dintre la tapa. (Fig.6)

- Renteu-la i torneu-la a col-locar en posicio
original.

s Anomalies i reparacio

- En cas d’avaria porteu I'aparell a un Servei
d'Assiténcia Técnica autoritzat. No proveu
de desmuntar ni reparar I'aparell vosaltres
mateixos, ja que podria ser perillés.

- Sila connexi6 a la xarxa esta malmesa, cal
substituir-la i actuar com en cas d'avaria.

Per a productes de la Unié Europea i/o en
cas que aixi ho exigeixi la normativa en el
seu pais d’origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas
d’aquest electrodomestic estan integrats

en un sistema de recollida, classificacio i
reciclatge. Si us en voleu desfer, utilitzeu els
contenidors publics adequats per a cada tipus
de material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es puguin
considerar perjudicials per al medi ambient.

- Aquest simbol significa que
si es vol desfer del producte,
un cop exhaurida la vida de
I'aparell, I'ha de dipositar, a
través dels mitjans
I  2dequats, amans dun
gestor de residus autoritzat
per a la recollida selectiva de Residus
d’Aparells Eléctrics i Electronics (RAEE).



Aquest aparell compleix la Directiva 2006/95/ RECEPTES
EC de Baixa Tensi¢ i la Directiva 2004/108/
EC de Compatibilitat Electromagnetica.
CREMA FREDA DE MELO

Ingredients:

+-1 iogurt natural

+100 gr nata liquida

esal

*pebre blanc

*Mitja llimona expremuda
+700 gr de polpa de melo

Preparacio:

«Introduiu tots els ingredients a la gerra.
Tritureu-los durant 40 segons a velocitat
maxima. Serviu la crema molt freda.
Acompanyeu-la amb trossets de pernil, pa
torrat o boletes de melo.

Guia rapida @

Introduiu tots els 40 seg. | Vel. Max.
ingredients a la gerra
batedora




BATUT DE CAFE

Ingredients:

+1 sobre de café soluble

+500 ml llet

+300 gr de gelat de vainilla

+2 cullerades de sucre (si es vol molt dolg)

Preparacio:

Introduiu tots els ingredients a la gerra i
bateu-los fins que aconseguiu una barreja
homogénia Serviu el batut immediatament.
Per decorar-lo, hi podeu afegir nata muntada
amb encenalls de colors o canyella.

MARGARITA

Ingredients:

+40 ml suc de llimona
+20 ml cointreau

+40 ml tequila

+sal fina

Preparacio:

Introduiu tots els ingredients a la gerra.
Barregeu-los a velocitat Turbo i premeu-lo
dues o tres vegades. Coleu el resultat. Serviu
amb la vora d’una copa altra mullada amb
suc de llimona i impregnada de sal fina.

Guia rapida @

Guia rapida @

Introduiu tots els Vel. Max.
ingredients a la gerra

batedora

Introduiu tots els 2-3 Turbo
ingredients a la gerra pulse
batedora




BLOODY MARY

Ingredients:

+50 ml vodka

+120 ml suc de tomaquet

+10 ml suc de llimona

+1 cop de tabasco

+1 cop de salsa worcesterchire
+1 pessic de sal

+1 pessic de pebre

+2 glagons

Preparacio:

Introduiu tots els ingredients a la gerra. Bateu
a velocitat maxima durant 10 segons. Afegiu-
hi 2 glagons de gel per servir. Decoreu-ho
amb una rodanxa de llimona.

Guia rapida @

Introduiu tots els 10 seg. | Vel. Max.
ingredients a la gerra
batedora




Blender

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase

a TAURUS brand product. Thanks to its
technology, design and

operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory
use and long product life can

be assured.
Description

A Measuring cup

B JarLid

C Jar

D  Sealing Ring

E Blade Set

F  Blade Fixing Ring
G Motor body

H llluminated Ring (*)
| Speed Selector

J Turbo Button

K Ice-Crush Button (*)
(**) Mill Accessory

L Lid

M Sealing Ring

N Grinder Bowl

(*) Only available in model Optima Legend &
Optima Legend Mill

(**) Only available in model Optima Legend
Mill

A Safety advice and cautions

- Read these instructions carefully before
switching on the appliance and keep them for
future reference. Failure to follow and observe
these instructions could lead to an accident.

Electrical safety:

- Do not use the appliance if the cable or plug
is damaged.

- Ensure that the voltage indicated on the
rating label matches the mains voltage before
plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

- Do not leave the appliance out in the rain

or exposed to moisture. If water gets into the
appliance, this will increase the risk of electric
shock.

- If any of the appliance casings breaks,
immediately disconnect the appliance from
the mains to prevent the possibility of an
electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on
the floor, if there are visible signs of damage
orif it has a leak.

- Do not touch the plug with wet hands.

Personal safety:

- Take the necessary measures to avoid
starting the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.

- Before using the appliance ensure that the
blade is properly fixed in place.



Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power cable
before each use.

- Do not use the appliance if the parts or
accessories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not turn the appliance over while it is in
use or connected to the mains.

- Do not overload the appliance’s weight
capacity.

- Disconnect the appliance from the mains
when not in use and before undertaking any
cleaning task

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- This appliance is intended for adult use.
Ensure that this product is not used by the
disabled, children or people unused to its
handling.

-During emptying and cleaning the jar, take
care on handling the sharp cutting blades.

- This appliance is not a toy. Children should
be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

- This appliance should be stored out of reach
of children and/or the disabled.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the
appliance from operating correctly.

- Never leave the appliance connected and
unattended if is not in use. This saves energy
and prolongs the life of the appliance.

-Do not forget to place the sealing ring on the
blade unit . Otherwise, leakage may occur.

-Do not run the jar blender for more than 2
minutes at a time. Do not run the mill for more
than 20 seconds at a time (*). If the motor unit
is overheated, switch off and cool down the
appliance before you let it run again.

-This product is not designed to cater hot
liquid. Please do not mix hot liquid in the jar
blender.

-To crush ice cubes, put no more than 4 ice
cubes at one time. If you wish to add more
ice, pull out the measuring cup and insert the
ice cubes consecutively.

Q Instructions for use

Use:

-Fit the jar onto the motor body.

-Put the ingredients, after having first chopped
them into small piece, into the jar with liquid
(do not exceed the maximum marker)

-Put the measuring cup in the lid.

-Put the lid on the jar, make sure it is properly
fixed in place.

-Ensure the blade fixing ring is fixed properly
to the jar (by turning counter clockwise)
before putting on the motor body. (Fig.1)
-Place the jar onto to the motor unit, turn
clockwise until the lock clicks into place.
(Fig2)

-Connect the appliance to the mains.

- Choose desired speed and start blending.
-If you wish to add more ingredients pull out
the measuring cup

-Add the ingredients and replace the
measuring cup.

-To stop the appliance set the speed back

to “0”".



Once you have finished using the
appliance:

-Select the “0” position at the speed selector.
-Turn the jar blender counter closewise and lift
it from the motor body.

-Unplug the appliance from the mains.

-Clean the appliance.

“Turbo” function

-The appliance works in highest speed to
achieve optimal performance.

-Turn this button to operate and release the
button when you wish to stop operating.

“Ice-Crush” Function (*)

-This function gives optimal result for ice-
crushing, up to desired snowy level.

-Itis recommended to operating cycles of 3
seconds and repeat the same cycle until you
achieve the optimal result.

Mill Accessory (**)

-Open the lid by turning it in clockwise
direction.

-Put the ingredient into the grinder bowl.(only
dry ingredients). Do not overfill the bowl.
-Close the lid by turning counter clockwise
until the lock clicks into place. (Fig.3)

-Place the lid onto the grinder bowl. Turn the
mill unit clockwise until the lock clicks into
place. (Fig.4)

-Connect the appliance to the mains.
-Choose desired speed to start grinding.

-To stop the appliance set the speed back

to “0".

Once you have finished using the
appliance:

-Select the “0” position at the speed selector.
-Turn the mill unit counter closewise and lift it
from the motor body.

-Turn the lid clockwise to open it.

-Unplug the appliance from the mains.
-Clean the appliance.

0 Cleaning

- Unplug the appliance from the mains and
allow to cool before starting any cleaning.

- Clean the equipment with a damp cloth with
a few drops of washing-up liquid and then dry.
- Do not use solvents, or products with an
acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

- Do not let water or any other liquid get into
the air vents to avoid damage to the inner
parts of the appliance.

- Never submerge the appliance in water

or any other liquid or place it under running
water.

- During the cleaning process, take special
care with the blades, as they are very sharp.
- Itis advisable to clean the appliance
regularly and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition

of cleanliness, its surface may degrade

and inexorably affect the duration of the
appliance’s useful life and could become
unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a
dishwasher:

- Jar

- Jarlid

- Measuring cup



- Mill lid

Self-cleaning function:

- Put water and a small amount of washing up
liquid in the jar.

- Select the function “Turbo”.

Removable Blades for Effective Cleaning
(Jar Blender Only)

-Loosen the blade fixing ring by turning it in
clockwise direction.

-Remove the blade fixing ring, blade set,
sealing ring and clean them. (Fig.5)

-After cleaning, replace the blade set and turn
blade fixing ring in opposite direction.

(**)Removable Mill’s Sealing Ring for
Cleaning

-Remove the mill's sealing ring inside the lid.
(Fig.6)

-Clean it and replace the ring in original
position.

s Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if product is
damaged or other problems arise. Do not
attempt to disassemble or repair the appliance
yourself as this may be dangerous.

- If the connection to the mains has been
damaged, it must be replaced and you should
proceed as you would in the case of damage.

For EU product versions and/or in case
that it is requested in your country:
Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of
this appliance consists are included in a
collection, classification and recycling system.
Should you wish to dispose of them, use the
appropriate public containers for each type

of material.

- The product does not contain concentrations
of substances that could be considered
harmful to the environment

- This symbol means that;

should you wish to dispose

of the product once its

working life has ended, take

it to an authorised waste

agent for the selective
I collection of Waste from
Electric and Electronic Equipment (WEEE).
This appliance complies with Directive
2006/95/EC on Low Voltage and Directive
2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility.



RECIPES COFFEE MILK SHAKE
Ingredients:
COLD CREAM OF MELON SOUP +1 sachet of instant coffee
+500 ml of milk
Ingredients: +300 g of vanilla ice-cream
+1 plain yoghurt +2 tablespoonsful of sugar (if required very
+100 g of single cream sweet)
ssalt
swhite pepper Preparation:
*half a squeezed lemon Place all the ingredients in the container and
+700 g of crushed melon blend until a smooth mix is obtained. Serve
immediately. For decoration top off with
Preparation: whipped cream with shavings of coloured fruit
Place all the ingredients in the blender or cinnamon.

container. Blend for 40 seconds at maximum
speed. Serve very cold. Accompany with
diced ham, croutons and melon balls.

Fast version {9 Fast version @

Place all the ingredients in | 40 sec. Max. Place all the ingredients in Max.
the blender container speed the blender container speed




MARGARITA

Ingredients:

+40 ml lemon juice
+20 ml Cointreau
+40 ml tequila
+Table salt

Preparation:

Place all the ingredients in the container and
blend at Turbo speed giving 2 or 3 turns.
Strain the resulting mix. Serve in a tall glass
with the edge drenched in lemon-juice and
covered with table salt.

BLOODY MARY

Ingredients:

+50 ml vodka

+120 ml tomato juice

+10 ml lemon juice

+1 dash of Tabasco sauce

+1 dash of Worcestershire sauce
+1 pinch of salt

+1 pinch of pepper

+2 ice cubes

Preparation:

Place all the ingredients in the container and
blend at speed for 10 seconds. Add the 2
ice-cubes and serve. Decorate with a slice
of lemon.

Fast version @

Fast version @

Place all the ingredients in 2-3 Turbo
the blender container turns

Place all the ingredients in | 10 sec. Max.
the blender container speed




Mixeur

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi d'acheter
un appareil ménager de marque TAURUS. Sa
technologie, son design et sa fonctionnalité,
s'ajoutant au fait qu'elle répond amplement
aux normes de qualité les plus strictes, vous
permettront d’en tirer une longue et durable

satisfaction.

Description

A Verre doseur

B Couvercle du récipient

C  Pichet

D Joint

E  Setdelames

F Anneau de fixation des lames
G Corps moteur

H  Anneau illuminé (*)

| Sélecteur de vitesse

J Bouton fonction « Turbo »

K Bouton fonction « pic a glace » (*)
(**) Accessoire moulinet

L Couvercle

M Joint de fermeture

N Bol de broyage

(*) Seulement disponible pour les modéles
Optima Legend et Optima Legend Mill

(**)Seulement disponible pour le modéle
Optima Legend Mill

A Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice d'instructions
avant de mettre I'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter ultérieurement.
La non observation et application de ces
instructions peuvent entrainer un accident.

Sécurité électrique :

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable
électrique ou sa prise est endommagg.

- Avant de raccorder 'appareil au secteur,
s'assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.
- Raccorder I'appareil a une prise pourvue
d'une fiche de terre et supportant au moins
10 amperes.

- Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou &
un environnement humide. L'eau qui entre
dans I'appareil augmente le risque de choc
électrique.

- Si une des enveloppes protectrices

de l'appareil se rompt, débrancher
immédiatement I'appareil du secteur pour
éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il
y a des signes visibles de dommages ou en
cas de fuite.

- Ne pas toucher la prise de raccordement
avec les mains mouillées.

Sécurité personnelle :

- Prendre les précautions nécessaires pour
éviter de mettre en marche involontairement
I'appareil.



- Ne pas toucher les parties mobiles de
I'appareil en marche.

- Avant d'utiliser I'appareil, s'assurer que les
lames sont correctement fixées a 'appareil.

Utilisation et précautions :

- Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable d’alimentation de
I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires
ne sont pas ddment accouplés.

- Ne pas utiliser 'appareil avec le récipient
vide.

- Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas retourner 'appareil quand il est en
cours d'utilisation ou branché au secteur.

- Ne pas excéder la capacité de pesage de
I'appareil.

- Débrancher 'appareil du secteur tant qu'il
reste hors d'usage et avant de procéder a
toute opération de nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et non professionnel ou
industriel.

- Cet appareil a été congu pour étre utilisé par
des adultes. Ne pas laisser des personnes
non familiarisées avec ce type de produit,
des personnes handicapées ou des enfants
[utiliser.

- Lorsque vous viderez ou nettoierez le bol,
faites trés attention lors de la manipulation
des lames, car celles-ci sont aiguisées et
VOUS pourtiez vous couper.

- Cet appareil n’est pas un jouet. Les enfants
doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants

et/ou des personnes handicapées.

- Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées
ou entravées, qu'il n'y a pas de piéces
cassées ou d'autres conditions qui pourraient
affecter le bon fonctionnement de I'appareil.
- Ne laissez jamais 'appareil sans
surveillance lorsqu'il est branché. Par

la méme occasion, vous réduirez sa
consommation d'énergie et allongerez la
durée de vie de 'appareil.

- Ne pas oublier de placer le joint de
fermeture des lames, sinon les lames
pourraient se séparer.

- Ne pas faire fonctionner le mixeur de
maniére continue pendant plus de 2 minutes.
Ne pas faire fonctionner le moulinet de
maniére continue pendant plus de 20
secondes (*). Si le moteur surchauffe,
éteindre 'appareil et le laisser refroidir avant
de le remettre en marche.

- Cet appareil n'a pas été congu pour
fonctionner avec des liquides chauds. Eviter
de mélanger des liquides chauds dans le bol
mixeur.

- Pour piler de la glace, ne pas introduire plus
de 4 glagons chaque fois. Si vous souhaitez
ajouter des glagons, retirez le bol doseur et
introduisez, un a un, les glagons.

Q Mode d’emploi

Usage :

- Ajuster le pichet au corps moteur.

- Introduire les ingrédients aprés les avoir
coupés en morceaux dans le pichet contenant
du liquide (ne pas dépasser la marque du



niveau maximum).

- Placer le verre doseur dans le couvercle.

- Recounrir le pichet avec le couvercle et
s'assurer qu'il est bien ajusté.

- Avant de placer le corps moteur, veillez a ce
que l'anneau de fixation des lames soit bien
accouplé au bol (en le tournant dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre). (Fig.1)
- Placez le bol dans I'unité moteur et tournez-
le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu’a entendre le “clic” indiquant qu'il est
correctement en place. (Fig.2)

- Brancher I'appareil au secteur.

- Sélectionnez la vitesse de votre choix et
commencez a mixer.

- Si vous souhaitez introduire davantage
d'ingrédients, retirer le verre doseur.

- Ajouter les ingrédients et replacer le verre.

- Pour arréter I'appareil, sélectionner la
position “0”.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Sélectionner la position “0” au moyen du
sélecteur de vitesse.

- Tournez le bol mixeur dans le sens contraire
aux aiguilles d'une montre et retirez le corps
moteur.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer 'appareil.

Fonction “Turbo”

- L'appareil fonctionne correctement a la
vitesse maximale pour un résultat optimum.
- Turnez le bouton pourmettre en marche la
fonction et lachez-le pour l'arréter.

Fonction “Pic a glace” (*)
- Cette fonction fournit des résultats optimums

pour piler la glace autant que vous voudrez.
- On recommande d'utiliser cette fonction
en appuyant 3 secondes, puis en répétant
I'opération jusqu’a obtenir le résultat désiré.

Accessoire moulinet (*)

- Ouvrez le couvercle en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre.

- Introduire les ingrédients dans le moulinet
(uniquement des ingrédients secs). Ne pas
dépasser la capacité maximale du bol.

- Fermez le couvercle en le tournant dans
le sens contraire aux aiguilles d'une montre
jusqu'a entendre le “clic” indiquant qu'il est
correctement en place. (Fig.3)

- Placer le couvercle du moulinet. Tournez
le moulinet dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a entendre le “clic” indiquant
qu'il est correctement en place. (Fig.4)

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- Sélectionnez la vitesse désirée pour moudre
les aliments.

- Pour arréter I'appareil, il suffit de
sélectionner a nouveau la vitesse “0”.

Une fois que vous aurez fini d’utiliser le
moulinet:

- Sélectionner la position “0” au moyen du
sélecteur de vitesse.

- Tournez le moulinet dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre et retirez le corps
moteur.

- Tourner le couvercle dans le sens horaire
pour l'ouvrir.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.



0 Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et le laisser
refroidir avant de procéder & toute opération
de nettoyage.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un
chiffon humide et le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits &
pH acide ou basique tels que 'eau de javel, ni
de produits abrasifs pour nettoyer 'appareil.

- Ne pas laisser pénétrer de I'eau ni aucun
autre liquide par les ouvertures de ventilation
afin déviter d'endommager les parties
intérieures de I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.
- Durant le processus de nettoyage, faire
attention en particulier aux lames, celles-ci
sont trés coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer 'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d'aliments.

- Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces suivantes peuvent étre lavées au
lave-vaisselle :

- Pichet

- Couvercle du récipient

- Verre doseur

- Couvercle moulinet

Fonction Autonettoyante:

- Mettre de I'eau chaude et une petite quantité
de savon liquide dans le récipient.

- Sélectionner de fagon intermittente la
fonction Turbo.

Lames amovibles pour un nettoyage
efficace (Uniquement pour le bol mixeur)
- Desserrez I'anneau de fixation des lames
dans le sens horaire.

- Retirez I'anneau de fixation, la lame, le joint
de fermeture et nettoyez-les. (Fig. 5)

- Replacez la lame apreés I'avoir lavée, puis
tournez 'anneau de fixation dans le sens
inverse.

(**) Joint de fermeture du moulinet
amovible pour son nettoyage

- Retirez le joint de fermeture du moulinet qui
se frouve dans le couvercle. (Fig. 6)

- Lavez-le et replacez-le dans sa position
initiale.

s Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d'assistance technique agréé. Ne
pas tenter de procéder aux réparations ou
de démonter 'appareil ; cela implique des
risques.

- Si le branchement au secteur est
endommagé, il doit étre remplacé. Procéder
alors comme en cas de panne.

Pour les produits de I'Union Européenne
et (ou) conformément a la réglementation
en vigueur de votre pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont 'emballage de cet
appareil est constitué intégrent un programme
de collecte, de classification et de recyclage.
Si vous souhaitez vous en défaire, veuillez



utiliser les conteneurs publics appropriés pour
chaque type de mateériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations
de substances considérées comme étant
nocives pour I'environnement.

- Ce symbole signifie que si

vous souhaitez vous défaire

du produit, une fois que

celui-ci n'est plus utilisable,

remettez-le, suivant la
I méthode appropriée, a un

gestionnaire de déchets
habilité pour la collecte sélective de déchets
d'appareils électriques et électroniques
(DAEE).

Cet appareil est conforme a la directive
2006/95/EC de basse tension ainsi qu'a
la directive 2004/108/EC de compatibilité
électromagnétique.

RECETTES DE CUISINE

VELOUTE DE MELON FROID

Ingrédients:

+1 yaourt nature

+100 g de créme fraiche liquide
*sel

*poivron blanc

*le jus d'un demi-citron

+700 g de pulpe de melon

Préparation:

Introduire tous les ingrédients dans le bol.
Broyer pendant 40 secondes a vitesse
maximale. Servir trés froid. Accompagner
de petits morceaux de jambon, pain grillé et
boules de melon.

Guide rapide @

Introduire tous les 40s. | Vit. Max.
ingrédients dans le bol

mixeur




MILK-SHAKE CAFE

Ingrédients:

+1 sachet de café soluble

+500 ml de lait

+300 g de glace a la vanille

+2 cuilléres de sucre (si on le veut trés sucré)

Préparation:

Introduire tous les ingrédients dans le bol et
mixer jusqu'a obtenir un mélange homogene.
Servirimmédiatement. Pour décorer, on peut
ajouter par dessus, de la creme chantilly et
des vermicelles de couleur ou saupoudrer
de cannelle.

MARGARITA

Ingrédients:

+40 ml de jus de citron
+20 ml de Cointreau
+40 ml de tequila

+sel fin

Préparation:

Introduire tous les ingrédients dans le bol.
Mixer a vitesse Turbo en appuyant 2 ou 3
fois. Filtrer le résultat. Servir en givrant le
bord d’un verre a pied dans du jus de citron
puis dans du sel fin.

Guide rapide @

Guide rapide @

Introduire tous les Vit. Max.
ingrédients dans le bol

mixeur

Introduire tous les 2-3 Turbo
ingrédients dans le bol pulse
mixeur




BLOODY MARY

Ingrédients:

+50 ml de vodka

+120 ml de jus de tomate

+10 ml de jus de citron

+1 touche de Tabasco

+1 touche de sauce Worcestershire
+1 pincée de sel

+1 pincée de poivre

+2 glagons

Préparation:

Introduire tous les ingrédients dans le
bol. Mixer a vitesse maximale pendant
10 secondes. Ajouter 2 glagons et servir.
Décorer avec une rondelle de citron.

Guide rapide @

Introduire tous les 10s. | Vit. Max.
ingrédients dans le bol
mixeur




Mixer

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, ein
TAURUS Gerét zu kaufen.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses
Gerates, in Kombination mit der Erfiillung der
strengsten Qualitdtsnormen, werden lhnen
lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

A Dosiergefall

B Krugdeckel

C Kanne

D Dichtung

E  Messer-Set

F Befestigungsring fir Messer
G Motorkdrper

H  Leuchtring (*)

| Geschwindigkeits-Wahlschalter
J Funktionstaste ,Turbo*

K Funktionstaste ,Eiscrusher” (*)
(**) Mahlzubehdr

L Krugdeckel

M Dichtung

N Zerkleinerer-Behélter

(*) Nur fiir die Modelle Optima Legend und
Optima Legend Mill verfiigbar.

(**) Nur fiir das Modell Optima Legend Mill
verfiigbar.

Sicherheitsempfehlungen
und -hinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese

zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung dieser
Gebrauchsanweisungen kann Unfalle zur
Folge haben.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerét darf nicht mit beschadigtem
elektrischen Kabel oder Stecker verwendet
werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieBen.

- Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens
10 Ampere anschliefen.

- Das Geréat niemals Regen oder
Feuchtigkeit aussetzen. Wasser, das
eventuell in das Gerat gelangt, erhoht die
Elektroschockgefahr.

- Sollte ein Teil der Geratverkleidung
strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um die
Méglichkeit eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

- Das Gerét nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten



Héanden.

Personliche Sicherheit

-Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen,
um ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des
Geréts zu verhindern.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht bertihren.

- Vor dem Gebrauch (iberpriifen, ob die
Messer gut am Gerat befestigt sind.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Geréts das
Stromkabel vollsténdig auswickeln.

- Gerét nicht beniitzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht ben(itzt werden.

- Beniitzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

Bewegen oder verschieben Sie das Gerat
nicht, wahrend es in Betrieb ist.

- Die maximale Tragkraft des Gerates nicht
iberschreiten.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fiir
Haushaltszwecke und ist fiir professionellen
oder gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.
- Vermeiden Sie die Benutzung desselben
durch Kinder, Behinderte oder Personen, die
mit dem Gerat nicht vertraut sind.

- Personen, denen es an Wissen im Umgang
mit dem Gerat mangelt, geistig behinderte
Personen oder Kinder ab 8 Jahren diirfen
das Gerat nur unter Aufsicht oder Anleitung
{iber den sicheren Gebrauch des Gerates

benutzen, so dass sie die Gefahren, die von
diesem Gerat ausgehen, verstehen.

- Kinder duirfen keine Reinigungs- oder
Instandhaltungsarbeiten am Gerat ausfiihren,
sofern sie nicht von einem Erwachsenen
beaufsichtigt werden.

- Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der
Reichweite von Kindern und/oder Behinderten
auf.

- Uberpriifen Sie, ob die beweglichen Teile
nicht ausgerichtet oder verklemmt sind, ob
beschédigte Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats
allenfalls behindern kdnnen.

- Das Gerét nie angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Dadurch sparen Sie Strom
und verldngern die Lebensdauer des Gerétes.
- Vergessen Sie nicht, die Dichtung an den
Messern anzubringen, damit sich diese nicht
|6sen kdnnen.

- Den Mixer nicht langer als 2 Minuten
durchgehend betétigen. Die Mhle nicht
langer als 20 Sekunden durchgehend
betétigen (*). Erst dann wieder in Betrieb
setzen.

- Dieses Produkt ist nicht fiir den Betrieb mit
heiBen Fliissigkeiten konzipiert worden. Keine
heiBen Fliissigkeiten in den Mischbehélter
geben.

- Fr die Zerkleinerung von Eis sollten

Sie nicht mehr als 4 Eiswirfel gleichzeitig
verwenden. Wenn Sie mehr Eis hinzufiigen
mochten, entfernen Sie das Dosiergefal und
geben Sie dann die Eiswiirfel einzeln hinein.



Q Gebrauchsanweisung

Gebrauch:

- Stellen Sie den Krug an den Motorkdrper.

- Fiillen Sie die bereits zerkleinerten Zutaten
und die Flussigkeit in den Krug (achten Sie
dabei auf die Maximalniveau-Anzeige).

- Stellen Sie den Dosierbecher auf die
Abdeckung.

- Decken Sie den Krug ab und tiberprifen
Sie, ob er gut angebracht ist.

- Vergewissern Sie sich, dass der
Befestigungsring der Messer fest im Gefald
sitzt (indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen), bevor Sie das Gefal auf die
Motoreinheit setzen. (Fig.1)

- Setzen Sie das GefaR auf die Motoreinheit
und drehen Sie es im Uhrzeigersinn. Es ist in
der Verriegelungsposition befestigt, wenn ein
Klicken zu horen ist. (Fig. 2)

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz
an.

- Stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit
ein und beginnen Sie mit dem Mixvorgang.

- Wenn Sie mehr Zutaten zugeben mdchten,
nehmen Sie den Dosierbecher ab.

- Zutaten zugeben und den Becher wieder
aufstellen.

- Zum Abstellen, Wahlschalter auf Position
“0” stellen.

Nach dem Gebrauch des Gerates:

- Stellen Sie den Geschwindigkeits-
Wahlschalter auf Position “0”.

- Drehen Sie das Mischgefal gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen Sie es von der
Motoreinheit.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Reinigen Sie das Gerat.

Turbo funktion:

- Um eine optimale Leistung zu erreichen,
arbeitet das Gerat bei maximaler
Geschwindigkeit.

- Diesen Knopf drehen, um die Funktion zu
aktivieren, und den Knopf loslassen, um die
Funktion zu stoppen.

Funktionstaste “Eiscrusher* (*)

- Mit dieser Funktionstaste erhalten Sie
optimale Ergebnisse bei der Zerkleinerung
von Eis bis zur gewlinschten GroRe.

- Es wird empfohlen, in 3-Sekunden-
Intervallen zu arbeiten und den
Zerkleinerungsvorgang zu wiederholen, bis
Sie das gewtinschte Ergebnis erhalten.

Mahlzubehor (*)

- Offnen Sie den Deckel und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn.

- Geben Sie die Zutaten in die Miihle (nur
trockene Zutaten).

- SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen. Er sitzt fest
in der Verriegelungsposition, wenn ein Klicken
zu horen ist. (Fig.3)

- Den Deckel auf die Mihle aufsetzen.
Drehen Sie die Mihle im Uhrzeigersinn. Sie
sitzt fest in der Verriegelungsposition, wenn
ein Klicken zu horen ist. (Fig. 4)

- Den Stecker des Gerates in die Steckdose
stecken.

- Die fiir den Mahlvorgang gewiinschte
Geschwindigkeit einstellen.

- Zum Stoppen die Geschwindigkeit wieder
auf “0” stellen.



Wenn der Mahlvorgang beendet ist:

- Stellen Sie den Geschwindigkeits-
Wahlschalter auf Position “0".

- Drehen Sie die Mahleinheit gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie vom
Motorkérper.

- Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn,
um diesen zu 6ffnen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Reinigen Sie das Gerat.

0 Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Geréat abktihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates
weder Losungsmittel noch Scheuermittel oder
Produkte mit einem sauren oder basischen
pH-Wert wie Lauge.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in die Beltiftungsoffnungen
eindringen, um Schaden an den inneren
Funktionsteilen des Gerates zu vermeiden.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf

die Schneideflachen geachtet werden, die
besonders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelméRig
vom Gerét zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so

konnte sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ
beeinflusst und gefahrliche Situationen
verursacht werden.

- Die folgenden Teile kénnen in der
Geschirrspiilmaschine gewaschen werden:
- Gefal

- Krugdeckel

- Dosierbecher

- Abdeckung Miihle

Funktion automatische Reinigung:

- Schitten Sie heiles Wasser und etwas
flissige Seife in das GeféaR.

- Wahlen Sie abwechselnd die Turbo-
Funktion.

Abnehmbare Messer fiir eine effektive
Reinigung (nur fiir Standmixer)

- Lésen Sie den Befestigungsring der Messer,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

- Den Befestigungsring, das Messer und die
Dichtung abnehmen und reinigen. (Fig. 5)

- Nach der Reinigung das Messer wieder
einsetzen und den Befestigungsring gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

(**) Abnehmbare Dichtung der Miihle fiir
eine Reinigung

- Entfernen Sie die Dichtung der Mhle in der
Abdeckung. (Fig. 6)

- Reinigen Sie die Dichtung und setzen Sie
sie dann wieder an ihrem Platz ein.

s Stérungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer



Stdrung zu einem zugelassenen technischen Dieses Gerat erfiillt die Normen 2006/95/

Wartungsdienst. Versuchen Sie nicht, das EC fiir Niederspannung und die Normen
Gerat zu reparieren oder zu demontieren, da 2004/108/EC fiir elektromagnetische
dies geféhrlich sein konnte. Vertréaglichkeit.

- Ist die Netzverbindung beschadigt, ist wie in
sonstigen Schadensfallen vorzugehen.

Fiir Produkte der Européischen Union
und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die zur Herstellung des
Verpackungsmaterials dieses Gerats
verwendeten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie die Verpackung
entsorgen méchten, konnen Sie die
offentlichen Miillcontainer fiir alle Abfallarten
verwenden.

Das Produkt gibt keine Substanzen fiir die
Umwelt schadlichen Konzentrationen ab.

- Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie das Produkt,
sobald es abgelaufen ist,
von einem entsprechenden
Fachmann an einem fiir
elektrische und

L elektronische Gerate

(RAEE)geeigneten Ort entsorgen sollen.



REZEPTE KAFFEE-MILCHSHAKE
Zutaten:
KALTE MELONENCREME +1 Tutchen loslicher Kaffee
+500 ml Milch
Zutaten: +300 g Vanilleeis
+1 Naturjoghurt +2 Loffel Zucker (wer es sehr siift mag)
+100 g Sahne
+Salz
*Weiler Pfeffer
+Saft einer halben Zitrone Zubereitung:
+700 g Melonenfruchtfleisch Alle Zutaten in das GefaRt geben und mixen,

bis alles gleichméRig vermengt ist. Sofort
servieren. Zum Verzieren Schlagsahne und
Zubereitung: bunten Zuckerstreusel oder Zimt tiber den
Alle Zutaten in das Gefall geben. Shake geben.
40 Sekunden lang bei maximaler
Geschwindigkeit zerkleinern. Sehr
kalt servieren. Als Einlage eignen sich
Schinkenwiirfel, gerdstetes Brot und
Melonenkugeln.

Ubersicht ® Ubersicht ®

Alle Zutaten in das 40 sek. | Max. Ge. Alle Zutaten in das Max. Ge.
Mixgefal geben MixgefaR geben




MARGARITA

Zutaten:

+40 ml Zitronensaft
+20 ml Cointreau
+40 ml Tequila
*Feines Salz

Zubereitung:

Alle Zutaten in das GefaR geben. Zum
Mixen 2- bis 3-mal driicken bei Turbo-
Geschwindigkeit. Die Margarita durch einen
Sieb geben. In einem hohen Glas, dessen
Rand mit Zitronensaft befeuchtet und feinem
Salz bestreut ist, servieren.

Ubersicht ®

Alle Zutaten in das 23 Turbo
Mixgefal geben mal-
driicken

BLOODY MARY

Zutaten:

+50 ml Wodka

+120 ml Tomatensaft

+10 ml Zitronensaft

+1 Spritzer Tabasco

+1 Spritzer Worcestershire
+1 Prise Salz

+1 Prise Pfeffer

+2 Eiswiirfel

Zubereitung:

Alle Zutaten in das Gefaf geben. 10
Sekunden bei maximaler Geschwindigkeit
mixen. 2 Eiswiirfel hinzufiigen und servieren.
Mit einer Zitronenscheibe verzieren.

Ubersicht @

Alle Zutaten in das 10 sek. | Max. Ge.
MixgefaR geben




Frullatore

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Gentile cliente,

La ringraziamo per la preferenza accordataci
scegliendo un prodotto TAURUS. Tecnologia,
design e funzionalita: sono questi gli elementi
che contraddistinguono il Suo nuovo
elettrodomestico, oltre alla garanzia di aver
superato i pit rigorosi controlli di qualita, e
che La renderanno pienamente soddisfatto
del suo acquisto nel corso del tempo.

Descrizione

Misurino dosatore

Coperchio caraffa

Caraffa

Guarnizione

Set lame

Anello di fissaggio delle lame
Corpo motore

Anello illuminato (¥)
Selettore di velocita

Tasto funzione “turbo”

Tasto funzione “tritaghiaccio” (*)

Xee—IToOomMmMmMmooO w>

(**) Accessorio macinino
L Coperchio

M Giunto di chiusura
N Tazza per tritare

(*) Disponibile solo nei modelli Optima

Legend e Optima Legend Mill
(**) Disponibile solo nel modello Optima
Legend Mill

A Consigli e avvisi di sicurezza

- Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere
attentamente le istruzioni di questo opuscolo
e conservarlo per future consultazioni. La
mancata osservanza delle presenti istruzioni
pud essere causa di incidenti.

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in
cui il cavo di alimentazione o la spina siano
danneggiati.

- Prima di collegare 'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato
sulla targhetta caratteristiche e il selettore
di voltaggio corrispondano al voltaggio della
rete.

- Collegare 'apparecchio a una presa di
corrente che sopporti come minimo 10
ampere.

- Non lasciare 'apparecchio sotto la pioggia
0 in luoghi umidi. Le filtrazioni d'acqua
aumentano il rischio di scariche elettriche.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro
esterno dell'apparecchio, disinserire
immediatamente la spina dalla presa di
corrente al fine di evitare eventuali scariche
elettriche.

- Non usare I'apparecchio se € caduto, se
presenta danni visibili o se c'é qualche fuga.
- Non toccare mai la spina con le mani
bagnate.



Sicurezza personale:

- Adottare le misure di sicurezza
necessarie per evitare I'avvio involontario
dell'apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento
quando I'apparecchio € in funzione.

- Prima dell'utilizzo, accertarsi che le lame
siano saldamente fissate allapparecchio.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere
completamente il cavo dellapparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono accoppiati correttamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto
(senza aver inserito gli alimenti).

- Non utilizzare 'apparecchio se il suo
dispositivo d’avvio/arresto non funziona.

- Non capovolgere 'apparecchio se & in
funzione o collegato alla presa.

- Non superare la capacita di pesatura
dell'apparecchio.

- Staccare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
compiere qualsiasi operazione di pulizia.

- Questo apparecchio & destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o
industriale.

- Non permettere che venga utilizzato da
bambini o da persone che non ne conoscono
il funzionamento.

- Fare molta attenzione al contatto con

le lame quando si maneggia o si pulisce

a caraffa, in quanto sono molto affilate e
taglienti.

- Questo apparecchio non & un giocattolo.
Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Tenere fuori della portata di bambini e/o
persone disabili.

- Verificare che le parti mobili siano ben
fissate e che non rimangono incastrate, che
non ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si risparmiera
inoltre energia e si prolunghera la vita
dell'apparecchio stesso.

- Ricordarsi di collocare la guarnizione alle
lame, perché potrebbero uscire dalla loro
posizione.

- Non utilizzare il frullatore per piti di 2

minuti consecutivi. Non lasciare il macinino

in funzionamento per pitl di 20 secondi
consecutivi (*). Se il motore si surriscalda,
spegnerlo e lasciarlo raffreddare prima di
rimetterlo in funzione.

- Questo prodotto non & pensato per
funzionare con liquidi caldi. Non mescolare
liquidi caldi allinterno della caraffa.

- Per tritare il ghiaccio, non introdurre piu di 4
cubetti alla volta. Se si desidera aggiungere
altro ghiaccio, rimuovere il bicchiere dosatore
e introdurre i cubetti di ghiaccio uno ad uno.

Q Modalita d’'uso

Uso:

- Montare la caraffa sul corpo motore.

- Introdurre nella caraffa gli ingredienti tagliati
a pezzetti con liquido (non superare il livello
massimo di riempimento).

- Infilare il misurino dosatore nel coperchio.

- Collocare il coperchio sulla caraffa e



assicurarsi che sia bloccato correttamente.

- Veerificare che I'anello di fissaggio delle lame
sia ben accoppiato con la caraffa (ruotandolo
in senso antiorario) prima di posizionare il
corpo motore (Fig.1)

- Collocare la caraffa nellunita motore e
ruotarla in senso orario fino a sentire un click,
che indichera che la caraffa ¢ fissata nella
posizione corretta (Fig.2).

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Scegliere la velocita desiderata e iniziare a
mescolare.

Per aggiungere altri ingredienti, togliere il
misurino dosatore.

- Introdurre gli ingredienti e collocare di nuovo
il misurino al suo posto.

- Per arrestare I'apparecchio, selezionare la
posizione “0”.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Selezionare la posizione “0” con il selettore
di velocita.

- Ruotare la caraffa in senso antiorario ed
estrarla dal corpo motore.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio.

Funzione Turbo:

- L'apparecchio funziona con la velocita
massima per ottenere un rendimento ottimo.

- Girare questo tasto per attivare la funzione e
rilasciarlo per fermarla.

Funzione “Tritaghiaccio” (*)

- Questa funzione da ottimi risultati per tritare
il ghiaccio fino alla dimensione desiderata.

- Si consiglia di lavorare in cicli di 3 secondi
e di ripetere I'operazione fino a ottenere il

risultato desiderato.

Accessorio macinino (*)

- Aprire il coperchio ruotandolo in senso
orario.

- Introdurre gli ingredienti nel macinino (solo
ingredienti secchi)

- Chiudere il coperchio ruotandolo in senso
antiorario fino a sentire un click che indichera
che il coperchio € fissato nella posizione
corretta (Fig.3).

- Collocare il coperchio del macinino. Ruotare
il macinino in senso antiorario fino a bloccarlo
nella posizione corretta.(Fig.4)

- Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.

- Selezionare la velocita desiderata e iniziare
a macinare.

- Per fermare I'apparecchio, selezionare
nuovamente la velocita “0”.

Al termine dell’utilizzo dell’accessorio
macinino:

- Selezionare la posizione “0” con il selettore
di velocita.

- Ruotare il macinino in senso antiorario ed
estrarlo dal corpo motore.

- Ruotare il coperchio in senso orario per
aprirlo.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio.

0 Pulizia

- Disinserire la spina dell'apparecchio dalla
rete elettrica ed aspettare che si raffreddi
prima di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno



umido, ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi o prodotti
con pH acido o basico, come la candeggina,
oppure prodotti abrasivi.

- Non lasciar entrare acqua o altri liquidi
nelle fenditure del sistema di ventilazione
per non danneggiare le parti operative
dell'apparecchio.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi e non metterlo sotto il rubinetto.

- Le lame dell'apparecchio sono
particolarmente affilate; durante la pulizia,
maneggiare con cura.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui
di cibo.

- Se non si esegue una pulizia periodica
dell'apparecchio, la sua superficie pud
deteriorarsi nuocendo irrimediabilmente alla
sua durata, nonché renderlo pericoloso.

- | seguenti accessori possono essere lavati
in lavastoviglie:

- Caraffa

- Coperchio caraffa

- Misurino dosatore

- Coperchio macinino

Funzione Autolavaggio:

- Versare dell'acqua calda ed una piccola
quantita di detersivo liquido all'interno della
caraffa.

- Selezionare la funzione Turbo in modo
intermittente.

Lame estraibili per una pulizia efficace
(solo con il frullatore a caraffa)

- Allentare I'anello di fissaggio delle lame
ruotandolo in senso orario.

- Estrarre I'anello di fissaggio, le lame e la
guarnizione e procedere alla loro pulizia.
(Fig.5)

- Una volta pulite, collocare nuovamente le
lame e ruotare I'anello di fissaggio in senso
antiorario.

(**) Giunto di chiusura del macinino
estraibile per la pulizia

- Rimuovere il giunto di chiusura del macinino
dall'interno del coperchio. (Fig.6)

- Lavarlo e collocarlo nuovamente nella sua
posizione.

s Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d'Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare
di smontare o riparare 'apparecchio: pud
essere pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla rete &
danneggiato, non cercare di sostituirlo da
soli, ma rivolgersi ad un Centro d'Assistenza
Tecnica autorizzato.

Per i prodotti dell’'Unione Europea efo nel
caso in cui sia previsto dalla legislazione
del Suo paese di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono riciclabili.

Per sbarazzarsene, utilizzare gli appositi
contenitori pubblici, adatti per ogni tipo di
materiale.



- Il prodotto non contiene sostanze dannose
per 'ambiente.

- Questo simbolo indica che,
per smaltire il prodotto al
termine della sua durata
utile, bisogna depositarlo
presso un gestore di residui,
autorizzato per la raccolta

I differenziata di Residui di
Apparati Elettrici ed Elettronici (RAEE).

Questo apparecchio € conforme alla Direttiva
2006/95/CE di Bassa Tensione e alla
Direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita
Elettromagnetica.

RICETTE

CREMA FREDDA DI MELONE

Ingredienti:

+1 yogurt naturale

+100 g di panna liquida
*sale

*pepe bianco

*mezzo limone spremuto
+700 g di polpa di melone

Preparazione:

Inserire tutti gli ingredienti nella caraffa.
Triturare per 40 secondi a velocita massima.
Servire molto freddo. Accompagnare con
dadini di prosciutto, pane tostato e palline di
melone.

Guida rapida {S—}

Inserire tutti gli ingredienti Vel. Max.

nella caraffa frullatrice.

40 seg.




BATIDO DE CAFE

Ingredienti:

+1 bustina di caffé solubile

+500 ml di latte

+300 g di gelato di vaniglia

+2 cucchiai di zucchero (se lo si desidera
molto dolce)

Preparazione:
Inserire tutti gli ingredienti nella caraffa

frullare fino a ottenere una crema omogenea.

Servire subito. Per decorare si pud
aggiungere in cima della panna montata con
scaglie colorate o cannella.

MARGARITA

Ingredienti:

+40 ml succo di limone
+20 ml di cointreau
+40 ml di tequila

+sale fino

Preparazione:

Inserire tutti gli ingredienti nella caraffa.
Mescolare a velocita Turbo ed eseguire 2

0 3 impulsi. Colare il risultato. Servire in
bicchieri con il bordo alto bagnato di limone e
cosparso di sale fino.

Guida rapida @

Guida rapida @

Inserire tutti gli ingredienti Vel. Max.

nella caraffa frullatrice.

Inserire tutti gli ingredienti 2-3 Turbo
nella caraffa frullatrice. impulsi




BLOODY MARY

Ingredienti:

+50 ml di vodka

+120 ml di succo di pomodoro

+10 ml di succo di limone

+1 spruzzo di Tabasco

+1 spruzzo di salsa Worcesterchire
+1 pizzico di sale

+1 pizzico di pepe

+2 cubetti di ghiaccio

Preparazione:

Inserire tutti gli ingredienti nella caraffa.
Frullare a velocita per 10 secondi.
Aggiungere 2 cubetti di ghiaccio e servire.
Decorare con una fetta di limone.

Guida rapida (E}

Inserire tutti gli ingredienti | 10 sec. | Vel. Max.
nella caraffa frullatrice.




Liquidificadora

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um
electrodoméstico da marca TAURUS. A sua
tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade,
garantir-he-do uma total satisfagdo durante

muito tempo.

Descrigao

A Copo doseador

B Tampa do jarro

C Jaro

D Junta de selagem

E  Conjunto de laminas

F Aro de fixagdo das laminas
G Corpo do motor

H  Aroaceso ()

| Selector de velocidade

J  Botéo de fungdo “Turbo”

K Botéo de fungdo “Pica gelo” (*)

(**) Acessorio de moinho
L Tampa

M Junta de selagem
N Taga picadora

(*) Apenas disponivel com os modelos
Optima Legend e Optima Legend Mill

(**) Apenas disponivel com o modelo Optima
Legend Mill

Conselhos e adverténcias
de seguranga

- Ler atentamente este manual de instrugdes
antes de ligar o aparelho e guarda-lo para
consultas futuras. A ndo observagao e
cumprimento destas instrugdes pode resultar
num acidente.

Seguranga eléctrica:

- Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo
eléctrico ou a ficha danificada.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica,
verificar se a voltagem indicada nas
caracteristicas coincide com a voltagem da
rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica
com ligag&o a terra e que suporte 10
amperes.

- Nao expor o aparelho & chuva ou a
condigBes de humidade. A agua que entrar
no aparelho aumentard o risco de choque
eléctrico.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligar imediatamente o aparelho da
rede eléctrica para evitar a possibilidade de
sofrer um choque eléctrico.

-Nao utilizar o aparelho se este caiu e se
existirem sinais visiveis de danos ou de fuga.
- Nao tocar na ficha de ligagdo com as maos
molhadas.

Seguranca pessoal:

- Tomar as medidas necessérias para evitar
que o aparelho se ligue acidentalmente.

- Nao tocar as partes mdveis do aparelho em



funcionamento.
- Assegurar-se de que a lamina esta bem fixa
no aparelho antes de o utilizar.

Utilizagao e cuidados:

- Antes de cada utilizag&o, desenrolar
completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho.

- Nao utilizar o aparelho se os acessorios ndo
estiverem devidamente montados.

- Néo utilizar o aparelho sem carga.

- Néo utilizar o aparelho se o dispositivo de
ligar/desligar n&o funcionar.

- Nao inverter o aparelho enquanto estiver a
ser utilizado ou ligado a rede eléctrica.

- Nao exceder a capacidade de pesagem do
aparelho.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
quando ndo estiver a ser utilizado e antes de
iniciar qualquer operagdo de limpeza.

- Este aparelho esta projectado unicamente
para utilizagdo doméstica, ndo para utilizagdo
profissional ou industrial.

- Nao permitir que seja utilizado por pessoas
ndo familiarizadas com este tipo de produto,
pessoas incapacitadas ou criancas.

- Ao esvaziar e limpar o depdsito, prestar
especial atencdo ao manusear as laminas,
uma vez que estdo afiadas e existe risco de
corte.

- Este aparelho ndo é um brinquedo. As
criangas devem ser vigiadas para garantir
que ndo brincam com o aparelho.

- Guardar este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas incapacitadas.

- Verifique se as partes méveis ndo estéo
desalinhadas ou travadas, se ndo existem
pegas partidas ou outras condi¢des que
possam afectar o bom funcionamento do

aparelho.

- Nunca deixar o aparelho ligado e sem
vigilancia. Além disso, poupara energia e
prolongara a vida do aparelho.

- Colocar a junta de selagem nas laminas,
caso contrario podem soltar-se.

- Néo utilizar o batedor durante mais de 2
minutos seguidos. N&o utilizar o moinho
durante mais de 20 segundos seguidos (*).
Se 0 motor aquecer demasiado, desligue-o e
deixe o aparelho arrefecer antes de voltar a
coloca-lo em funcionamento.

- Este produto no foi concebido para
funcionar com liquidos quentes. Nao misturar
liquidos quentes no depdsito misturador.

- Para picar o gelo ndo introduzir mais de 4
cubos de cada vez. Se pretender adicionar
gelo, retirar o copo medidor e introduzir os
cubos um a um.

Q Modo de emprego

Utilizagdo:

- Ajustar o jarro no corpo do motor.

- Introduzir os ingredientes, depois de os ter
cortado previamente, no jarro com liquido
(n@o exceder a marca de nivel maximo).

- Colocar o copo doseador na tampa.

- Cobrir o jarro com a tampa, assegurando-se
de que esta correctamente ajustada.

- Assegurar-se de que o aro de fixagao das
laminas esta bem preso ao jarro (girando-o
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio) antes de colocar no corpo do motor
(Fig. 1).

- Colocar o jarro na unidade do motor e gira-
lo no sentido dos ponteiros do relégio até ficar



bem encaixado na posigao de bloqueio ao
ouvir um clique (Fig. 2).

- Ligar o aparelho & rede eléctrica.

- Escolher a velocidade pretendida e comegar
a misturar.

- Se se desejar adicionar mais ingredientes,
retirar o copo doseador.

- Adicionar os ingredientes e tornar a colocar
0 COopo.

- Para parar o aparelho, seleccione a posicéo
0.

Uma vez terminada a utilizagao do
aparelho:

- Seleccionar a posigdo “0” com o comando
selector de velocidade.

- Gire o jarro misturador no sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio e extraia-o do
corpo do motor.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

Fungao Turbo:

- O aparelho funciona na velocidade méxima
para obter um dptimo rendimento.

- Girar este botao para activar a fungéo e
libertar o botdo quando quiser para-la.

Fungéo “Pica gelo” (*)

- Esta fungéo proporciona 6ptimos resultados
para picar o gelo até ao nivel pretendido.

- E recomendavel trabalhar em ciclos de 3
segundos e repetir a operacgéo até obter o
resultado pretendido.

Acessorio de moinho (*)

- Abrir a tampa, girando-a no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Introduzir os ingredientes no moinho

(apenas ingredientes secos)

- Fechar a tampa, girando-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até ficar
bem encaixada na posicéo de blogueio ao
ouvir um clique (Fig. 3).

- Colocar a tampa do moinho. Girar o moinho
no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
bem encaixado na posicéo de blogueio ao
ouvir um clique (Fig. 4).

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Seleccionar a velocidade pretendida para
comegar a moer.

- Para parar o aparelho seleccionar outra vez
a velocidade “0".

Uma vez terminada a utilizagao do
acessorio de moinho:

- Seleccionar a posigéo “0” com o comando
selector de velocidade.

- Gire 0 moinho no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e extraia-o do corpo do
motor.

- Girar a tampa no sentido horério para
abri-la.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

0 Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e
deixa-lo arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano himido
com algumas gotas de detergente e seca-lo
de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com um
factor pH &cido ou basico como a lixivia
nem produtos abrasivos para a limpeza do



aparelho.

- Néo deixar entrar &gua ou outro liquido
pelas aberturas de ventilagdo para evitar
danos nas partes operativas interiores do
aparelho.

- Né&o submergir o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo
da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter
especial cuidado com as laminas pois estédo
muito afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho
regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.

- Se 0 aparelho ndo se mantiver limpo, a
sua superficie pode degradar-se e afectar
de forma inexoravel a duragéo da vida do
aparelho e conduzir a uma situagao de
perigo.

As seguintes pegas sao aptas para limpeza
na maquina de lavar louga:

- Jarro.

- Tampa do jarro

- Copo doseador

- Tampa do moinho

Fungao Auto Limpeza:

- Colocar agua quente e uma pequena
quantidade de detergente liquido no interior
do jarro.

- Seleccionar intermitentemente a fungdo
Turbo.

Laminas extraiveis para uma limpeza
efectiva (apenas com o batedor de
depdsito)

- Soltar o aro de fixagéo da lamina girando-o
no sentido dos ponteiros do relégio.

- Extrair o aro de fixagéo, a lamina, a junta de
selagem e proceder a sua limpeza (Fig.5)

- Apés a limpeza voltar a colocar a lamina e
girar o aro de fixagao no sentido contrario.

(**) Junta de selagem do moinho extraivel
para a respectiva limpeza

- Retirar a junta de selagem do moinho do
interior da tampa (Fig.6)

- Limpar e voltar a coloca-la na posigao
original.

s Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.
N&o o tente desmontar ou reparar, ja que
pode ser perigoso.

- Se aligagéo de rede estiver danificada,
deve ser substituida e deve agir-se como em
caso de avaria.

Para produtos da Unido Europeia efou
conforme os requisitos da regulamentagéo
do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema
de recolha, classificagdo e reciclagem. Caso
deseje desfazer-se deles, pode utilizar os
contentores publicos apropriados para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas
nocivas para o ambiente.



- Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de terminada
a sua vida Util, deve entrega-
lo através dos meios
adequados ao cuidado de

I um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Eléctricos e
Electronicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensao e com a
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidade
Electromagnética.

RECEITAS

CREME FRIO DE MELAO

Ingredientes:

+1 iogurte natural

+100 g de nata liquida
esal

+pimento branco

*meio limao espremido
+700 g de polpa de meldo

Preparagéo:

Introduzir todos os ingredientes no depésito.
Triturar durante 40 segundos a velocidade
maxima. Servir muito frio. Acompanhar com
bocadinhos de presunto, péo tostado e
bolinhas de mel&o.

Guia rapido @

Introduzir todos os Vel. Max.

ingredientes no deposito

40 seg.

batedor.




BATIDO DE CAFE

Ingredientes:

+1 embalagem de café soluvel

+500 ml de leite

+300 g de gelado de baunilha

+2 colheres de agucar (se pretender muito
doce)

Preparagéo:

Introduzir todos os ingredientes no depdsito
e bater até obter uma mistura homogénea.
Servir de imediato. Para decorar pode
adicionar nata montada com aparas coloridas
ou canela em cima.

MARGARITA

Ingredientes:

+40 ml de sumo de limdo
+20 ml de Cointreau

+40 ml de Tequila

+sal fino

Preparagéo:

Introduzir todos os ingredientes no depoésito.
Misturar a velocidade Turbo e realizar 2 ou
3 pressoes. Coar o resultado. Servir com a
borda de um copo alto molhada com limdo
e sal fino.

Guia rapido {E}

Guia rapido @

Introduzir todos os Vel. Max.

ingredientes no depésito

batedor.

Introduzir todos os 2-3 Turbo
ingredientes no depésito | pressdes
batedor.




BLOODY MARY

Ingredientes:

+50 ml de vodka

+120 ml de sumo de tomate

+10 ml de sumo de limao

+1 pouco de tabasco

+1 pouco de molho Worcestershire
+1 pitada de sal

+1 pitada de pimenta

+2 cubos de gelo

Preparagéo:

Introduzir todos os ingredientes no deposito.
Bater a velocidade recomendada durante
10 segun~dos. Adicionar 2 cubos de gelo e
servir. Decorar com uma rodela de limao.

Guia rapido @

Introduzir todos os 10seg. | Vel. Max.
ingredientes no depésito
batedor.




Nederlands

Staafmixer

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een
huishoudelijk apparaat van het merk
TAURUS. De technologie, het ontwerp en
de functionaliteit, samen met het feit dat
het de striktste kwaliteitsnormen overtreft,
garanderen u volle tevredenheid voor een
lange tijd.

Beschrijving

Maatglas

Kandeksel

Kan

Afdichtingsring

Messenset
Bevestigingsring van de messen
Motorhuis

Verlichte ring (*)
Snelheidsregelaar

Knop functie “turbo”

Knop functie “ijjscrusher” (*)

NXee—IOomMmMmMmooO m@>

(**) Accessoire molentje
L Deksel

M Afdichtingsvoeg

N Hakmolenkom

(*) Enkel voor de modellen Optima Legend en
Optima Legend Mill

(**) Enkel voor het model Optima Legend Mill

A Adviezen en veiligheidsvoorschriften
- Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt
en bewaar ze voor latere raadpleging. Het
niet naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
snoer of de stekker beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op
het typeplaatje te vergelijken met de waarden
van het stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact
van minimaal 10 ampére.

- Het apparaat niet aan regen of vochtigheid
blootstellen. Water dat in het apparaat komt,
zal het risico van een elektrische schok
vergroten.

- Als één van de omhulsels van het apparaat
kapot gaat, het apparaat onmiddellijk
uitschakelen om elektrische schokken te
vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
gevallen is, wanneer er zichtbare schade is,
of indien er een lek bestaat.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

Persoonlijke veiligheid:

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om
te vermijden dat het apparaat onverhoopt
wordt ingeschakeld.

- De bewegende onderdelen van het apparaat
niet aanraken wanneer het werkt.



- Controleer voor het gebruik van het
apparaat of de mes(sen) goed op het
apparaat bevestigd is/zijn.

Gebruik en onderhoud:

- V6or het gebruik, het stroomsnoer van het
apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken indien de
accessoires niet correct aangekoppeld zijn.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel
zonder lading.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/
uitknop niet werkt.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het in
gebruik is of aangesloten is op het stroomnet.
- Houd rekening met de weegcapaciteit van
het apparaat.

- De stekker van het apparaat uittrekken als
het niet gebruikt wordt en alvorens over te
gaan tot het reinigen, tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Laat niet toe dat het apparaat gebruikt
wordt door gehandicapten, kinderen of door
personen die niet vertrouwd zijn met dit type
producten.

- Wanneer u de kom leegt en schoonmaakt,
dient u heel voorzichtig met de messen om
te gaan. Ze zijn heel scherp. U kunt zich
verwonden.

- Dit apparaat is geen speelgoed.

De kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet met het
apparaat spelen.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van
kinderen en/of gehandicapten.

- Ga na of de beweegbare onderdelen niet

scheef zitten of belemmerd worden, dat er
geen stukken kapot zijn en of er zich geen
andere omstandigheden voordoen die een
goede werking van het apparaat kunnen
verhinderen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht

aan staan. U bespaart hierdoor energie

en verlengt tevens de levensduur van het
apparaat.

- Vergeet niet de afdichtingsring op de
messen te plaatsen. Ze kunnen immers
loskomen.

- Laat de mixer nooit langer dan 2 minuten
continu werken. Laat het molentje nooit langer
dan 20 seconden continu werken (*). Schakel
de motoreenheid uit als de eenheid oververhit
raakt en wacht tot het apparaat is afgekoeld
alvorens het opnieuw aan te zetten.

- Dit product werd niet ontworpen om met
warme vloeistoffen te gebruiken. Meng geen
warme vloeistoffen in de mengkom.

- Crush niet meer dan 4 ijsblokjes per keer.
Als u meer ijs wilt toevoegen, verwijdert u de
maatbeker en gooit u de ijsblokjes één voor
één in het toestel.

Q Instrukcja obstugi

Gebruik:

- Plaats de kan op het motorlichaam.

- Doe de ingrediénten nadat u ze in grove
stukken gesneden heeft in de kan met
vioeistof (het aangegeven maximumniveau
niet overschrijden).

- Plaats de doseerdop in het deksel.

- Dek de kan af met het deksel en zorg ervoor
dat het de kan goed afsluit.



- Controleer of de bevestigingsring van de
messen goed op de kom bevestigd werd
(door ze in tegenwijzerzin te draaien) alvorens
het motorlichaam te plaatsen. (Fig.1)

- Plaats de kom in het motorlichaam en draai
in wijzerzin tot alles goed vast zit. Draai tot u
de vergrendelingsklik hoort. (Fig.2)

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig
aangesloten is in het apparaat.

- Selecteer de gewenste snelheid en begin
te mengen.

- Als u meer ingrediénten wilt toevoegen,
verwijder dan de doseerdop.

- Voeg de ingrediénten toe en breng de
doseerdop terug aan.

- Om het apparaat uit te schakelen, de
schakelaar op positie “0” zetten.

Na gebruik van het apparaat:

- Selecteer de positie “0” door middel van de
snelheidsregelaar.

- Draai de mengkom in tegenwijzerzin en haal
de kom uit het motorlichaam.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

Turbo functie:

- Het toestel werkt aan de maximumsnelheid
om een optimaal rendement te bekomen.

- Draai de knop om de functie te selecteren.
Laat de knop los om de functie stop te zetten.

Functie “ljscrusher” (*)

- Deze functie geeft de beste resultaten om ijs
tot de gewenste grootte te crushen.

- We raden u aan om in cycli van 3 seconden
te werken en deze te herhalen tot het
gewenste resultaat wordt bereikt.

Accessoire molentje (*)

- Open het deksel door het in wijzerzin te
draaien.

- Leg de ingrediénten in het molentje (enkel
droge ingrediénten)

- Sluit het deksel door het in tegenwijzerzin te
draaien tot alles goed vast zit. Draai tot u de
vergrendelingsklik hoort. (Fig.3)

- Plaats het deksel op het molentje. Draai het
molentje in wijzerzin tot alles goed vast zit.
Draai tot u de vergrendelingsklik hoort. (Fig.4)
- Sluit het toestel aan op het elekriciteitsnet.
- Selecteer de gewenste maalsnelheid.

- Om het toestel te laten stoppen selecteert u
snelheid “0".

Na gebruik van het molentje:

- Selecteer de positie “0” door middel van de
snelheidsregelaar.

- Draai de mengkom in tegenwijzerzin en haal
de kom uit het motorlichaam.

- Draai het deksel in wijzerzin om het te
openen.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

0 Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat
het afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met een zure of basisch ph, zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.



- Zorg ervoor dat er geen water of

andere vloeistof binnendringt door de
verluchtingsopeningen om schade aan de
functionele delen binnenin het apparaat te
voorkomen.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

- Tijldens de schoonmaakbeurt extra
oppassen met de messen van de mixer want
die zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van
het oppervlak en kan dit de levensduur van
het apparaat onverbiddelijk aantasten en tot
een gevaarlijke situatie leiden.

- De volgende stukken mogen in de
afwasmachine gereinigd worden:

-Kan

- Het deksel van de kan

- De doseerdop

- Deksel molentje

Zelfreinigingsfunctie:

- Doe warm water en een kleine hoeveelheid
vloeibare zeep in de kan.

- Selecteer intermitterend de Turbo functie.

Afneembare messen voor een effectieve
reiniging (Dit geldt enkel voor de
kommixer)

- Draai de bevestigingsring van het mes los
door deze in wijzerzin te draaien.

- Verwijder de bevestigingsring, het mes en
de afdichtingsring los en maak de onderdelen

schoon. (Fig.5)

- Na het schoonmaken plaatst u het mes
opnieuw en draait u de bevestigingsring in
tegenwijzerzin.

(**) Verwijderbare afdichtingsvoeg van het
molentje voor een makkelijkere reiniging.
- Verwijder de afdichtingsvoeg in het deksel
van het molentje. (Fig.6)

- Maak schoon en plaats opnieuw.
Aanbevolen ingrediénten tabel

s Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer
het apparaat niet zelf te demonteren of te
repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting beschadigd

is, moet deze vervangen worden zoals bij

een defect.

Voor produkten afkomstig uit de Europese
Unie enlof indien de wetgeving van het
land waaruit het produkt afkomstig is dit
vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid
van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit
gerecycleerd materiaal. Als u zich van dit
materiaal wenst te ontdoen, kunt u gebruik
maken van de openbare containers die voor
ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties
materialen die schadelijk zijn voor het milieu.



- Dit symbool betekent dat
indien u zich van dit product
wilt ontdoen als het eenmaal
versleten is, het product
naar een erkende
afvalverwerker dient te
I brengen die voor de
selectieve ophaling van Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparatuur
(AEEA).
Dit apparaat voldoet aan de
Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG
en de richtlijn 2004/108/EG inzake
elektromagnetische compatibiliteit.

RECEPTENBOEK

KOUDE MELOENSOEP

Ingrediénten:

+1 potje yoghurt natuur
+100 gr vloeibare room
szout

*witte peper

*sap van een halve citroen
+700 gr meloenpulp

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de kan.

Mix gedurende 40 seconden op
maximumsnelheid. Dien heel koud op.
Versier met blokjes ham, geroosterd brood of
meloenbolletjes.

Snelgids @

40 sec. Max.
snelheid

Doe alle ingrediénten in de
mengkom




KOFFIEMILKSHAKE

Ingrediénten:

+1 zakje instantkoffie

+500 ml melk

+300 gr vanille ijs

+2 lepels suiker (als u zin hebt in een zoete
shake)

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de kom en meng tot
u een homogene massa krijgt. Onmiddellijk
opdienen. Je kan de shake met slagroom,
gekleurde vlokjes of kaneel versieren.

MARGARITA

Ingrediénten:
+40 ml citroensap
+20 ml cointreau
+40 ml tequila
*fijn zout

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de kan. Meng op
Turbo-snelheid. Onderbreek het mixen 2 of
3 maal. Filter het resultaat. Dien in een hoog
glas met een zoutrand op.

Snelgids @

Snelgids @

Doe alle ingrediénten in de Max.
mengkom snelheid

Doe alle ingrediénten in de | druk 2-3 | Turbo
mengkom




BLOODY MARY

Ingrediénten:

+50 ml vodka

+120 ml tomatensap

+10 ml citroensap

+1 geutje tabasco

+1 geutje worcesterchire saus
+1 mespuntje zout

+1 mespuntje peper

+2 ijsblokjes

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de kan. Meng
gedurende 10 seconden op hoge snelheid.
Voeg 2 ijsblokjes toe. Dien op. Versier met
een schiffie citroen.

Snelgids @

Doe alle ingrediénten in de | 10 sec. Max.
mengkom snelheid




Mikser

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

n Szanowny Kliencie:

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie sie
na zakup sprzetu gospodarstwa domowego
marki TAURUS. Jego technologia, forma i
funkcjonalno$¢, jak rowniez fakt, ze spetnia
on wszelkie normy jakosci, dostarczy Parstwu
peinej satysfakcji przez diugi czas.

pis
Pojemnik dozujacy
Pokrywa dzbanka
Dzbanek
Uszczelka
Zestaw nozy
Pierécien mocowania nozy
Korpus - silnik
Lampka kontrolna (*)
Selektor predkosci
Przycisk funkcji “Turbo”
Przycisk “Picahielo/Mielenie lodu” (*)

X" IOMMUOOW®>» O

(**) Akcesorio miynek
L Pokrywa

M Uszczelka

N Miska mynka

(*) Funkcja dostepna w modelach Optima
Legend i Optima Legend Mill

(**) Funkcja dostepna w modelach Optima
Legend Mill

A Wskazowki i ostrzezenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowa¢

ja w celu pdzniejszych konsultacji.
Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji moze
prowadzi¢ do wypadku.

Bezpieczenstwo :

- Nie uzywa¢ urzadzenia, gdy kabel sieciowy
lub wtyczka sg uszkodzone.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigciu sieci.

- Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej
10A.

- Nie wystawia¢ urzadzenia na deszcz ani

nie naraza¢ na wilgo¢. Woda, ktéra dostanie
sie do urzadzenia zwieksza ryzyko porazenia
pradem.

- Jesli pekni jakis element obudowy
urzadzenia, natychmiast wytaczy¢ urzadzenie
z sieci, aby unikna¢ porazenia pradem.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli upadio lub jesli
wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia lub
wycieki.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

Bezpieczenistwo osobiste:

- Nalezy przestrzegac $rodko ostroznosci,
by zapobiega¢ niezamierzonemu wiaczeniu
urzadzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia,



kiedy jest wiaczone.
- Przed uzyciem urzadzenia upewni¢ sie, ze
noze sa poprawnie zamocowane.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwina¢ catkowicie
kabel sieciowy .

- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli jego akcesoria
lub filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, kiedy jest ono
puste, to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wigczania ON/OFF.

- Nie obraca¢ urzadzeniem, kiedy jest ono w
uzyciu lub kiedy jest podtaczone do sieci.

- Nie nalezy przekracza¢ maksymainej wagi
produktow do mielenia.

- Po uzyciu urzadzenia i przed czyszczeniem,
nalezy wylaczy¢ urzadzenie.

- Urzadzenie jest przeznaczone tylko i
wylacznie do uzytku domowego. Nie nalezy
uzywac go w celach profesjonalnych lub
przemystowych.

- Nie pozwalac, by korzystaty z niego osoby
niezapoznane z tego typu produktem, osoby
niepetnosprawne lub dzieci.

- Przy opréznianiu dzbanka, nalezy uwazaé

na ostre noze, ktére moga by¢ niebezpieczne.

- To urzadzenie nie jest zabawka.

Dzieci powinny pozosta¢ pod czujna opiekq
w celu zagwarantowania iz nie bawig sie
urzadzeniem.

- Przechowywac urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci iflub osob
niepetnosprawnych.

- Sprawdzac, czy ruchome czesci nie s
poprzestawiane wzgledem siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci

czy innych warunkéw, ktére moga wptynaé na
whasciwe dziatanie urzadzenia.

- Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtaczonego do sieci i bez nadzoru. W ten
sposob zaoszczedzisz energie i przediuzysz
zywotno$¢ urzadzenia.

- Nalezy pamigtac o zatozeniu pierscienia
mocujacego noze, poniewaz bez niego noze
moga si¢ obluzowac.

- Nie uzywa¢ miksera dtuzej niz 2 minuty
ciagtej pracy. Nie uzywa¢ mtynka dtuzej niz 20
s ciagtej pracy (*). Silnik nagrzewa sie, wiec
nalezy zawsze pozostawi¢ odstep pomiedzy
cyklami, aby silnik mogt sie ostudzi¢.

- Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania
cieptych ptynéw. Nie nalezy mieszac cieptych
ptynéw w dzbanku.

- Aby mieli¢ 16d, nalezy wlozy¢ do dzbanka
nie wiecej niz 4 kostki. Aby wiozy¢ wiecej
kostek, nalezy wyja¢ pojemnik dozujacy i
wktada¢ po jednej kostce lodu.

Q Instrukcja obstugi

Uzycie:

- Zatozy¢ dzbanek na silnik.

- Whozy¢ sktadniki, po uprzednim ich
pokrojeniu w kawatki, do dzbanka (nie
przekracza¢ znaku poziomu maksymalnego).
- Przefozy¢ produkty do dzbanka.

- Przykry¢ dzbanek pokrywa, upewniajac sie,
ze jest wiasciwie zatozona.

- Przed zatoZzeniem dzbanka, upewnic sie,
ze pierscien mocowania nozy jest dobrze
zamocowany do dzbanka (wystarczy dokreci¢
go w kierunku przeciwnym do wskazéwek
zegara) (Fig.1)



- Przekreci¢ dzbanek zgodnie ze
wskazéwkami zegara, az do ustyszenia
kliknigcia i zablokowania dzbanka. (Fig.2)
- Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

- Wybra¢ predkos$¢ i whaczy¢ urzadzenie.
- Aby dodac wigcej sktadnikow, zdjaé
pojemnik dozujacy.

- Dodaé sktadniki i ponownie umiesci¢
pojemnik.

- Aby zatrzyma¢ urzadzenie, wybra¢ pozycje
0.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia,
nalezy:

- Wybra¢ pozycje “0” za pomocg selektora
predkosci.

- Przekre¢ dzbanek w kierunku przeciwnym
do wskazowek zegara i zdejmij go z silnika
- Wylaczy¢ urzadzenie z sieci .

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Funkcja Turbo:

- Dzigki tej funkcji urzadzenie pracuje na
najwyzszych obrotach..

- Przekreci¢ ten przycisk, aby wiaczy¢
fuknckje i pus¢ przycisk, aby wréci¢ do
normalnych obrotow.

Funkcja “Picahielos/Mielenie lodu” (*)

- Dzigki tej funkcji mozna mieli¢ 16d

- Zaleca sig wiacza¢ i wytacza¢ mtynek co 3
sekundy.

Akcesorio miynek (*)

- Przekre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do wskazowek zegara aby ja otworzy¢.

- W6z do miynka produkty (tylko produkty
suche)

- Przekre¢ pokrywe zgodnie ze wskazéwkami
zegara, az do ustyszenia Klikniecia i
zablokowania (Fig.3)

- Zatoz pokrywe miynka. Przekre¢ mitynek
zgodnie ze wskazéwkami zegara, az

do ustyszenia klikniecia i zablokowania
miynka(Fig.4)

- Podtacz urzadzenie do sieci.

- Wybierz predko$¢.

- Aby zatrzyma¢ urzadzenie, wybierz
predko$¢ “0".

Po zakonczeniu pracy z miynkiem:

- Wybra¢ pozycje “0” za pomocg selektora
predkosci.

- Przekre¢ mtynek w kierunku przeciwnym do
wskazéwek zegara i zdejmij go z silnika.

- Przekre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do wskazowek zegara, aby jg otworzy¢.

- Wylgczy¢ urzadzenie z sieci .

- Wyczysci¢ urzadzenie.

o Czyszczenie

- Przed czyszczeniem odtaczy¢ urzadzenie z
sieci i pozostawi¢ do ochtodzenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka i
nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikow, produktow z czynnikiem
PH takich jak chlor, ani $rodkéw Zracych.

- Nie dopusci¢ do przedostania si¢ wody ani
innej cieczy do otworéw wentylacyjnych, aby
unikna¢ uszkodzen czesci mechanicznych
znajdujacych sie we wnetrzu urzadzenia.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.



- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegélnie
uwazaé na noze, poniewaz sa one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywno$ciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
stanie czystosci, jego powierzchnia moze si¢
zniszczy¢ i skroci¢ zywotno$¢ urzadzenia i
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.

W zmywarce do naczyn moga by¢ myte
nastepujace czesci:

- Dzbanek

- Pokrywa dzbanka

- Pojemnik dozujacy

- Pokrywa miynka

Funkcja samoczyszczenia:

- Wla¢ do dzbanka ciepta wode i niewielkg
ilo¢ ptynu do mycia.

- Wybra¢ przerywanie funkcje Turbo.

Wyjmowane noze utatwiaja czyszczenie
(Tylko do dzbanka)

-Nalezy poluzowac¢ piersciel mocowania
nozy obracajac go w kierunku przeciwnym do
wskazéwek zegara.

- Nalezy wyjac i wyczysci¢ pierscien, noze,
uszczelke. (Fig.5)

- Wiozy¢ czyste cze$ci na swoje miejsce i
przykreci¢ pierscierh mocowania obracajac go
w kierunku zgodnym z wskazoéwkami zegara.
(**) Wyjmowana uszczelka do ufatwienia
czyszczenia

- Wyja¢ uszczelke z pokrywy dzbanka. (Fig.6)
- Wyczyci¢ uszczelke i ponownie wiozy¢ ja
na miejsce.

s Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowaé rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawiac, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest kabel sieciowy lub
wtyczka, nalezy postepowac jak wyzej..

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowiazujacych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest obudowa
tego urzadzenia, znajdujq sie w ramach
systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich
odzysku. Jezeli chcecie Panistwo sie ich
pozby¢, nalezy umiescic je w kontenerze
przeznaczonym do tego typu materiatow.

- Symbol ten oznacza, ze

jesli chcecie sie Panstwo

pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego

uzytkowania, nalezy go

przekazac przy
I zastosowaniu okreslonych
$rodkéw do autoryzowanego podmiotu
zarzadzajacego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadoéw Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).



Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy

2006/95/EC o Niskim Napieciu i
Ustawy 2004/108/EC o Zgodnosciach
Elektromagnetycznej.

PRZEPISY

ZIMNA ZUPA-KREM Z MELONA

Sktadniki:

+1 jogurt naturalny
+100 g $mietany

*s0l

sbiaty pieprz

+pdl melona

+700 g migszu melona

Przygotowanie:

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do dzbanka

i mieli¢, az do uzyskania homogenicznej
masy. Podawac¢ na zimno. Mozna ozdobi¢
kawatkami melona lub szynka parmezanska.

Szybkie przygotowanie @

Wiozy¢ wszystkie sktadniki | 40's. Max.
do dzbanka Predkosc.




NAPOJ KAWOWY

Skfadniki:

+1 saszetka kawy rozpuszczalnej

+500 ml mleka

+300 gr lodéw waniliowych

+2 tyzeczki cukru (w zaleznosci od gustu)

Przygotowanie:

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do dzbanka

i mieli¢, az do uzyskania homogenicznej
masy. Podawac od razu po zrobieniu.
Mozna ozdobi¢ bitg $mietang lub kawatkami
czekolady.

MARGARITA

Sktadniki:

+40 ml soku cytrynowego
+20 ml cointreau

+40 ml tequila

*s6l

Przygotowanie:

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do dzbanka i
miesza¢ lub uzy¢ predkosci Turbo naciskajac
2 lub 3 razy, az do uzyskania homogenicznej
masy. Przecedzi¢. Podawac w kieliszku z
kawatkiem cytryny i z krawedzig umoczong,
w soli.

Szybkie przygotowanie @

Szybkie przygotowanie @

Wiozy¢ wszystkie sktadniki Max.
do dzbanka Predkosc.

Whozy¢ wszystkie skiadniki | 2-3 Max.
do dzbanka pulse | Predko$¢.




BLOODY MARY

Sktadniki:

+50 ml wodki

+120 ml soku pomidorowego
+10 ml soku cytrynowego

+1 odrobina sosu tabasco

+1 odrobina sosu worcesterchire
+1 szczypta soli

+1 szczypta pieprzu

+2 kostki lodu

Przygotowanie:

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do dzbanka i
mieli¢ przez okoto 10 s. Dodac dwie kostki
lodu. Podawa¢ od razu po zrobieniu.

Szybkie przygotowanie @

Wiozy¢ wszystkie sktadniki | 10's Max.
do dzbanka Predkos¢.




Avapeikng

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Exlexté pog mehatn:

Y& gUYOPIGTOVLE TOV OTOPACIOES
™V ayopd pag NAEKTPIKNG OIKIOKNG
ovokevng g papkag TAURUS.

Mg v texvoloyia, T0 ox£S10 Kot

™ AgttovpydTnTa TG, padi pue 1o
YEYOVOG OTL EETEPVA TIG AVGTNPOTEPES
TPOdLoYpapEg mordtnTag Oo peivelg

OTOAVTOL IKOVOTTOUNUEVOS Y10l TTOAD Kapo.

Heprypagn

A Tlotpt docopeTpnng

B Komdkt kavdrog

C Kovara

D  Acaktdhog o@payicpotog

E et Aemideg

F  Aaktolog otepémong Tov Aemidmv
G Zdupo potép

H ®otlopevog daxtoiog (*)

I Awxdntng emhoyig toyvTiTov

T TIMKTpo Aertovpyiog ““tovppmo”
K IIMktpo Aertovpyiag “yrdmnpo
mayov” (¥)

(**) E&aptnpo porog arécewg
L Komékt
M  X0vdeopog oppayiopatog

N Mmnok tepoyicpov

(*) Awbéoyo povaya pe to povtéda
Optima Legend kot Optima Legend Mill
(**) AwBéotpo povéya pe To povtédo
Optima Legend Mill

A ZopPovric Kot TPoELdoTOU|GEG
acQoleiog

- AP aote TPOGEKTIKA 0VTO TO PUALAOLO
odnydv mpwv Bécete og Aettovpyio ™
GLOKELN KOl PUAGETE TO Y10 LEAAOVTIKEG
avapopés. Eav dev dwafdoete kot dev
TNPNOETE AVTEG TIG 0ONYies umopet va
mpokAnBei athymua.

Hlextpun acodirara:

- MnVv %pNGULOTOLELTE TNV GLOKEVT OTAV
£yet PAAPN To kokddo 1 n wpila.

- [Ipwv cvvdécete T Guokevn 610 dikTvo,
BeParmwbeite 611 N ThON TOL VWOSEIKVVETOL
GTNV TAUKETOL YOPOKTNPIGTIKOV Taptilet
pe Vv Téomn dikTvov.

- XuvOEcETe TNV GLOKELT| GE o Baon
ANYNG PEVHOTOG TTOL VO JIVEL TOLAGY IOTOV
10 Aumép.

- My exBéoete Ty ovokevn oty Bpoyn
1N o€ cuvOnKeg vypasiog. To vepd mov Oa
£10YOPNOEL 6TV cvokevn Ba avéfoel Tov
Kivéuvo va 6o YTV GEL TO NAEKTPIKO
pedpLa.

- Av omdcovV Kamote and To
TMEPITVALYHLOTOL TNG GLUOKEVTG OTOGVVIESTE
APECMS TNV GVOKELT Ad TO NAEKTPIKO
SikTvo yio va amopvyete mbovn



niektpomAngio.

- Mnv ypnoylomoteite Tnv Guokevy ebv
£)€1 MEGEL, €AV VITAPYOVY OPATA GTIHASLOL
dg M €Gv vrapyet dSrappon.

- Mnv ayyiCete v npila cOvdeong pe
Bpeypéva xépia.

[poocomxn acpdieia:

- AdPete Oho To omapaitnTo péTpa OoTE
VO, 0TOTPEYETE OTOLONTOTE U} GKOTTLUN
£vapén Aertovpyiog TG GLEKEVNG.

- No unv mdvete o Kt KOUUATIO TG
GUGKEVNG OTAV Eivat o€ Agttovpyiat.

- [Ipwv ypnoomomcete T cvokevn
GlYOVPEVTEITE TMG 01 AeTideg eivat Kok
TOTODETNUEVEG BTN GLOKELT.

Xpiion kot Tpocoyn:

- ITpw omd kabe ypriom, EeTvdiEte eviehdg
TO KOAMSO TPOPOSOGING TNG GUGKEVTC.

- Mnv ypnoiponoteite TNV GLGKELT], EGV
T agecovdp g dev Eovv cuvdehel
GOOTA.

- Mnv ypnoylonoteite v cuokev adeta,
dnhadn xwpic yépuon.

- Mn xpnoLonoteite v GUGKELT AV deV
Aerrovpyei o pnyaviopdg Aettovpyiog/
TOONG.

- Mnv avomodoyvpicete TV cuokev
otav ot givat og xprion 1 cuvdedepévn
HE To NAEKTPIKO dikTvO.

- Mnv &emepvarte v dvvotdTta
{uyilopatog TG GLOKEVNG.

- ATOGUVOEGTE TNV GLOKELT OO TO
peLLLO, OTOV dEV TNV YPNCIHOTOLEITE

KOl TPV o TV TPAyULOTOToinom
onolcdNToTE EVEpYELOS KaBopLopov.

- Avti 1 ovokewn €yet oyedlaoTel

Hovo yio otktakn xprion kot oyt yion
EMOYYEAPOTIKY 1] Propmyovik.

- Mnv emtpéyete va v
YPNOLLOTOGOVY (TOLO TTOL eV givat
efokelmpéva. e ovTod ToL £180VG Tal
TPOTOVTAL, TOUdLA 1) GTOHOL HE ELBIKEG
avayKeC.

- Katd tov kabapiopd kot o ddetocpo
™G KAVATOG, VO TPOGEYETE GTOV YXEPLOUO
oV Aemidwv, o Kot eivol aKoviIcpEVeEg
KoL KWVOUVEDETE V0L KOTELTE.

- Avti 1 Guokevt| dev eivon va Tayvidt.
Ta moudid 0o Tpénet va emPrémovion dote
va glote Giyovpot mwg dev mailovv pe ™
GLOKELN.

- Kpotiiote autiv v 6uoKevn HoKpLd
and to Tondid ko omd dropa pe £181kég
VOYKEG.

- EAéy&re av to kvt Koppdtio g
eivat og KoM koTdotaon, dev eivat
UTAOKOPIGHEVD, TG SEV VILAPYOVY
GTOGHEVO KOUUATLO KOt GAAEG GUVOTKEG
oV Uopel va ennpedlovv v KaAn
AgLTOVPYiOL TNG GUGKEVTG.

- Mnv a@ivete mOTé TV GLCKELN
ouvdedepévn kot diywg emipreyn. Emxiong
Ba yMrdver evépyela & ow&aver v
o@élpn fon TG GuoKEVNG.

- M Egydoete va Paiete tov okt
oPPUYIoHATOS OTIG AETidES, KAOMG pmopet
VoL AGKAPOLV.

- Mnv doviedete TO pmAEVTEp YioU
TEPLOOOTEPO 0O 2 cuveXOUEVH AETTA.
Mnyv dovAevete Tov Lo oAEGEMS YiaL
nepoodtepo amd 20 devtepdrenta (*). Av
o kwnmpag Ceotaivetat, GPNoTE TOV Kot
O0PNOTE TNV GUGKELT VO KPUVMDGEL, TPLV VO
TV EVEPYOTOLNGETE €K VEOL.



- H ovokevn avtn dev givar oxedocpévn
yio va. dovevet pe Leotd vypa. Mnv
avopuyviete (eotd VYA 6TV KavATo TOV
niep.

- INoL v xtomoete Tov mayo, punv Palete
Tave and 4 moydKio v KOs eopd.

Av Béhete va Tpocbicete Kt GALO Tayo,
Bydte To kOmEA O péTpnong kou Palete
T Ty KoL Eva - £Vl

Q Odnyies ypiong

Xpijon:

- TomoBetoTE TNV KOVATO GTO GAOLL TOV
HOTED.

- Bd\te 10 cuotatikd, apod
TPOTNYOLUEVAS TO £YETE KOWYEL, GTNV
Kavato pe vypo (vo punv vrepPeite v
ofpaven péyeTo eninedo).

- TonoBetnoTE TO MOTAHPL SOCOETPNTY
GTO KOTAKL.

- Koldyte v kavato pe to Kot

KoL 6lyovpevTeite av ivan Kakd
TomofeTnuévo.

- BePoumbeite mog o doktdriog
oTEPEMONG TV AETBOV Vo givar KoAd
TOGHEVOG ot kavarta (Yupilovtds Tov
0pLeTEPOGTPOPA) TPV VoL TNV PAAETE GTO
oopa tov potép. (Fig. 1)

- BéAte TV xovara oty Bdon g
GLGKEVNG Ko oTplyTe TV de&looTPORa,
UEXPL TOV VO £XEL EPOPUOCEL KOAG OE
0éon epmhokng akovyovTag Eva KAK.
(Fig. 2)

- ZUVEGTE TNV GUOKELT GTO NAEKTPIKO
KOKA®ULOL.

- Awhé€te v embopnTy TadTnTO KU

apyiOTE VOL OVOULYVOETE.

- Av gmBopeite va Tpocbicete
MEPIGCOTEPA GVOTATIKG, ByGAte TO TOTHPL
docopetpnt.

- ITpocBéate T0 GLOTATIKG Kot
tomoBetnote Eovd o ToTPL.

- T'loL VoL GTAOTIGETE TNV GUGKELT
emhé€te Ty Béom “0”.

MOMG GTAPOTIGETE VO (PN CLPOTTOLEITE
TNV GVeKELT:

- Eni\é&te v Béom “0” pe tov dakodnt
EMAOYNG TOYVTATOV.

- Tupiote TV KovaTo avapuéng
aplotepdoTPOPa Kot Bydrte TNV amd v
Béon g cvokevng.

- Bydete 1o 6idepo amd v mpio Anyng
pedLLOTOG.

- Kabapiocte v cvokevn.

Agvrrovpyia Tovppmo:

- H ovokevn Aettovpyel pe ) péytom
ToOTNTO Yo emitevnén BérTiotng
anddoomng.

- TN va gvepyonomBei n Aettovpyia,
YVpioTe TO KOVUT AVTO KL APNOTE TO,
otav BELeTE Vo OTAUOTAOEL

Agrrovpyia “ytommpa wayov” (*)

- H Xerrovpyia avt divel BéAtiota
OMOTELECHLALTOL YL0. TO YTOMNILO. TAYOL
péxpt To embopNTo emimedo.

- Zuviotdron vo dovkevete og khKAovg 3
devteporéntov & emavorafete péypt o
embountd amotéAecpa.

E&aptnpa porog aréopartog (*)
- Avoi&te o komdkt yopiCovtdg to
de&looTpopa.



- Ewodyete o cuoTaTIKA 6TO POAO
oAéopatog (Lovo ENpd cuoToTKd)

- Kheiote o komdkt yopifovdg to
OPIOTEPOGTPOPOL UEYPL TTOV VOL EYEL
£QPOPUOCEL KAAG GE OE0M EPTAOKNG
axovyovtag éva k. (Fig. 3)

- TomoBetoTE TO KOMAKL TOV POAOL
oAéceme. upiote Tov poro aréopatog
Se&l100Tpoa LEXPL TOL VoL EXEL EPAPUOCEL
Kol o€ Béon epmhoKNG aKoVYOVTOG £val
KA. (Fig. 4)

- BdAte T ovokevn ot npilo Myng
PEVLATOC.

- Awhé€re T embopnTy TaydTnTo Yo vo
apyioetl vo oAEDeL.

- Mo vo oTopatoel 1 GLoKeLT EmAEETE
Eava v TaydTa <07

Moéhg £yeTe TELELDGEL pE TNV Yp1ion
TOV PUAOV OAEGPOTOG:

- Emlégre Ty 0€om “0” pe tov dtakodmtn
EMAOYNG TOYLTIHTOV.

- I'vpiote oV poro oAEGHOTOG
aploTEPOSTPOQA Kot Bydrte TOV amd 0
GO0 TOV HOTEP.

- Dupiote 10 okémaopa deELOGTPOPA Y10
va avoiget.

- Bydete 10 6idepo omd v mpilo Aqyng
PEVLATOC.

- KaBopiote v cvokevn.

0 Ko8apiopdg

- ATooLVEEDTE TNV CLOKELT 0o TO
NAEKTPIKO KOKAOLO KOt 0PTGTE TNV VaL
KPLMOOEL TPV EEKIVIOETE OMOLAONTOTE
evépyeta kabapiopov.

- KaBopiote 1 cvokevn pe vypod

OV EUTOTIGUEVO PE AIYEG OTOYOVEG
OTOPPLTAVTIKOD KO VGTEPO OTEYVAOOTE
™.

- Mn ypnowonoteite Srohvtikd 1y
mpoiovta pe 6&vo 1 facikd ph ommg 1
aMoiBa M Tpoidvta Aelovong yio tov
KkoBopIopo TG GLGKEVN.

- Mnv apfioete va. pret vepd 1 GAlo
VYPO 6TIG EOS0VG BEPIGHOV YOl VaL
anopevyBovv pOopPEC oTa ECOTEPIKA
AELTOVPYIKE TUNHATO TG CVCKEVNS.

- Mn Bubitete T cvokevn o vepd 1 GAro
VYPO, Kot Unv TNV tomodeteite KaTw 0md
m Bpoon.

- Katd myv dwdwacio kabopiopod

Oa Tpénel vo TpocéyeTe 11NTEPMS TIG
Aemideg S10TL efvan TOAD poTEPES.

- Zuviotdton 0 ToKTIKOg KaOaplopog g
GUGKEVNG KOL 1] ATOHAKPVVGT) OAOV TV
TPOPIKDOV VITOAEYLUATMV.

- Edv dev dratmpeite v cuokevn
KkoBapn, N emPaverd g propel vo
aAAOIWOETL Kot VoL ETNPEAGEL [e apYNTIKO
TpOTO TV didpketa Long TG CLOKEVNG
KoL VoL 09N YN oEL 6 entkiviuveg
KOTOOTAGELG.

Ta ak6AovOa KOUHATIO HTOPOVV Vo
TAWO0VV 6E TAVVTNPLO TATOV:

- Kavdto

- Komdit kovarog

- ITotpt SocopetpnTig

- Zk€MOGHO TOV HOAOL Yl0 KTOT O

Agrrovpyia ovTopaTOV KAOAPIGHOV:

- Béte Ceotod vepd ko pia pikpn
TOGOTNTO VYPOL GOTOVVIOV PHEGH GTNV
KovaroL.

- En\éEe drakexoppéva v Aertovpyia



Tobpumo.

A@arpovpeveg Aemideg Yo
amwotereopaTiké kobapiopd (névo pe
™V Kavdta Tov picep)

- Aaokdpete Tov SaKTOMO GTEPEDONG TOV
Aemidwv, GTPEPOVTAG TO 6TV Kaotevbuvon
TOV SEIKTMOV TOL POLOYLOD.

- AQapécTe TOV JOKTVUALO GTEPEMONG, TV
Aemida, Tov SokTOAIO CEPOYICHOTOS KoL
kaBopiote Ta. (Fig. 5)

- Metd tov xabapiopd, tonobetiote Eava
v Aemida Kot 6TpéyTe TNV ovTifetn
Korevbuvon, Tov SakTOAMO acPdionG.

(**) Amoondpevog 6VvOEoHOG
cQPAYIGHATOS TOV POAOV Y10 TOV
Ka@opiopo Tov

- AT0GUPETE TOV GOVOEGHO GOPAYIGHOTOG
OV POAOL 0o SO 0md TO OKETAGHAL
(Fig. 6).

- KaBopiote o ko Eavapalte to otnv
apytkn Tov B€omn.

s Avorertovpyieg Ko emoKeLY

- Xg mepintwon PAAPNG petopépete

TN GLOKELT 6€ EE0VGL030TNUEVO

Kévtpo Teyviknig E&uanpétong. Mnv
mpoonadfioete va TV avoi&ete N va TV
emioKkevaceTe Yol ivon emkivévvo.

- Av vrapyet TpOPANpa pe TV chvdeon
TOL NAEKTPIKOD KVKADHOTOG Oor Tpémet va
TNV OVTIKOTOGTIGETE KOL VO GUVEYIGETE
onmg og mepintwon PAapng.

Ta wpoiévra v Evpondikig Eveoong

/KoL 6€ TEPITTOON TOV KATL TETO0
omortei 1) vopoleoia oty ydpa
npoélevong oag:

Owohroyia kor dvvatoTnTo
OVOKUKA®OGIG TOV TPOidVTOg

- To vVAKG OV OTOTEAOVV TN GLGKEVOGI
VTG TG NAEKTPIKNG OKLOKIG GUOKEVTS,
EVIAOGOVTAL GE £VOL GUGTNLO GVAAOYTG,
S1hoyNg Kot avaKOKAMONG TOVG.

- To mpoidv eivar amadlaypévo omd
GUYKEVIPMGELS GLOTATIKAOV TOV UTOPEL Vo
BewpnOovv Profepd yio To TEPBAALOV.

- Avt6 10 oOpporo
ONHOiVEL TOG EGV
embopeite va tetdEete T0
TPOTOV UETA TO TEPOG
Lwng Tov, Ba mpénet va To
KAVETE LIE TOV
B - 6:00016v0 tomo pécm
£vOG popéa dLayeiptong
anoPMtev, €ovctodoTnpévo Yo v
EMAEKTIKN GLAAOYN ATOBANTOV
Hiextpcdv kar Hiextpovikdv Zvokevdv
(AHHZ).

H nopodoa cvokevny mAnpoi v
Odnyia 2006/95/EOK Xapuning
Téong ko tnv Odnyio 2004/108/EOK
Hhektpopayvntikng Zvppordmros.



ZYNTATEZ

KPYA KPEMA AMO NEMONI

LuoTaTikg:

+1 QuaIKé yiaoupTI

+100 yp uypn Kpépa yaAaktog
oA

*AeuK6 TITTEI

*lI06 OTUPWEVO Aepdvi

+700 yp koupdmia TEMoVI

Eroipagia:

Badete 6Aa o oUCTATIKG OTN KAVATA.
ANEBeTE yia 40 OeutepOAETTT TNV PEYIOTN
Taxumra. ZepPipete TOAU kpUo. Zuvodeletal
pe TTaoTo {apmév koppévo o€ kUBoug, ToaT
Wwpdkia kar prraAdkia Temoviol.

KAOEZ OPAME

ZuoTaTIKG:

*1 QakeAaKI aTiypIciou kagé

+500 ml yaiAarog

+300 yp Taywtd Pavihia

+2 koutahdkia {ayapn (€av BEAeTe va yivel
YAuko)

Eroipaoio:

Badete 6Aa Ta GUGTATIKG GTNV KAVATA KAl Ta
XTUTTATE LEXPI TIOU VOl EXETE €V OLOIOYEVEG
piyua. ZepPipete apéowg. Zav diakéaunan
UTTOPEITE VO TIPOTBETETE ETAVW KTUTINTH
OavTIyi ) PE XpwHaTIOTA BpUypara fy
kavéag.

Z0vTopog 05nyos @

Zvropog 0dnyog @

Badete 0Aa ta uhika ot | 40 Seur.

Kavara Tou PmAévep

MéyioTn
Taxumra

Badete 6Aa Ta uAika o
Kavara Tou PAévep

Méyiomn
TayUmra




MAPFAPITA

ZuoTaTikd:

+40 ml PpEaKo U6 Agpoviol
+20 ml Cointreau

40 ml TekiAa

*AeTITO aAGTI

Eroipaaia:
Badete 6Aa Ta GUCTATIKG OTNV KAVATA.
Avapiyviete g€ TaximTa Touppto & Kavere

2 A 3 XTUTIAUATA. ZOUPWVETE TO ATTOTEAETAL.

YepPipere apol mepdaere To Xeilog Evog
wnhoU TroTnpIod Pe pia GETa Aepdvi kal T
BuBicete e WING aAdTI.

BLOODY MARY

ZuoTaTIKG:

+50 ml Botka

+120 ml yup6 vropdrag

+10 ml xup6 Aepoviol

+1 gTayéva Tabasco

+1 gTayéva oairoag Worcesterchire
*Aiyaki ahd

*AIyaKi TTTEpI

*2 Tayakia

Eroipagia:

Badete 6Aa Ta GUGTATIKG OTNV KAVATA.
Xtumdre oe péon TayomnTa yia 10
OeutepOheta. MpooBEaTe 2 mayaKia kal
oeppPipete. AIOKOOUATETE e HIa GETA AEOVI.

ZivTopog odnyog @

Zvropog 0dnyog @

Bagere 0Aa Ta uhika om 23
Kavara Tou PTmAévep pulse

Badete 6Aa Ta uAika o 10
KavATa Tou PTAEvVTER deur.

MéyioTn
TaxUtnTa




Pycexmii
Bnexpep

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o ‘YBaskaemblii MOKynaTeJib!

Brarogapum Bac 3a T0, 9TO BBI
OCTaHOBMIIM CBOH BHIOOD Ha OneHzaepe
mapku TAURUS nns nomamninero
ucnonp3oBaHus. Mcrnonb3oBaHue
TIEPEIOBBIX TEXHOJIOT Ui, COBPEMEHHBII
JIU3aiiH, (YHKIMOHAIBHOCTD, a TAKKE
COOJTIOIEHNE CTPOTHX TPeOOBaHHIL

K Ka4eCTBY rapaHTUPYIOT BaM
MPOIOIKHTENIBHYIO SKCILTYaTalHI0
npubopa.

Onucanne

A MepHblif cCTaKaHIUK

B Kpsimika KyBuirHa

C Kypmmn

D  VmnorHutenbHas NpoKIaaKa A
HOXEH

E Habop noxeit

F  ViorHuTenbHOE KONBIO IS HOKEH
G  MoropHas 4acTh Kopiryca

H Koo ¢ moxcBeTkoii (*)

I Ilepexmrouarens ckopocTeil

] Knomka ¢ dpyHknuei “ryp6o”

K

T

KHomka ¢ ¢yHkuueit “xonka ibaa”

(**) Hacazka-mMenpHHIA
L Kpsimika

M VnnorHurenbHas NpoKIaaKa
N Yama juts u3MeTbdeHuUs IPOTYKTOB

(*) Tomsxko utst Mmozxeneit Optima Legend
u Optima Legend Mill

(**) Tomsxko utst Mogenu Optima Legend
Mill

A PexomMenganuu u Mepbl
0e30nmacHOCTH

- [lepen Tem Kak MOIb30BaTHCS
OJIeH/1IepOM, BHUMATEIILHO IPOYTHTE
JTAHHYIO HHCTPYKLMIO U COXPAHSIITE ee

B TEUEHHE BCETO CPOKa JKM3HU Mprbopa.
Hecobmonenne Hopm Oe3onacHOCTH
MOXET IIPUBECTU K HECYACTHOMY CITy4alo

Pexomenganuu mo
J1IeKTP00e30NaACHOCTH

- He paspemaercs ucnonbs3oBaTh IpHOOp
B cnyqae HOBpC)KﬂCHI/Iﬂ mHypa HJIM BUJIKH
SJICKTPOIUTAHUS.

- Iepen noaxsoueHHEM pubopa K
JNIEKTPUIECKOH CeTH YOeIUTECh B TOM,
YTO HANPSDKEHUE B HEH COOTBETCTBYET
HAIpPSHKEHHIO, YKa3aHHOMY Ha KopIryce.

- Vbeaurechb B TOM, YTO PO3ETKA UMEET
HA/IS)KHOE 3a3eMJICHHE U pacCYMTaHa He
meHee yeM Ha 10A.

- He paspermaercs ucnonbs3oBaTh IpHOOp
B yCHOBI/UIX MOBBIIIECHHOMN BIAXHOCTH HIIH
Ha yJuie (BHE J0Ma) BO BPeMs 0K
Tlonaganue Bozbl BHYTph mprbopa
OIIaCHO, T.K. MOXKET IIPUBECTH K yAapy
BHCKTPH‘{CCKI/IM TOKOM.

- Ecim BBI 3ameTHin Kakue-nuoo



HOBPEXKIEHHS KOpITyca IIpubopa uin
HEINONaJKU B €ro padoTe, HEMEIEHHO
OTKJIFOUHUTE IPUOOP OT CeTH
9JIEKTPONUTAaHUs BO M30exaHue ynapa
EKTPUYECKHM TOKOM.

- He paspemaercs Bkiodars npudop,
€CJIM Ha HEM MMEIOTCSl BUIIUMBIE CIIEIIBI
TIOBPEKICHNH MM yTEUKH.

- He tporaiite BuiKy 31eKTpONUTaHUS
MOKPBIMH PYKaMH.

PexoMenaanmu no JM4IHOI
0e30nmacHoOCTH

- Y6enurech B TOM, 4TO IpUOOp HE MOXKET
CIIy4aifHO BKJIFOYUTBCS B TO BPEMsI, KOT/Ia
BBI OTBJIEKJINCDH; 3TO MOXKET OBIThH OIAcHO.
- He tporaiite noaBmxHble 4acTi
npuodopa, KOria OH BKIIIOYEH.

- Iepen BKIIIOYCHHEM YOCIUTECH B TOM,
YTO JIC3BHS IIPOYHO 3aKPEIUICHBI Ha
npubope.

Pexomenanuu no 6e30nacHOCTH 115
“KM3HH U 310POBbS

- ITepen nonkIroueHUEM yOEIUTECH B TOM,
YTO IIHYP JIEKTPOINUTAHUS MTOIHOCTBIO
pacnpasJieH.

- He ncnoneayiite npubop, eciu ero
aKCeCcCyapbl UM PACXOIHbIE MATEPHAIbI
HE MPHUCOCIUHEHBI JOJKHBIM 00pasoM.

- He Bxuttouaiite Grenzep Bxonoctyio (6e3
MPOJTYKTOB).

- He ucnions3yiite npubop, ecit y Hero
HencnpaBHa kHonka BKJI/BBIKJIL.

- He nepenpuraiite u He nepeBopaunaiite
pubop, KOraa oH paboTaer.

- He neperpyxaiite npu6op.

- Otkuounte GeHzep U3 po3eTKH.
Jloxnureck, oKa OH MOJIHOCTBIO

OCTBIHET, TIEPeJl TEM KaK IPUCTYIHUTh K
YHCTKE.

- JanHsblit nprGOp NpesHa3HauYeH
MCKJIFOUHUTEIIBHO JUISl JIOMALIHEro
ucnons3oBanus. He paspemraercs
HCIIOJIB30BATh €r0 B POMBIIUICHHBIX W
KOMMEPYECKHX LEIsX.

- He mo3Bosistiite numam, He 3HAKOMBIM

C IPUHLUIIAME €ro paboThl,
HEZIEECIIOCOOHBIM JIFOIISIM H JICTSM
CaMOCTOSITENILHO MOJIb30BATHCS
TIpHOOPOM.

- Bo Bpemst U3BIICUEHNUS TIPOJTYKTOB U3
KyBILHHA U €r0 YUCTKH OybTe 0COOCHHO
OCTOPOXHbI C HOXXAMH: OHH OCTPO
3aTOYCHBI, U BbI MOXKETE [OPE3aThCsl.

- JlaHHSBIi 1prOOp — HE UrpyIIKa.

He ocrasusiite ero 6e3 npucmorpa B
MECTax, JOCTYIHbIX JUIS JIETEH.

- Xpanute npubop B MecTax,
HEJOCTYIHBIX JUIs A€Tel U / uin
HEJIeeCIOCOOHBIX JIMIL.

- IIpoBepste, 4TO B pHOOpE HET
CJIOMaHHBIX YacTeil WM BUIUMBIX CJICJIOB
MOBPEKJICHUH U 4TO BCE €0 aKCeccyapsl
NPaBHIILHO YCTaHOBJICHBI. YOexuTech B
TOM, YTO HHYTO HE MEIIAET NPAaBUIbHON
pabote npubopa.

- Huxorma He ocTaBistiiTe BKIIFOUEHHBIN B
po3zetky npubop 6e3 nmpucmorpa. [Tomrmo
coOITIOZIeH ST HOPM OE30MaCHOCTH BbI
COKparHTe HOTPEOIICHNE HIEKTPOIHEPTHI
M IIPOJUTUTE CPOK CITy’kObI Ipudopa.

- He 3a0yznpre ycraHOBUTH
YIUIOTHUTENBHYIO MPOKIIAJKY JUIsl HOKEH,
4TOGBI OHH HE CIICTENH BO BPEeMs PabOTBHI.
- Biienziep He nomkeH paborars Oonee 2
MuHyT Oe3 nepepbiBa. Hacanka-menbanna
He f0/mkHa paborars Gonee 20 cexyHn Oe3



nepepsiBa (*). Ecii Motop neperpercs,
BBIKJIIOYMTE IPUOOP H TTOHOXKAUTE, TOKA
OH OCTBIHET, IPEXKJIE YeM IIPOOIDKUTH
pabory.

- ITpubop He npeHa3HAYCH 1Sl pPAOOTHI €
TOPSTYUMHE KHIKOCTIMU. He cMemmBaiite
TOPSYME JKUIKOCTH B KyBILIHHE.

- JInst xoykw Jiba He Kiagute Ooibiue 4
KyOHKOB 3a ozt pa3. Ecin Bbl XoTHTE
J100aBUTB JIE/l, CHUMHTE MEPHBII
CTaKaHYMK U J00aBbTe KyOHKH IO
OJIHOMY.

0 HHCTPYKIHS 110 IKCIIyaTalHl

IDKCIUTyaTanus

- Brumtounte npu6op B ceTh
EKTPONHUTAHHUS.

- ITomecTuTe NPOLYKTHI B KYBIIHH,
MPEBaPHUTENBHO TTOPE3aB HX Ha
MaJIeHbKHE KYCOUKH, 110 HEOOXOAMMOCTH
Jno6asere xuaKkocTu. ( He npesbimaiite
ormerky MAX).

- YcTaHOBHUTE MEPHBIil CTaKaHYNUK HA
KPBILIKY.

- 3aKpoiiTe KyBIINH KPBILIKOH U
ybenuTech B TOM, 4TO OHA YCTAHOBIICHA
MPaBUIIBHO.

- IIpoBepsTe, UTO YINIOTHUTENBHOE
KOJIBLIO JUIsL HOKEH MPOYHO 3aKPEIIeHO
Ha KyBHIMHE (TTIOBEPHUTE €ro B
HAaMpaBJICHUU IPOTHB YaCOBOH CTPEIIKN),
Mpex/ie YeM yCTaHOBHTH €TO Ha
moTopHbIii ook (Fig. 1).

- YcTaHOBHUTE KYBUIMH HAa MOTOPHBEII
OJIOK ¥ TIOBEPHUTE €TI0 B HAIPABICHUI
10 9aCOBOM CTpEJIKE JO IIETIKa,

03HAYaloIIero, YTO KyBIIHH yCTAHOBIICH B
nozuuun onmoknposku (Fig. 2).

- IoaxounTe MPUOOP K MEKTPHIECKOM
ceTn.

- Bribepute HEOOXOAUMYIO CKOPOCTh U
HAYHHUTE CMEIIMBATD IPOIYKTHI.

- st TOro 9T00bI J0OABHTH
HMHIPEANEHTHI, CHUIMHTE MEPHBIi
CTaKaHYHMK.

- He 3a0yapTe ycTaHOBHTH MEPHBII
CTaKaH4HMK, Iepe]] TeM KaK BKIIOUHTh
pudop.

- JIyist TOro 4to0bl OCTAHOBUTH OIEHAED,
YCTaHOBHTE MEPEKIII0YATENDb B IIO3ULIHIO
«O».

Tociie KasKA0I0 UCNOJIb30BAHUS

- YeTaHOBHTE HEPEKIIIoYaTelb CKOPOCTei
B O3ULHIO «0».

- [loBepHUTE KyBIIMH B HALIPABICHHN
MPOTHB YACOBOW CTPEJIKH U CHUMHTE €ro
€ MOTOPHOTO OJI0Ka.

- Orxutrounte npudop OT ceTn
9JIEKTPONUTAHHUSL.

- Boimoiite npubop.

Pexum «Typoo»

- [Ipubop paboraer Ha camoit
BBICOKOI CKOPOCTH 115l IOCTIHIKEHUS
ONTHMAJIBHOTO PE3yJIbTaTa.

- IloBepHUTE HA KHOIIKY 1S
HCTIONB30BaHNUS 3TOH QyHKIMHU 1
OTIYCTUTE KHOIIKY JUISl 3aBEPIICHUS
JIAaHHOTO peXXUMa paboTsI.

DyHKIHSA «KOJIKA Jbaa» (¥)

- JanHast GyHKUUS T03BONISET TOOUTHCS
OITHMAJIBHBIX PE3YJIBTATOB BO BPEMS
KOJIKH JIbJIa IO HEOOXOMMOIi BEJTMYHHBL.



- Pexomentyercst BKIIIOUaTh npubop
LUKJIAMH 10 3 CEKYHBI 10 OCTHKCHHS
HKEJIAEMOTO pe3ybrara.

Hacaaka-meabHuna (*)

- OTKpO#iTe KPBIIIKY, TIOBEPHYB €€ B
HaIpaBJICHUH 110 YacOBOMH CTpeEIKe.

- I[ToMecTUTEe HHIPETUEHTHI B MEJIbHUILY
(TOJIBKO CyXHe MPOIYKTHI).

- 3aKkpoiiTe KpHILIKY, TOBEPHYB €€ B
HalpaBJICHUH MIPOTHB YaCOBON CTPEJIKH
JI0 ILETYKA, O3HAYAIOIIETO0, YTO KPhIIIKa
YCTaHOBJIEHA B IO3ULIMH OJIOKUPOBKH
(Fig. 3).

- YcTaHOBUTE KPBIIIKY MEJIbHHIIBI.
IToBepHUTE MEIbHUILY B HAIIPABICHUH 110
4acoBOM CTpeEJIKe IIEYKa, 03HAYAIOIIETO,
YTO OHA YCTAHOBIICHA B MO3ULIUU
onokuposk (Fig. 4).

- IoaxsrounTe MpUGOP K MEKTPUIECKON
ceTu.

- Boibepute HEOOXOMMYIO CKOPOCTh IS
HayaJa oMoJIa.

- Jlnst octaHOBKH MprOOpa BeIOEpHTE
ckopocTb “0”.

Iocse okonyanusi padoThl ¢ HACATKOIi-
MeJIbHHIIei

- YcTaHOBHTE TIEpEeKITIOuaTeNb CKopocTei
B 03UH0 «0».

- INoBepHUTE HAacaaKy B HaNPaBICHUH
MPOTUB YaCOBOII CTPEIKH U CHUMUTE €¢ C
MOTOPHOTO OJI0Ka.

- IToBepHUTE KPBIIIKY B HAMPABICHUH 110
YacoBOH CTpeJIKe, YTOOBI OTKPHITH €.

- Orxitrouute mpudop OT ceTn
EKTPONTUTAHHS.

- Beimoiite nputop.

0 YucTka u yxon

- Beikirounte npudop u3 pozeTkn

M JJOXK/UTECh, TOKA OH IIOJTHOCTHIO
OCTBIHET, TIPEXJIE YeM NPUCTYITHTD K
YHCTKE.

- [Iporpure kopIryc nmpudopa BIaxHON
TPSAIOYKOH ¢ HEOOIBIINM KOJIHIECTBOM
MOIOIIET0 CPeJICTBA U 3aTeM TIIATEIEHO
MPOCYILINTE.

- He ncrions3yiite pactBopuTen,
OKHUCIISIIOLINE, XJIOPHBIC HiIN abpa3uBHbIC
BEIECTBA JUIs YUCTKH Npubopa.

- He nomyckaiite monanaHust BOAbI MK
JIPYTHX JKHJKOCTEH B BEHTHIIALIMOHHBIC
OTBEpPCTHS MPHOOPa, MOCKOIBKY 3TO
MO’KET PUBECTH K TIOBPEKICHHIO €0
BHYTPEHHHX pabounx 4acTei.

- Hu B xoem city4ae He nmorpy»xaire
npubOp B BOAY HJIU APYTYIO KUAKOCTh, HE
TIOMeIIaiiTe ero Mo KpaH ¢ BOJOH.

- Bo Bpemst unctku npubopa ciaexyer
OBITH 0COOEHHO OCTOPOKHBIM C OCTPHIMH
HacaKaMH-HOXKAMH.

- Pexomentyercs perynspHo OuMIIaTh
npubOp U TIIATEIBHO YAAATh BCe
OCTATKH MHIIH.

- HactosiTelbHO PEKOMEHIYETCsI MBITh
OreHzep nocie Kaxaoro HCIoIb30BaHuUsL.
Ecnn npu6op Oyaet xpaHuThes B
TPSI3HOM BHJIE, OH HAYHET HE TOJIBKO
TEPSITh BHEIIHUI BHJ] — 9TO MOXET TaKiKe
HETaTUBHO OTPAa3HUTHCA HA ero pabore u
Jia)ke IPUBECTH K HECYACTHOMY CIIydalo.
- MOJKHO MBITB B TIOCYJIOMOEUHOM
MalluHe CIeayIolHe JyacTy oiaeHaepa:

- MEPHBIH CTaKaHUHK

- KPBIIIKY KYyBIIMHA



- KPBIIIKY MEJIbHULIBI

Pesxnm aBTOOYHCTKH

- CHUMUTE KyBIIHH U OTIOJIOCHUTE €T0
BOJION M3-T10/1 KpaHa UM BEIMOWTE B
MOCYIOMOEYHOH MaIluHE.

- BrirounTte pesxxum «TypOoo.

CbeMHBIe HOXKH TSI 0o1ee TMOJTHOI
O4YHCTKH (TOJBKO ISl OJ1eHepa ¢
KYBIIHHOM)

- OcnabbTe YIIOTHUTEIFHOE KOJIBLO UL
HOXEH, TOBEPHYB €ro B HaIllPaBJICHHUH 110
YacOBOH CTpEIIKE.

- CHUMUTE YIIOTHUTEIBHOE KOJIBII0, HOXK
1 IUIOTHUTENBHYIO MPOKIAAKY IS X
nocienytomei unctku. (Fig. 5).

- ITocsie YMCTKH CHOBA YCTaHOBUTE HOXK
1 TIOBEPHUTE YIUIOTHUTEIHFHOE KOJIBIIO B
HANpaBJICHUN IPOTHB YaCOBOH CTPEIKH.

(**) CheMHasl yIULIOTHUTEJIbHAS
NPOKJIAJKA /15 GoJiee MOHOI OUHCTKH
- VI3BJIEKHTE YIUIOTHUTEIBHYIO
MPOKJIAJIKY HAaCaAKU-MEJIBHHUIBI U3-TI0J
kpsoiuk# (Puc. 6).

- INouncrHTe ee M yCTAaHOBUTE B HCXOHOE
TIOJIOYKEHHE.

s HeucnpaBHocTH H cIOCOOBI X
ycTpaHeHHs

- Eciin BBI 3aMeTHIIN HEMCIIPABHOCTH

B pabote npudopa, obparuTech B
aBTOPU3MPOBAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
He nbITaiitech NOYMHATH IPHOOP
CaMOCTOSAITENILHO, 3TO MOXKET OBITh

OTIaCHO.
- B ciydae moBpeskIeHHs JIEKTPOIIHYpa
HE MBITAlTEeCh 3aMEHUTD €ro
CaMOCTOSITEIbHO, 0OpaTUTECh B
ABTOPU3UPOBAHHBIN CEPBHUCHBIN LIEHTP.

JL1sl NpOYKTOB, H3r0TABIHBAEMBIX

B EBponeiickom corose, n/nian B Tex
cJIyqasix, KOrjia B CTpaHe NPOU3BOACTBA
HMEIOTCSl COOTBETCTBYIOLIHE
HOPMATUBBI.

3amuTa oKkpyKalome cpeabl n
BTOPHYHAsI epepadoTKa MPOIYKTa

- B cootBeTcTBHE ¢ TpeGOBaHISIMU

10 OXpaHe OKPY’KAKOIIEH Cpe/Ibl,
YIIaKOBKA U3TOTOBJICHA H3 MATCPHAIOB,
NpeAHA3HAYEHHBIX JUIS BTOPUYHOM
nepepabotku. Eciu BEI 3ax0THTE ee
BBIOPOCUTB, TO MOKETE BOCIIOJIB30BATHCS
CIICHHATbHBIMU KOHTEHHEPAMH IS
Ka)KJIOr0 THIIa MaTepHaia.

- Hu cam pubop, HEL €ro ymakoBKa He
COZIepIKaT BEILECTB, IPEACTaBISIONINX
OIACHOCTH ISl OKPYIKAIOILIEH CPEIBL.

- JlaHHBIH CUMBOJI
03HayaeT, YTo Mo
OKOHYAHUH TIONIE3HOM
JKM3HHM Iprbopa ciexyer
Hepeaarh €ro B MyHKT
IPUEMA OTCILYKUBLINX
I SIEKTPUYECKHUX U
anekTpoHHbIX pudopoB (RAEE) niu B
PYKH TIPEICTaBUTENS COOTBETCTBYIOIIEH



OpraHu3aluH. PELIENTBI
ITpu6op U3roTOBICH B COOTBETCTBHH C XONOAHbIA CYN-KPEM M3 AbIHW
TpeboBanusmu Jupexrussl 2006/95/EC
0 HU3KOM HAIPSHKCHUH U JJUPEKTHBbI WHrpeaneHTi:
2004/108/EC 06 25mekTpoMarHuTHON +1 HaTypanbHbiit HOrypT
COBMECTHMOCTH ICKTPUYECKUX +100 F XUAKMX CTIVIBOK
pHOOPOB. oMb
*benbli nepety
*COK /2 IMMOHa

+700 r AbIHHON MSKOTY

Cnoco6 npuroToBneHus:

TMoMecTuTe BCE MHTPEAMEHTbI B KYBLUMH
BneHpepa u B3beiiTe B TeyeHne 40 cexyHn
Ha MaKcyMarnbHol ckopocTy. Mopalite K
CTONY CUIbHO OXNaXaEeHHbIM. B kayecTae
rapHUpa MOXHO MPEANOXUT KYCOUKM
XaMOHa, FPEeHKI UIK [bIHHbIE LapHKV.

Kpatkoe onucaHue @

[MomectuTe BCe 40 cex. Makc.
VHIPEAMEHTbI B KyBLUMH cKop.
6GneHaepa




KO®EMHbIW KOKTEANb

WHrpeamneHTbI:

+1 NaKeTMK pacTBOPUMOro Kode

+500 mn monoka

+300 r BaHUNbHOrO MOPOXEHOTO

+2 NOXeYKY caxapa (Ansi 04eHb CMafKoro
KokTeins)

Cnoco6 npuroToBneHus:

lomecTuTe BCE MHTPEOMENTHI B KYBLUMH
Bnenpepa v B3beiiTe [0 NonyYeHns
oaHopopHoit Maccel. Cpasy xe nopaitTe K
cTony. MoXHo ykpacuTb KOKTeiimnb B36UTLIMMU
CMBKaMM C LIBETHOM CIaaKol CTPYXKOM Unu
KopuLen.

Kpatkoe onucanne @

lMomectute BCe Makc.
VHTPeVEHTbI B KyBLUMH cKop.
6nexpepa

«MAPTAPUTA»

WHrpeamneHTbI:

*40 Mn IMMOHHOTO COKa
+20 mn nukepa «KyaHTpo»
+40 Mn Tekunbl

*Mernkas Cofb

Cnoco6 npuroToBneHus:

MomecTuTe BCE MHIPEMEHTbI B KyBLUMH
Bnexaepa. CmeLuaiiTe Ux Ha CKOPOCTM
«Typbo», a 3aTem 2-3 pasa B MMMYNbCHOM
pexvme. Mpoueante cmecb. OkyHITE Kpas
BbICOKOrO G0Kana B MUMOHHBIiA COK U B CONb
1 nopate Kk cTony.

KpaTkoe onuncaue @

MomectuTe Bce nmnynec. | Typ6o
VHTPEAVEHTbI B KYBILUMH | PEXUM
6nexpepa 2-3 pasa




«KPOBABAA M3PW»

WHrpeaveHTbI:

+50 My BOAKN

+120 Mn TOMaTHOrO coka

+10 MA1 IMMOHHOTO COKa

+1 kanns Tabacko

+1 Kannsi ByCTepLUMPCKOTo coyca
sLienoTka comnm

*LLieMN0TKa YepHOTo Nneplia

+2 kybuKka nbaa

Cnoco6 npuroToBneHus:

TomecTuTe BCE MHTPEAMEHTHI B KyBLUMH
BrieHzepa 1 cMeLualiTe Ha BbICOKOW CKOPOCTH
B TeyeHue 10 cekyHg. [lobasbTe 2 kybuka
NbAa 1 yKpachbTe KOKTEMMb SOMbKOI NMOHA.

Kpatkoe onucanvne {E}

lMomectute BCe 10 cex. Makc.
VHTPeVEHTbI B KyBLUMH cKop.
6nexpepa




Romana

Blender

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

o Stimate client:

Via multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui
aparat, cat si controalele stricte in ceea ce
priveste calitatea in timpul procesului de
fabricatie, va vor furniza satisfactii depline
pentru multi ani.

Descrierea

Pahar dozator

Capac cand

Cand

Garnitura

Set cutite

Sageata de fixate a cutitelor
Bloc motor

Ségeata iluminata (*)
Selector de viteza

Buton functie “turbo”

Buton functie “spargere gheata” (*)

NXee—IOomMmMmMmoo w@>

(**) Accesoriu rasnita

L Capac

M Garnitura de etansare
N Vas de tocare

(*) Disponibil doar la modelele Optima Legend
si Optima Legend Mill

(**) Disponibil doar la modelul Optima Legend
Mill

A Sfaturi si avertizéri privind sigurant

- Cititi cu atentie acest manual de instructiuni
inainte de a pune aparatul in functiune si
pastrati-l pentru consulte ulterioare. Necitirea
si nerespectarea acestor instructiuni pot avea
ca rezultat un accident.

Siguranta referitoare la componentele
electrice:

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul
electric sunt deteriorate.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici coincide cu tensiunea
retelei.

A se conecta aparatul la o priza de curent
care sd poata furniza minim 10 amperi.

- Nu expunetj aparatul la ploaie sau la conditji
de umezeald. Apa care intra in aparat va mari
riscul de electrocutare.

- Dacd una din carcasele aparatului se
deterioreaza, deconectati imediat aparatul de
la reteaua electrica pentru a evita posibilitatea
unei electrocutdri.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut,
daca prezinta semne vizibile de daune sau
dacé exista o scapare.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

Siguranta personala:

- Luati masurile necesare pentru a evita
pornirea nedorita a aparatului.

- Nu atingeti partile mobile ale aparatului in
timp de functioneaza.



- Inainte de a- utiliza asigurati-va c& lama /
lamele sunt bine fixate in aparat.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati in mod
complet cablul electric al aparatului.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile i
filtrele sale nu sunt cuplate corespunzator.

- Nu utilizatj aparatul in gol, adica fara
incarcatura.

- Nu utilizatj aparatul daca dispozitivul de
pornire / oprire nu functioneaza.

- Nu intoarceti aparatul cu partea superioara
in jos in timpul folosirii sau cand este in priza.
- Nu depasiti capacitatea de cantarire a
aparatului.

- Deconectatj aparatul de la reteaua electrica
atunci cand nu-l mai folositj si inainte de a
efectua orice operatiune de curatare.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului
domestic si nu celui profesional sau industrial.
- Nu permitetj utilizarea acestuia de catre
persoane care nu sunt obisnuite cu acest tip
de produse, persoane handicapate sau copii.
- La golirea si spalarea vasului, acordati o
atentie speciald modului in care manipulati
cutitele, deoarece sunt ascutite si exista riscul
de a va taia.

- Acest aparat nu este o jucrie.

Copiii trebuie supravegheati pentru a garanta
Ca nu se joaca cu acest aparat.

- Nu lasatj acest aparat la indeméana copiilor
si/sau persoanelor handicapate.

- Verificati ca partile mobile s nu fie
dezaliniate sau blocate, ca piesele sa nu fie
stricate sau sa prezinte simptome care ar
putea afecta buna functionare a aparatului.

- Nu lasaj niciodata aparatul conectat fara
sa-| supravegheatj. In plus veti economisi

energie si veti prelungi durata de viatd a
aparatului.

- Nu uitati sa inchideti garnitura la cutite,
deoarece acestea se pot desprinde.

- Nu lasati blenderul sa functioneze mai
mult de 2 minute consecutive. Nu lasati
ragnita sa functioneze mai mult de 20 de
secunde consecutive (*). Daca motorul se
supraincalzeste, opriti-| si lasati aparatul s&
se raceasca inainte de a-I pune din nou in
functiune.

- Acest produs nu este proiectat pentru a
functiona cu lichide calde. Nu amestecati
lichide calde in vasul de mixare.

- Pentru a marunti gheata, nu introduceti mai
mult de 4 cuburi de fiecare data. Daca doriti
sa addugati mai multa gheatd, scoateti cana
gradata si introduceti cuburile unul cate unul.

Q Mod de utilizare

Utilizare:

- Fixati cana pe blocul motorului.

- Introducej ingredientele, taiate in bucati in
prealabil, in cana cu lichid (nu depasiti nivelul
maxim indicat).

- Fixati paharul dozator pe capac.

- Acoperiti cana cu capacul, asigurandu-va ca
este corect fixat.

- Asigurati-vé cé sageata de fixare a cutitelor
este bine aliniatd cu cana (rotind in sens
invers acelor de ceasornic) inainte de a fixa in
corpul motor. (Fig.1)

- Fixati cana pe unitatea cu motor si rotiti in
sensul acelor de ceasornic pana cand este
bine fixaté in pozitia blocat la auzul unui clic.
(Fig2)

- Conectati aparatul la reteaua electrica.



- Selectati viteza dorita si incepeti sa
amestecati.

- Dacé doriti s& mai adaugatj ingrediente,
scoatetj paharul dozator.

- Adaugati ingredientele si puneti din nou
paharul dozator pe capac.

- Pentru oprirea aparatului, selectati pozitia
0.

Odata incheiata utilizarea aparatului:

- Selectatj pozitia “0” cu ajutorul selectorului
de viteza.

- Rotiti cana de mixare in sensul opus acelor
de ceasornic si extrageti-o de pe corpul
motor.

- Deconectatj aparatul de la reteaua electrica.

- Curatatj aparatul.

Functia Turbo:

- Aparatul functioneaza la viteza maxima
pentru a obtine o productivitate maxima.

- Rotiti acest buton pentru a pune in miscare
functia si eliberati butonul cand doriti sa-|
opriti.

Functia “Spargere gheata” (*)

- Aceasta functie produce rezultate optime la
spargerea ghetii pan la nivelul dorit.

- Se recomanda lucrul in cicluri de 3 secunde
si repetarea operatiunii pana la obtinerea
rezultatului dorit.

Accesoriu rasnita (*)

- Deschideti capacul rotind in sensul acelor
de ceasornic.

- Introduceti ingredientele in rasnita (doar
ingrediente uscate)

- Inchideti capacul rotindu-I in sensul opus
acelor de ceasornic pana cand este bine

fixata in pozitia blocat la auzul unui clic.
(Fig.3)

- Inchideti capacul rasnitei. Rotiti rasnita in
sensul acelor pana cand este bine fixata in
pozitia blocat la auzul unui clic. (Fig.4)

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Selectatj viteza dorita pentru a incepe sa
rasniti.

- Pentru a opri aparatul, selectatj inca o data
viteza “0".

Odata incheiata utilizarea accesoriului
rasnita:

- Selectatj pozitia “0” cu ajutorul selectorului
de viteza.

- Rotiti rasnita in sensul opus acelor de
ceasornic si extrageti-o de pe corpul motor.

- Rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic
pentru a- deschide.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
- Curatati aparatul.

0 Curatirea

- Scoateti aparatul din priza i lasatj-l sa se
raceasca inainte de a inifia orice operatiune
de curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop umed
impregnat cu cateva picaturi de detergent si
apoi stergeti-l.

- Nu utilizatj dizolvantj, produse cu un factor
ph acid sau bazic precum lesia, sau produse
abrazive pentru a curata aparatul.

- Nu permitetj intrarea apei sau a oricarui alt
lichid prin orificiile de aerisire pentru a evita
deteriorarea pieselor din interiorul aparatului.
- Nu cufundatj aparatul in apa sau alt lichid si



nu-I punei sub jet de apa.

- In timpul procesului de curatare trebuie
avutd multa grija cu cutitele pentru ca sunt
foarte ascufjte.

- Se recomanda curatarea periodica a
aparatului si eliminarea tuturor resturilor de
alimente.

- Daca acest aparat nu se mentine in bune
conditii de curatenie, suprafata acestuia se
poate degrada si poate afecta durata de viata
a aparatului intr-un mod iexorabil precum
conduce la o situatie periculoasa.
Urmétoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase:

- Cana

- Capacul canii

- Paharul dozator

- Capac rasnita

Functia autocuratare:

- Introducetj in cand apa calda si o cantitate
redusa de detergent lichid.

- Selectatj intermitent functia Turbo.

Cutite demontabile pentru o spalare
efectiva (Doar cu blenderul)

- Slabitj sageata de fixare a cutjtelor rotind in
sensul acelor de ceasornic.

- Extrageti sageata de fixare, cutjtele,
garnitura si spalati-le. (Fig. 5)

- Dupa spalare, inchidetj cutitele si rotifi
sageata de fixare in sens opus.

(**) Garnitura de etansare a rasnitei
detasabila pentru curatare

- Scoateti garnitura de etansare a ragnitei din
interiorul capacului. (Fig.6)

- Spalati si puneti la loc in pozitia sa initiala.

S Anomalii si reparatii

- Tn caz de avarie purtati aparatul la un
Serviciu autorizat de Asistenta Tehnica. Nu
incercati sa-I demontatj sau sa- reparatj
deoarece poate fi periculos.

- Daca conexiunea la refeaua electrica
este deterioratd, trebuie inlocuita si trebuie
procedat ca in cazul unei avarii.

Pentru produsele provenite din Uniunea
Europeana si/sau in cazul in care acest
lucru este solicitat de reglementarile din
tara de origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

- Materialele care alctuiesc ambalajul
acestui aparat sunt integrate intr-un sistem
de colectare, clasificare si reciclare. Daca
doriti sa va debarasatj de ele, putetj utiliza
containerele publice prevazute pentru fiecare
tip de material in parte.

- Produsul nu contine concentratji de
substante care pot fi considerate daunatoare
pentru mediul inconjurator.

- Acest simbol semnaleaza
c&, daca doriti s& va
debarasatj de acest produs
odata incheiatd durata sa de
viatd, trebuie sa il predatj,
cu ajutorul mijloacelor

adecvate, unui colector de

deseurile de echipamente electrice si



electronice (DEEE). RETETE
Acest aparat respecta Directiva 2006/95/ CREMA RECE DE PEPENE GALBEN
EEC privind echipamentul de Joasa
Tensiune si directiva 2004/108/EEC privind Ingrediente:
Compatibilitatea Electromagnetica. +1 faurt natural
+100 gr smantana lichida
*sare
+piper alb

*juméatate de lamaie stoarsa
+700 gr de pulpa de pepene galben

Preparare:

Introducefj toate ingredientele in vas. Zdrobiti
timp de 40 de secunde la vitezd maxima.
Serviti foarte rece. Asezonati folosind cuburi
de jambon, paine prajita-bucatele de pepene
galben.

Ghid rapid ®

Introduceti toate 40sec. | Viteza
ingredientele in vasul max
mixerului




MIX DE CAFEA

Ingrediente:

+1 plic de cafea solubila

+500 ml lapte

+300 gr inghetata de vanilie

+2 linguri de zahdr (daca se doreste foarte
dulce)

Preparare:

Introduceti toate ingredientele in vas si mixati
pana cand obtineti un amestec omogen.
Serviti imediat. Pentru a decora se poate
adauga deasupra frisca cu fasii colorate sau
scortisoara.

Ghid rapid o

Introduceti toate Viteza.
ingredientele in vasul Max
mixerului

MARGARITA

Ingrediente:

+40 ml suc de lamaie
+20 ml cointreau

+40 ml tequila

«sare find

Preparare:

Introduceti toate ingredientele in vas. Mixati
la viteza Turbo si apasati de 2 sau 3 ori.
Strecurati rezultatul. Serviti cu marginea
superioard a paharului umezita cu lamaie si
impregnata cu sare fina.

Ghid rapid ®

Introduceti toate 23 Turbo
ingredientele T vasul apasari
mixerului




BLOODY MARY

Ingrediente:

+50 ml vodca

+120 ml suc de rosii

+10 ml suc de améie

+1 ceascd de tabasco

+1 ceascé de sos worcesterchire
+1 varf de cutit de sare

+1 varf de cutit de piper

+2 cuburi de gheata

Preparare:

Introduceti toate ingredientele in vas. Mixati
cu viteza timp de 10 secunde~adaugati 2
cuburi de gheatd. Decorati cu o felie de
[&méie.

Ghid rapid ®

Introduceti toate 10sec. | Viteza
ingredientele in vasul Max
mixerului




Bbnrapcku
Mukcep

Optima

Optima Glass
Optima Legend
Optima Legend Mill

ﬂ YBaxaemu KnueHTu:

Briarogapum B, ye 3akynuxTe enektpoypes
¢ mapkata TAURUS.

Herosata TexHonorus, u3anH u
(YHKUMOHANHOCT, Hapef ¢ thakTa, ye
HaZBULLABA W Hall-CTPUKTHUTE HOPMU

3a Ka4ecTBo, Lue Bu gocTaBAT mbnHo
YLOOBNETBOPEHIE 38 bMTO BpEME.

OCHOBHM YacTy

Mepurtenta valuka

Kanak Ha kaHaTta

Kana

HakpaiHuk 3a 3aneyatBaHe
KomnnekT Hox4eTa

OBpbY 3a GhuKcHpaHe Ha HoxuYeTaTa
Kopnyc ¢ BrpaaeH moTop
CaeTnuHeH 06pbu (¥)
MpeskntouBaTen 3a ckopoct

ByToH chyHKLMs "Typ6O*

ByToH chyHKUMs “pasbuBane Ha nen’ (*)

Xee—ITOmMmMmMmooO w>

(**) MpucTaBka Menadka

L Kanak

M HakpaitHuk 3a 3anevaTsaHe
N Kyna 3a cmunane

(*) Camo npu mogenute Optima Legend 1

Optima Legend Mill
(**) Camo npu mogena Optima Legend Mill

CbBeTH 1 Npepynpexaenns 3a
6e3onacHocT

- [poyeteTe BHUMaTENHO Ta3u Bpoluypa
npeau Aa nycHeTe ypesa B feACTBME 1

51 3ana3eTe 3a NMo-HaTaTbLUHM CrIPaBKY.
HecnaasaHeTo Ha MHCTPYKLMMTE MOXe
[a foBefie [0 3nonoryka. HecnassaHeTo
Ha MHCTPYKLMMTE MOXe fia foBeae 40
3niononyka.

EnexTpuyecka 6esonacHocrt:

- He uanonsgaiite ypeaa npv noBpeaeH
kaben umv wencen.

- Mpean a cebpxeTe ypena kKoM

Mpexara, MpoBEPETe jani NOCOYEHOTO Ha
Tabenkara ¢ TeXHUYECKUTE XapaKTepuCTUKA
HanpeXeHne CbBMaaa ¢ HanpeXeHNeTo Ha
eneKTpuyeckaTa Mpexa.

- BkntoueTe ypeaa B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
€NEKTPUYECKN TOK, KOWTO [ia U3AbpXa Hall-
manko 10 amnepa.

- He n3naraiite ypega Ha AbXg v Brara.
Bopara, npoHuKkHana B Hero, noBuLLaBa
pucKa OT enekTpu4eckm yaap.

- AKo HsIKOst BBHLLHA YacT Ha ypeaa ce Cuymnu,
He3abaBHO ro W3KNKYeTE OT 3axpaHBaLyata
Mpexa 3a ja NpeaoTBpaTuTe onacHoCTTa
oT enekTpoyzap. He u3nonasaitTe ypeaa ¢
MOKPY pbLie 1 Kpaka, HUTO Bocu.

- He u3nonagaiite ypesia ako € nagar, ako
¥IMa BUAMMI NOBPEAV UM Teu.

- He nunaiite wencena 3a BKmtouBaHe B
Mpexara C BnaxHu pbLie.



JlnuHa 6esonacHocT:

- Baemete HeobxomumuTe Mepkm 3a aa
13BerHeTe HeXenaHo BKIoYBaHe Ha
enekTpoypeaa.

- He nunaiite feuxelyuTe ce YacTu Ha ypeda
koraTo paboti.

- Mpeau Aa u3nonasate ypeaa, ysepeTe ce,
e HoX4eTo/HOXYeTaTa ca Aobpe 3aKpeneHu.

W3non3BaHe 1 noaapbXKa:

- Mpepy ynotpeba pa3suitTe HambIHO
3axpaHBalLns kaben Ha ypeqa.

- He u3nonagaiite ypesia ako Herosute
MPUCTaBKM 1 COUNTPK HE Ca NpaBUHO
crnobenu.

- He uanonagaiite ypesa npase, T.€. 6e3 ga
€ 3apefieH.

- He n3nonagaiite ypesa npu nospeaeH
ByTOH 3a BKM./M3KN.

He obpwbLyaitte ypeaa, fokato paboTi unm e
BKIIOYEH B eMeKTpuyeckaTa Mpexa.

- He TpsibBa fa ce HaaBMLLaBa BMECTUMOCTTA
Ha ypepa.

- M3knioyeTe ypena ot 3axpaHBalara
Mpexa, KoraTo He ro 13nonasare 1 npeau aa
ro nouucTBare.

- Toan ypeq e npeaHasHaueH eANHCTBEHO 3a
OUTOBI HyX[M, He 3a NPpodhecHoHanHa HUTo
npomuLLnexa ynotpeba.

- He nosBonsBaitTe Aa ro uanonssar
HEOMUTHM NULA, UHBaNUaM W AeLa..

- Tosu ypen moxe Aa 6bae nuanonssaH

OT X0pa, KOUTO He 3HasiT Aa 6opassT ¢

TO31 BU, NPOAYKTH, X0pa C (13nieckn
yBpEXOaHUs Unn Aelia Hag 8 roiuHm, camo
11 €IVHCTBEHO aKo Ca Mop Haf30pa Ha HsKoM
Bb3paCTeH YOBEK UM ako NpeiBapUTENHO
M e 0b6CHeHO Kak TpsibBa fa u3nonssar
ypeaa o CUrypeH HauuH 1 ako pasbupat

CbLUECTBYBALLWUTE PUCKOBE.
- To3n ypen He € urpayka.

Habniogagaiite geuarta, 3a Aa CTe CUrypHu,
Ye He Cv UrpasT ¢ ypepa.

- CbxpaHsiBaiiTe ypena faney ot felia uimnu
MHBaNMaM.

- [poBepeTe Aanu NofBUKHUTE YacTH He

Ca pasLieHTPOBaHV unk Briokupaxu, Aanu
HsIMa CHyNeHU YacTy 1 Apyru nofobH
HeN3npaBHOCTY, KOUTO MOraT ia NOBMUAST Ha
NpaBUIHOTO PYHKLIMOHMPaHE Ha MalLMHaTa.
- Hukora He octaesiite ypeaa 6e3
HabntoaeHue, korato e BKtoueH. 1o To3n
HaYH LLie CMIECTUTE eHEPTUS U LLe YABbIKATE
KVBOTA Ha en.ypeaa.

- He 3abpassitTe, Ye TpsibBa Aa noctasuTe
HakpailHuKa 3a 3anedyaTBaHe Ha HoX4eTarta,
3alL0TO Te MoraT Aa ce oTxnabsr.

- He pabotete ¢ Mukcepa noeue 0T 2
nocnegoBaTtenHn MuHyTH. He ynotpebsBaitte
MenaykaTa noeye ot 20 nocnefoBaTenH!
cekyHam (*). Ako MOTOpa Ce 3aTonnu MHOTO,
U3KMoYeTe ypeaa v ro octaeeTe Aa ce
OXnagy npeay Aa ro ynotpebuTe HaHoBO.

- Toau ypep He e HanpaBeH 3a paboTa ¢
TONMM TeYHocTU. He nanueaiite Tonnm
TEYHOCTY B kaHaTa 3a CMeCBaHe.

- MpupasbusaxeTo Ha Nefa, He BkapBaiiTe
noBeye OT 4 KynyeTa HaBeaHbX. AKO
Xenaete fia fobasuTe noseye neg,
OTCTpaHeTe MepUTENHaTa Yallka 1 nycHeTe
kyGueTaTa eaHo no efHo.

Q HauuH Ha ynoTpeba

Ynotpeba:
- 3akpeneTe kaHaTa 3a kopryca ¢ BrpafieHus



MOTOP.
- MocraseTe npoayKTuTe, NpeABapuTENHO
Hapsi3aHu Ha Ape€Ho, B kaHaTa C TEYHOCT (He
npeBuLLaBaliTe 0603Ha4EHOTO MaKCManHo
HVBO).

- MocraseTe MepuTenHata yallka BbpXy
kanaka.

- MocraseTe kanaka BbPXy kaHaTa kaTo
BHIMaBaTe Jja nacHe npasumHo.

- YBepere ce, Ye 0bpbya 3a ukcupaHe

Ha HoxyeTaTa e jobpe 3aKpeneH KbM
kaHaTa (4pes 3aBbpTaHe B nocoka obparHa
Ha 4acoBHUKOBATa CTpenka) npeau Aa ro
rocTaBsuTe B TANOTO Ha ypepa.(Fig.1)

- MocrageTe kaHaTa B TAMOTO Ha ypeaa u

f1 3aBbPTETE B N10COKA HA 4YaCOBHMKOBATA
CcTpenka fokato Gbae Aobpe 3akpeneHa.
KaHata Lje npemuHe B 61okMpaHo
MONOXEHWe Cred kaTo yyeTe 3Byka “KivK'.
(Fig.2)

- Bkntoyete ypeaa B enektpuyeckara Mpexa.
- N3bepete xenaHata CkopoCT 1 3amoyHeTe
fAa cMecBare.

- Ako xenaete Aa AobaBuTe OLLEe MPOAYKTH,
0TCTpaHeTe MepuTenHaTa Yaluka.

- [lobaBeTe npoayKTMTE M OTHOBO NOCTaBETE
valukara.

- 3a fa cnpete ypepna, noctasete
npesknoYBaTeNs Ha noauums “0”.

Cnep ynotpe6a Ha ypepa:

- MNocTaBeTe NpeBKIOYBaTENS 33 CKOPOCT Ha
noauums “0”.

- 3aBbpTeTe breHaepa B nocoka obpatHa Ha
4aCcoBHMKOBaTa CTPenka 1 ro u3sagete ot
TANOTO Ha ypepa.

- M3knioueTe ro oT 3axpaHBallyata Mpexa.

- MoumcTeTe ypepa.

®yHkums “Turbo*:

- Toau ypep paboTh Ha MakcuMarnHa ckopocT
3a fia B rapaHTipa mbpBoKayYeCcTBEHM
pesynTatu.

- 3aBbpTeTe 1031 GyTOH 3a f1a BKIoYUTE
ypeqa v oTnycHeTe ByTOHa KoraTo xenaete
[a crpete ypena.

®yHkums “Pa3buBaHe Ha neg” (*)

- C nomoLya Ha Taan hyHKUWS LLie nonyuuTe
OTIMYHI Pe3ynTaTil Npu pa3busaHeTo Ha
neaa [0 XenaHoTo HUBO.

- Mpenopbyga ce fa paboTuTe Ha LuKK oT 3
CEKYHAM ¥ 12 NOBTOPUTE el CTBUETO AOKATO
MONy4MTE XKeNaHus pesynTar.

MpucraBka Menayka (*)

- OTBOpETE Kanaka, kaTo ro 3aBbpTUTE B
1MoCcoKa Ha YacoBHIMKOBATA CTPEKa.

- lNocTaseTe cbCTaBKUTE B MeMnaykara (camo
CYXU CbCTaBKM)

- 3aTBOpETE Kanaka, kaTo ro 3aBbpTUTe

B NoCOKa 0bpaTHa Ha YacoBHMKOBaTa
cTpenka. KanakbT Lie npemnHe B BriokvpaHo
MONOXeHWe Cref KaTo YyeTe 3Byka “knuK’.
(Fig.3)

- lNocraseTe kanaka Ha Menaykara.
3aBbpTeTe Menaykara B nocoka Ha
YacosHuKoBaTa cTpenka. Menaukara e
npemuHe B 6riokpaHo NonoXeHue cnep kato
uyete 3Byka kK. (Fig.4)

- BkntoyeTe ypeaa B en. mpexara.

- M3bepeTe xenaHaTa cKopoCcT Ha MeneHe.

- 3a ja cnpeTte ypena u3bepeTe HaHOBO
ckopoctTa “0".

Cnep KaTo npukniouute ¢ ynotpebara Ha
npucTaBKaTa Menauka:
- MocTaeTe NpeBKNioYBaTENs 33 CKOPOCT Ha



noauums “0”.

- 3aBbpTeETE MenaykaTa B nocoka obparHa
Ha YaCoBHWKOBATA CTPENKa U st U3BafeTe oT
TANOTO Ha ypepa.

- 3aBbpTeTe Kanaka B Mocoka Ha
4aCcoBHMKOBaTa CTpenka 3a Aa ro oTBopuTe.
- M3knioueTe ro oT 3axpaHBallata Mpexa.

- MoumcTeTe ypepa.

0 MouyncrteaHe

- W3knioyeTe ypena oT 3axpaHBalyata Mpexa
1 TO OCTaBeTe fa Ce oXNnaau npeam Aa
3arnoyHeTe Aa ro nouucTsare.

- MouncreTe ypeaa ¢ BnaxHa kbpna, HanoeHa
C HSKONKO KanKkin MueLL, npenapart 1 nocne ro
noAcyLueTe.

- 3a nouMcTBaHETO MY He u3nonasaitte
pa3TBOPUTENN W MPENapaTy C KNCENMHEH
unn ocHoseH pH chakTop, kato 6enuHa u
abpaaviBHI NpoaYKT.

- Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO Ha ypeaa,
ObAeTe 0c0BEHO BHUMATENHM C HoXYeTaTa,
3aLLTO Ca MHOTO OCTPY.

- He notansitre ypena BbB Bofa vnm pyra
TEYHOCT, HUTO F0 NOCTaBANTE NOA kpaHa Ha
yelwmara.

- Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO Ha ypeaa,
ObAeTe 0c0BEHO BHUMATENHM C HoXYeTaTa,
3aLLTO Ca MHOTO OCTPY.

- MpenopbynTenHo e Aa nouncTeare

er. ypefa PedoBHO W fia OTCTpaHsBaTe
0CTaTbLyTE OT XpaHa.

- AKo He noaAbpXaTe ypeaa umcT,
MOBBLPXHOCTTA My MOXE Ja Ce NoBpeay

1 TOBa f1a CbKpaTh Be3Bb3BpaTHO
eKCNoaTaLMOHHIA My XUBOT 1 Aa Cb3fane
pUCKOBA CUTYaLWS.

MoxeTe Aa MMeTe B CbOMMSNHA MalLMHa
CrieaHuTe YacTu:

- Kana

- Kanak Ha kaHaTta

- MepuTenHa valuka

- Kanak menauka

OyHKUMA 32 aBBTOMATMUYHO NOYUCTBaHE:
- lNocraseTe B kaHaTa ToNna BOAA 1 Masnko
TeYeH canyH.

- BkntousaiiTe Ha MHTEpBanu GyHkunsATa
“Turbo®.

Bapewy ce HoxyeTa 3a e(heKTUBHO
noyucTBaHe (Camo npu GneHgepa)

- OtnycHeTe 0bpbya 3a uKCHpaHe Ha
HOXUYeTO KaTo ro 3aBbPTUTE B NOCOKA Ha
4acoBHYKOBATa CTperKa.

- V3Bagete obpbya 3a dukcupane,
HOXYETO 1 HakpailHKa 3a 3aneyaTBaHe v
nouuctere. (Fig.5)

- Cnen no4ncTBaHeTo, NOCTaBETe HaHOBO
HOXUYeTO 1 3aBbpTeTe 0bpbYa 3a uKkcupaHe
B 0bpaTHaTa nocoka.

(**)Bapelw ce HakpaiHUK 3a 3aneyaTBaHe
Ha MenavKara (3a HeroBoTO MOYMCTBaHe)
- OTCTpaHeTe HakpaiiHuka 3a 3aneyarTBaHe
Ha MenaykaTa OT BbTPELIHOCTTa Ha Kanaka.
(Fig6)

- MouwncTeTe HakpaiHuka W ro nocTaBeTe
OTHOBO B HayarnHata My noauuus.

s HemnpaBHocm U PEMOHT
-B CJ'IyLIaI7I Ha Heu3npaBHOCT, 3aHeceTe

ypeqa B 0TOPU3MPaH CEPBM3 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe. He ce onuTsaitte fa ro



pa3rn06MTe U1 peMoHTUpare, Thi1 KaTo TOBA Toaun ypen 0TroBaps Ha U3MCKBaHUATa

MO3e Aa Ce OKaxe OnacHo. Ha [upextuea 2006/95/EC 3a Hucko
- Ako 3axpaHBaLLusiT kaben e noBpeseH, HanpexeHue u Qupektusa 2004/108/EC 3a
TpsibBa Aa ce noameHm. Hanpasete CblyoTo eneKTpOMarHuTHa CbBMeCTUMOCT.

KaKTO Npun Heu3npaBHOCT.

3a npopykTu ot EBponeiickus Cbio3
uiunu B cyyai, Ye Taka ro u3uckea
HopMaTuBaTta BbB Bawara ctpaHa:

Ona3sBaHe Ha OKONIHaTa cpeaa 1
peumknupaHe Ha ypeaa

- MatepuanuTe, oT KouTo ce CbCToM
OnaKoBKaTa Ha To3v enexTpoypes, ca
BKITIOYEHM B CUCTEMA 32 TAXHOTO CbOMpaHe,
KnacucuLmMpaHe U peLvKIMpaxe.

- B npogykTa HsiMa KOHLEHTpaLWy Ha
BeLLECTBa, KOUTO MoraT fia Ce CMSTaT BpefHu
33 OKOMHaTa cpefa.

- Toau cMBON 03HaYaBa, Ye

aKo xenaeTe Aa ce

ocBoboauTe 0T ypena, cnes

KaTo eKcnnoaTaLyoHHUAT

MY JKMBOT € U3TEKbN,

[ TpsiGBa fa ro npedagete no

MOAXOASAL, HAYMH Ha (hupMa
3a npepaboTka Ha 0TNafbLy, 0TopU3MpaHa
3a pa3fenHo chbypaHe Ha OTHOCHO
OTNAAbLY OT ENEKTPUYECKO W ENEKTPOHHO
obopyasahe (OEEQ).



PELIENTH

CTYAEHA CYNA OT MbMEL

CbeTaBku:

+1 Kuceno MnsKko

+100 rp Te4yHa cmeTaHa

scon

*yepeH nunep

*MOMOBYH W3CTUCKaH JIMMOH
+700 rp BLTPELLHOCT OT MbreLw

HauuH Ha npurotesiHe:

Bkapaiite BCUYKi CbcTaBku B Griexgepa.
Cwmenete B NpoabmkeHme Ha 40 cekyHan
Ha MakcuMarnHa ckopocT. NofHeceTe MHOTO
CTyAeHa. NopbeeTe ¢ napyeHLia XaMoH,
npeneyeHm xanky xns uim TonyeHua
mbreLl.

LIEAK OT KA®E

CbecTaBku:

*1 Nnukye pasTBOPUMO kade

+500 mn Mnsiko

+300 rp BaHMnoB cnagones

+2 TbXULM 3axap (ako XernaeTe 4a e MHOro
CragKo)

HauwH Ha npurotesiHe:

BkapaliTe BCUKM CbCTaBKY B kaHaTa u
CcMeneTe AoKaTo NonyyuTe eaHopoaHa
cmec. MoaHeceTe BefHara. YkpaceTe kato
nobasute otrope 61UTa cMeTaHa C LapeHu
NPBYMLYM MK KaHena.

Bbp3 cnpaBoyHMk @

Bbp3 cnpaBoyHuK {E}

BkapaitTe BCudkm 40 cek. Make.
CbCTaBku B Bnexaepa ckopocT

fyo

BrapaiiTe BCUYKM Make.
cbCcTaBki B Gnexaepa cKopocT
Ayo




MAPTAPUTA

CbCeTaBku:

*40 M1 IMMOHOB COK

+20 mn nmksop Cointreau
*40mn TekMna

«npebHa con

HauuH Ha npuroTesiHe:

BkapaiTe BCW4KN CbCTaBKN B kaHaTa.
Pasbuitte ¢ Typbo ckopocTTa 1 oChLLecTBETE
2 vunm 3 nynca. Mpeueaete nonyyeHara
TEYHOCT. I'Io,quceTe BbB BUCOKa Yalla,
YMIATO Kpari MOnewTe C MUMOHOB COK U
nopbcete ¢ ApebHa con.

BITbANMEPU

CbecTaBku:

+50 mn Boaka

+120 mn fomateH cok

+10 Mn NMMOHOB COK
*Manko Tabacko

*Marko coc worcesterchire
*1 Wwynka con

*1 Wynka YepeH nunep

*2 kybyeta neg

HauwH Ha npurotesiHe:

Bkapaite BCu4kyM ChCTaBkM B kaHaTa.
Pa3buitte Ha MakcumanHa ckopocT B
npogbrkeHue Ha 10 cekyHau. [lobasete 2
kyGueTe nep 1 nopHeceTe. YkpaceTe ¢ efHo
Pe3eHye NMMOH.

Bbp3 cnpaBoyHuk @

Bbp3 cnpaBoyHuK @

Bkapaiite Bcvuku 23 Typbo
CcbCTaBku B Gnexaepa nynca
Ayo

10 cek. Makc.
cKkopocT

BrapaiiTe BCUYKM
cbCcTaBki B Gnexaepa
Ayo
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
www.taurus.es

Product weight (aproximate)
Optima :

Optima Glass:
Optima Legend:

Optima Legend Mill:

.: 1.8 Kgs
.: 2 Kgs
.: 3Kgs
.: 3.3 Kgs
.: 3Kgs
.: 3.3 Kgs
.: 3.3Kgs
.: 3.6 Kgs



