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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.
Hold altid kniven ved fingergrebet @ i toppen, bort
fra skzeret, bade under brug og rengoring.

Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

Stik ikke heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens
skal, mens den er tilsluttet lysnettet.

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasesttes eller fiernes dele

o efter brugen

o for rengering

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.
Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Fer du tager laget af basgeret eller blenderens el-enhed:-

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

o Veer forsigtig med ikke at skrue blenderglasset af bladdelen.
Vaesker ber lades afkele til stuetemperatur, for de blendes.
Anvend kun blenderen, nér laget sidder pa.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at
komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Brug aldrig uoriginalt tiloeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den kerer.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: Se
under ‘service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik méa aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen heaenge ned over bordkant, skaerebraet o.lign.
Undga, at den rerer ved varme overflader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern)
med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pé erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt
eller disse instruktioner ikke folges.

for foodprocessoren tilsluttes

Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

Dette udstyr overholder bestemmelserne i direktiv 89/336/EQF,
om radiostejdeempning.

for ibrugtagning

Fiern al emballage, inkl. plastovertreek pa knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertrackkene ber kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.

Vask delene, se under ‘rengering’

forklaring

processor

nedstoppere

tilforselsror

lag

aftagelig drivaksel

skal

sikkerhedslas

ledningsopbevaring (bagpa)
motorenhed

hastigheds-/start/stop funktionskontrol
blenderudtag/las
blenderudtagsdaeksel/sikkerhedslas
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knivenhed
teetningsring
kande

lag
midterprop
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andet tiloehor

Ikke alle dele i denne liste felger med denne foodprocessor. Se
venligst medfelgende liste over indhold. Hvis du vil kebe en
tilbehersdel, der ikke folger med pakken: Henvend dig i den
forretning, hvor maskinen er kabt.

kniv

dobbelt piskeris

maxi blenderindsats

tyk snitte-/grov riveplade

tynd snitte-/fin riveplade (FP620)
citruspresser (FP620)
KENSTORE ™ tilbeherskarrusel
dejskraber

BISISISISICICKS)

sadan bruges foodprocessoren

Nar foodprocessorskalen anvendes, skal

blenderudtagsdzekslet sidde pa og veere last fast, da

foodprocessoren ellers ikke kan virke.

Seet skalen pa. Anbring handtaget, sa det vender bagud, saenk

skélen ned og drej den med uret, indtil den Iases fast @.

2 Saet sé den aftagelige aksel @) ned over motorenhedens faste
aksel.

3 Seet tilbehor ned over drivakslen.

® Sget altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

4 Montér laget pé skélen @ — drej med uret indtil pilen pa laget er
pa linje med linjen pa el-enheden @.

5 Teend maskinen og veelg en hastighed.

® Hvis laget eller udtagsdakslet ikke sidder rigtigt pa
plads, kan foodprocessoren ikke virke.

® Brug pulse (P) til korte blendninger. Pulsfunktionen vil veere i
funktion s& leenge kontrolknappen er holdt i position.

6 Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reskkefelge af den
beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

—_



vigtigt

Processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebonner,
eller til at lave stedt melis om til flormelis.

Nar der tilsasttes mandelessens eller krydderier: Undgé, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.

sadan bruges blenderen

1
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Sest testningsringen @ ind i knivenheden (@ - serg for, at den
sidder rigtigt.

Hvis taetningsringen er beskadiget eller ikke sidder
rigtigt, vil der komme utzetheder.

Skru kanden pa knivdelen.

Put ingredienserne i kanden.

Seet pafyldningsdeekslet i laget og drej det.

Drej laget i retning med uret for at lase det fast pa kanden.
Loft blender udgangsomslaget af (.

Seet blenderen péa blenderudtaget og drej den for at I&se den
fast @.

vigtigt

Blendertilbehoret kan kun virke, nar
foodprocessorskalen og laget sidder rigtigt pa plads.
Nar blenderudtaget anvendes, anbefaler vi, at der
ikke er nogen redskaber i skalen.

Veelg en hastighed eller brug start-/stop knappen.

valg af hastighed til alle funktioner

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne i blenderen, undtagen
olien. Heeld olien ned i pafyldningsdaekslet, mens maskinen kerer,
og lad den labe igennem.

Tykke blandinger, f.eks. til postej og dip, skal maske skrabes
ned. Tilsaet mere vaeske, hvis blandingen er tung at bearbejde.
Isknusning — brug pulsfunktionen i korte treek indtil isen er knust
til den enskede konsistens.

Vaesker bor lades afkole til stuetemperatur, for de blendes.

Lad aldrig blenderen kere mere end 60 sekunder. Det sikrer, at
den holder laenge. Sluk, s& snart konsistensen er rigtig.

Blend ikke krydderier - de kan beskadige plastikdelene.
Maskinen virker ikke, hvis blenderen er sat forkert pa.

Leeg ikke terre ingredienser i blenderen, inden den startes. Skaer
dem eventuelt i mindre stykker; fiern pafyldningsdaekslet; put
dem i én ad gangen, mens maskinen karer.

Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom fer og
efter brugen.

Blend aldrig mere end 1'% liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.

redskab/tilbehor funktion hastighed maksimale mangder
kniv Kager 1-3 1,5 kg veegt i alt
/Elte fedtstof i mel 3 340 g melvaegt
Tilsaette vand til blanding
kageingredienser 3
Hakning/purering/pateer 3 600 g ked
Geerdej 2-3 500 g melvaegt
Kniv med maxi Suppe 1-2 1,5 liter
blenderindsats
piske geggehvider 6 aeggehvider
aeg og sukker til sukkerbrodsdej
flode 1-2 500 ml
plader - snitte/ Faste madvarer, f.eks. gulerodder,
rive faste oste 2-3
Blodere madvarer, f.eks. agurker,
tomater 1
citruspresser citrusfrugter 1
blender Alt type arbejde 3 1,5 liter




brug af tilbeheor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tiloeher.

@ kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tibehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-/stop
funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Brug knivbladet il tilberedelse af kager og dej, hakning af rat og
tilberedt ked, grentsager, nedder, paté, dips, suppepuree samt il
at lave rasp af kiks og bred. Den kan ogsa anvendes til
geerdejsblandinger.
tips
kniv

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden
de forarbejdes.

® Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skeeres i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

® | 229 de torre ingredienser i skalen; tilsast vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60-90
sekunder.

® 2. gang eeltes kun i hénden. Det frarddes at eelte 2. gang i skélen,
da processoren kan komme ud af balance.

piskersaet

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider, flade,
kondenseret maelk, samt til at piske seg og sukker til
sukkerbredskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof og mel
vil beskadige piskerne.

brug af piskeredskab

1 Seast drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet © .

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den falder
ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af laget.

6 Teend maskinen.

vigtigt

® Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin eller
rore fedtstof og sukker, da disse blandinger vil
beskadige det. Brug altid kniven til at rore kagedej.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

maxi blenderindsats

Til blendning af vaeske bruger man maxi blenderindsatsen
sammen med kniven. Den eger den meengde vaeske, der kan
forarbejdes, fra 1 liter til 1,5 liter. Sivning undgas, og bladet
findeler bedre.

Seet drivaksel og skal pa motordelen.

Seet kniven pa.

Tilsaet de madvarer, der skal forarbejdes.

Seet blenderindsatsen ned over kniven og serg for, at den hviler
pé kanten indvendig i skélen (© . Tryk ikke
blenderindsatsen ned; hold den i grebet i midten.

5 Saet lag pa og teend maskinen.

M N =

snitte-/riveplader

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk ¢, tynd )
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og log.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
® Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles
skarpe

sadan bruges skeerepladerne

1 Sest drivaksel og skal pa motordelen.

2 Hold pladen i grebet i midten @ , saet den ned over drivakslen
med den enskede side opad (©) .

3 Saet laget pa.

4 Veelg den sterrelse pafyldningstragt, der skal bruges.
Nedstopperen indeholder en mindre pafyldningstragt, der bruges
til enkelte stykker eller tynde ingredienser.

Hvis den lille pafyldningstragt skal bruges - sast forst den store
nedstopper ned i pafyldningstragten.

Hvis den store pafyldningstragt skal bruges - brug begge
nedstoppere sammen.

5 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

6 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig
fingrene ned i pafyldningstragten.

tips

® Brug friske madvarer

® | ad vaere med at skeere dem for fint ud. Fyld pafyldningstragten
naesten op. Det hindrer, at maden smutter ud til siden under
bearbejdningen. Man kan eventuelt bruge den lille
pafyldningstragt.

® Nar maden skives eller strimles: de dele, der sasttes pa hejkant
(® bliver kortere end dem, der leegges vandret (@) .

® Der bliver altid en lille smule tilbage pa pladen eller i skalen efter
bearbejdningen.



@ citruspresser

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks.
appelsin, citron, lime og grapefrugt).

@ riflet kegle
@ si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Tilfer sien og drej med uret indtil lasen pa sien Er pa linje med
linjen p& el-enheden @ .

3 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa
plads (D.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned
over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.

@3 KENSTORE ™ tilbehorskarrusel

Med foodprocessoren felger en tilbehorskarrusel, som sasttes ind
i skalen.

sadan bruges tilbeherskarrusellen

1 Seast kniven fast pa skéalen.

2 Seet s& piskeriset, pladerne og indsatsen ind i karrusellen ().

3 Seet karrusellen over kniven og anbring foodprocessorlaget
ovenpéa k).

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

® Behand! kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

® \/isse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og
skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Overfladig ledning vikles rundt om holderen bagpéa apparatet.

blender

Tom glasset for det skrues af bladdelen.

Vask glasset i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Undga at bergre de skarpe knive - barst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt efter under hanen. Kniven ma
ikke sankes ned i vandet.

5 Luftterrer med bunden opad.

A ON

piskersaet

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud.
Vask dem i varmt sesbevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; tor efter. Piskerens
drivhoved ma ikke saenkes ned i vandet.

alle andre dele

® \/askes i handen og terres af.

® Alternativt kan de vaskes pa overste stativ i opvaskemaskinen.
Et kort program med lav temperatur anbefales.

service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-
reparater.

® Hvis du har problemer med at bruge
foodprocessoren, skal du, for du henvender dig til
forhandleren for at fa hjzelp, henvise til
fejlfindingsvejledningen.
Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.



Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke

Ingen stroam

Blenderudgangsomsalg er ikke monteret.

Laget er ikke Iast rigtigt fast pa skalen.

Blenderen er ikke last rigtigt fast.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er
sat i en stikkontakt.

Nar foodprocessorskalen anvendes,
skal udtagsdaekslet sidde pa og veere
rigtigt last fast, da foodprocessoren
ellers ikke kan virke.

Processoren og blenderen kan ikke
virke, hvis laget ikke er sat rigtigt pa
skalen.

Blenderen kan ikke virke, hvis den
ikke er sat rigtigt pa.

Hvis der ikke findes nogen af
ovenstaende fejl, skal du
kontrollere sikringen/releeet i din bolig.

Blenderen er utaet ved knivenhedens
nederste del.

Der mangler en teetningsring.
Testningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at teetningsringen sidder
rigtigt og ikke er

beskadiget.

Kontakt kundetjenesten for at f& en
ny teetningsring.

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.




Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anviander din Kenwood-apparat
Las bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

e

Var forsiktig! Knivbladen och skivorna ar mycket vassa. Hall
alltid i kniven i “handtaget” (@ hdgst upp (sa langt
bort som méjligt fran sjilva eggen) bade nir du
anvénder och diskar den.

Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan nar
kontakten &r i.

Sténg av apparaten och dra ur kontakten:

o innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvandning

o fore rengdring

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

Innan du tar bort locket fran skélen eller mixern fran
drivenheten:-

o sténga av;

o vanta tills tillbehoren/knivbladen &r helt stilla;

o Skruva inte loss mixerbagaren fran knivsatsen.

L&t vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern ar igang.

Apparaten kan ga sénder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsiitts for vald.
Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Anvénd endast tillbehdr som ar direkt avsedda fér denna
apparat.

Hall alltid ett 6ga pa den nar den &r pa.

Anvand aldrig matberedaren om den ar trasig. Lamna in den for
genomgang eller reparation: se ‘service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte 6verflodig sladd hénga ner Gver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.

Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel. Den ar inte heller avsedd fér anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sakerhet.

Barn fér inte lov att leka med apparaten. Ldmna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

fore inkoppling

Kontrollera att elektriciteten i din bostad 6verensstdmmer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

Denna enhet uppfyller EU-direktivet 89/336/EEC.

fore anvandning

Ta bort allt férpackningsmaterial, inklusive plastskydden pa
kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.
Kassera plastskydden, eftersom de endast behdvs under
tilverkning och frakt.

Diska alla delar (se “rengdring”)

forklaring till bilder

matberedare

ClelCICICICICICICICIC)

stotar

matarror

lock

borttagbar drivaxel

skal

sakerhetsforregling
sladdférvaring (baktill)
kraftdel
hastighets/momentanreglage
mixeruttag/férregling

lock for mixeruttag/sékerhetsforregling

mixer

CICISICIS)

bladenhet
tatningsring
kanna

lock
pafyliningslock

ytterligare tilloehor

SISISISISICICIS)

Alla tilloehdren pa listan medféljer inte matberedaren. Se efter i
listan vad som ska finnas med. Kontakta affaren dér du kopte

apparaten om du skulle vilja ha ett tillbehdr som inte ingar i ditt
paket.

knivblad

vaxlad visp

visplock

grov skivnings/strimlingsskiva

fin skivnings/strimlingsskiva (FP620
vaxlad citrusfruktspress (FP620)
tillsatskarusell KENSTORE ™
spatel

anvanda matberedaren

Nar matberedarskalen anvinds maste locket till
mixeruttaget sitta pa och vara fastlast, annars
fungerar inte matberedaren.

Montera skalen. Satt pa skalen med handtaget bakat och vrid
den medurs tills den kndpps fast @.

Montera sedan den borttagbara drivaxeln @) over den fasta
drivaxeln pa kraftdelen.

Satt pa ett tilloehor pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehor och sjélva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

Placera locket pa skalen @ — vrid det medurs tills pilen pa locket
ar riktad mot strecket pé drivenheten @.

Sla pa maskinen och vélj hastighet.

Matberedaren fungerar inte om locket eller
uttagslocket inte sitter pa ordentligt.

Anvand pulsknappen (P) for korta stétar. Pulskérningen pagér sa
lange reglaget ar aktiverat.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen, locket
och tillbehdren.

Stédng alltid av beredaren innan du tar av locket.



viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebdnor °
eller gora strésocker till florsocker.

® Nar du tillsétter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten, °
eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.

anvanda mixern .
1 Lagg i tatningsringen @ i bladenheten @ och se till att den tatar °
ordentligt. °

Om tatningsringen ar skadad eller fel ilagd lacker
mixern.

2 Skruva pa kannan pa knivhéllaren. °
3 LAagg i ingredienserna i kannan. °
4 Satt pa pafyliningslocket pa locket och vrid. °
5 Vrid locket medurs for att lasa fast det pa kannan.

6 Lyft av locket fran mixerfastet @.

7 Sétt mixern pa mixeruttaget och vrid fast den @. °

viktigt
® Mixertillbehéret fungerar bara om matberedarskalen °

och locket ar pa plats.

® Under anviandningen av mixeruttaget bor inga verktyg
finnas i skalen.

8 Valj hastighet eller anvdnd momentanreglaget.

valja ratt hastighet

tips

Nar du gbér majonas ska du hélla i samtliga ingredienser utom oljan i
mixern. Kor sedan igéng maskinen och fyll p& oljian genom
pafyliningslocket.

Tjocka blandningar, t.ex. till paté och dippsas, maste du
eventuellt skrapa ner. Om blandningen &r tungarbetad tillsétter
du mera vatska.

Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills isen har krossats
till 6nskad konsistens.

Lat vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

For att mixern ska halla lange ska du aldrig kora den mer an 60
sekunder i taget. Stang av s snart blandningen har fatt ratt
konsistens.

Mixa aldrig kryddor - plasten kan skadas.

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar korrekt monterad.
Lagg inte i nagra torra ingredienser i mixern innan du slar pa. Vid
behov skér du dem i bitar; tar bort pafyliningslocket och slapper
sedan ner dem en i taget medan apparaten &r igang.

Anvand inte mixern som férvaringskarl. Hall den tom fore och
efter anvandning.

Mixa aldrig mer &n 1'% liter - mindre f6r skummande vétskor som
milkshake.

verktyg/tillsats funktion hastighet maxmangder
kniv Baka kakor 1-3 1.5 kg total vikt
Arbeta samman fett och mjol 3 340 g mjol
Tillsatta vatten for att halla samman
pajdegsingredienser 3
Hacka/puréa/géra paté 3 600 g kott
Jasdegar 2-3 500 g mjol
Knivblad med visplock Soppor 1-2 1,5 liter
visp aggvita 3 6 aggvitor
agg och socker till latt sockerkakssmet utan fett 3
gradde 1-2 5 dl
skivor - skara/ Fasta livsmedel, som mordtter,
strimla hérdost 2-3
Mjukare livsmedel, som gurka,
tomater 1
citruspress Citrusfrukter 1
mixer All beredning 3 1,5 liter




anvanda tillbehoéren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varje tilloehor.

@ kniv

kniven ar det mest mangsidiga tillbehdret. Konsistensen avgors
av hur lange man koér. Anvand momentanreglaget for grovre
konsistens.
Anvand knivbladet for att gora degar till tartor och bakverk,
hacka ratt och tillagat kott, gronsaker och nétter, for paté och
dippséser, for att puréa soppor och for att gora brodsmulor av
kakor och bréd. Den kan dven anvandas for degmix som ska
jasas.
tips
kniv

® Skar livsmedel som kott, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora
tarningar fére kérningen.

® Bryt kakor i smabitar och slépp ner i matarréret medan maskinen

ar igang.

® Nér du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm
stora tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och tillsatt vatskan genom
matarréret, nér apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slat
och smidig degklump (60 - 90 sekunder).

® [fter jasning ska degen endast knadas for hand. Det &r inte
tillradligt att knada den i skélen, eftersom det kan gora
matberedaren instabil.

dubbelvisp

Vispen ska endast anvandas till Iatta, t.ex. dggvita, gradde,
torrmjolk, och nar du vispar agg och socker till sockerkaka. Den
forstors av tyngre blandningar, som fett och mjél.

anvanda vispen

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

2 Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet (©) .

3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller ner
Over drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Satt pa locket - kontrollera att &nden pa axeln hamnar mitt i
locket.

6 Sla pa.

viktigt

® Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla
ingredienser blandas i en omgéang, eller dir man
borjar med att blanda fett och socker. Da kan vispen
skadas. Anvind alltid knivbladet for sadan kaksmet.
tips

® Du far bést resultat om &ggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du vispar.
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mixerkapa

Mo =

5

Nar du ska mixa vatskor anvander du mixerképan tillsammans
med kniven. Pa det sattet kan du 6ka den kdérda mangden
véatska fran 1 liter till 1,5 liter; lackage forhindras och kniven
fungerar effektivare.

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

Montera kniven.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa mixerkapan Gver kniven och kontrollera att den vilar mot
listen p& skalens insida (© . Tryck inte ner mixerkapan; ta
tag i hallaren mitt pa.

Satt pa locket och sla pa apparaten.

skar- och strimlingsskivor

vandbara skir- och strimlingsskivor - tjock ¢,
tunn @)

Anvand strimlingssidan till ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, mordtter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och 16k.

sakerhet

Ta aldrig av locket forrdn skarskivan ar helt stilla.
Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna - de ar
extremt vassa

anvanda skarskivorna

-

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

Ta tag i hallaren mitt p& @ och lagg skivan pa drivaxeln med rétt
sida upp ©) .

Satt pa locket.

Valj vilken storlek pa matarrér du vill anvanda. | matarstaven finns
det ett mindre matarrér fr bearbetning av enskilda bitar eller
tunna ingredienser.

Nar du vill anvéanda det mindre matarrdret placerar du forst den
stora matarstaven i matarréret.

N&r du vill anvénda det stora matarroret anvander du bada
matarstavarna tillsammans.

Lagg livsmedlen i matarroret.

Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med
matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarréret.

tips

Anvand férska ingredienser

Skar inte livsmedlen i alltfor sma bitar. Fyll pa det stora
matarroret sa att det ar tamligen fullt &ven pa bredden. Det gor
att livsmedlen inte lagger sig pé sidan under kérningen.
Alternativt anvénder du det lilla matarréret.

Om du staller livsmedlet lodratt (f) nar du strimlar eller skivar blir
bitarna mindre &n om det laggs vagrétt (@).

Det kommer alltid att finnas lite rester pa skivan eller i skalen
efter korningen.



@ citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
@ sil

anvanda citruspressen

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

2 Montera silen och vrid den medurs tills sparren pa silen &r riktad
mot strecket pé drivenheten (0.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela vagen
ner (.

4 Skar frukten i halvor. Sl& sedan pa apparaten och tryck frukten
mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ir korrekt
last.

@ tillsatskarusell KENSTORE ™

Med din matberedare foljer en tillsatskarusell som passar i
skalen.

s& har anvander du tillsatskarusellen

1 Montera knivbladet i skalen.
2 Sétt sedan i vispen, skivorna och visplocket i karusellen (D).
3 Sétt karusellen éver knivbladet och sétt pa matberedarlocket ().

skdtsel och rengdring

® Sting alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja forsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® | inda dverflodig sladd runt hallaren pa baksidan av enheten.

mixer

Tom bégaren innan du skruvar loss den fran knivsatsen.

Diska bagaren for hand.

Ta loss packningsringen och diska den.

Ror inte vid de vassa knivbladen - borsta dem rena med varmt
diskvatten och skdlj sedan noga under rinnande vatten. Doppa
aldrig ner knivhallaren i vatten.

5 Stall den uppochner och lat den torka.

M N 2

dubbelvisp

® Ta loss visparna frén drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut dem.
Diska i varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

alla dvriga delar

® Diska for hand och torka.

® Alternativt kan de maskindiskas i 6vre korgen. Ett kort program
med lag temperatur rekommenderas.
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service och kundtjanst

® Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

® Om du har nagra problem med anvindningen av din
matberedare ber vi dig lasa denna fels6kningsguide
innan du ringer och anmaler felet.

Om du behdver hjéalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.



Felsdkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém

Lock pa mixerfaste ej monterat.

Locket till skélen har inte lasts fast ordentligt.

Mixern &r inte last fast ordentligt.

Kontrollera att matberedaren &r
ansluten till strommen.

Nar matberedarskalen anvands maste
locket till mixeruttaget sitta pa och
vara fastlast, annars fungerar inte
matberedaren.

Matberedaren och mixern fungerar
inte om inte locket till skélen sitter pa
ordentligt.

Mixern fungerar inte om den inte
sitter pa ordentligt.

Om inget av ovanstaende hjélper bor
du se efter om en sakring eller
jordfelsbrytaren har gatt.

Mixern lacker fran bladenhetens bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte réatt.
Tatningsringen skadad.

Se till att tétningsringen sitter rétt och
att den inte &r skadad.

Kontakta kundtjansten om du
behdver en ny tétningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop

ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Knivbladene og skivene er sveert skarpe og mé handteres med
forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet
(@ overst, bort fra eggen, bade nar du bruker og
vasker kniven.

® Ta alltid ut kniven fer du temmer bollen.

® Stikk ikke hendene eller redskaper ned i bollen eller
hurtigmikseren nar stremmen er tilkoblet.

® 3|a av maskinen og trekk ut stepselet i felgende tilfeller:
o for du setter inn eller tar ut deler
o etter bruk
o for rengjering

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafylingstrakten. Bruk alltid stapperne som faelger med
maskinen.

® For du tar lokket av bollen eller hurtigmikseren av motordelen:-
o sl& av maskinen,
o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp,
o Pass pa slik at du ikke skrur mikserglasset av knivenheten.

® \aesker ma avkjeles til romtemperatur for miksing.

® Hurtigmikseren ma bare brukes med lokket pa.

® Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

® Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® (a3 aldri fra maskinen mens den er pa.

® Bruk aldri en defekt foodprocessor. Defekte maskiner ma til
kontroll eller reparasjon. Se ‘service og kundetjeneste’.

® | a aldri streamenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

® | a ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller oppleering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

® Barn mé ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen

for strommen kobles til

® [orviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
star oppfert pa undersiden av maskinen.

® Denne maskinen oppfyller bestemmelsene i EU-direktiv
89/336/EEC.

for forste gangs bruk

Fiern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

2 Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

e

deler

foodprocessor

ClelCICICICICICICICIC)

stappere

matetrakt

lokk

avtagbar drivaksel

bolle

sikkerhetssperre

ledningsvikler (bak)
stromenhet
hastighetskontroll/pulsfunksjon
hurtigmikseruttak/sperre

lokk til hurtigmikseruttaket/sikkerhetssperre

hurtigmikser

CICISICIS)

knivenhet
tetningsring
mugge
mikserglass
pafyllingslokk

ekstrautstyr

RISISISISICICIS)

Ikke alle delene nedenfor felger med din foodprocessor. Se
innholdslisten som felger med maskinen din. Hvis du ensker &
kjope ekstrautstyr, kontakter du forhandleren der du kjopte
maskinen.

knivblad

dobbeltvisp med flere hastigheter
multiblandelokk

tykk skjeere/grov kutteskive

tynn skjeere/fin riveskive (FP620)
sitruspresse med flere hastigheter (FP620)
KENSTORE ™ tilbehoerskarusell

slikkepott

bruk av foodprocessoren

Nar du bruker bollen ma dekselet pa
hurtigmikseruttaket veere pa og last pa plass, ellers
virker ikke prosessoren.

Sett pa bollen. Handtaket skal vende mot baksiden, senk bollen
og vri den med urviserne til den smekker pa plass @.

Sett deretter den avtagbare akselen @) over den faste akselen pa
stromenheten.

Plasser ensket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for
du tilsetter ingredienser.

Sett lokket pa bollen @ — vri med klokken til pilen pa lokket er pa
linje med streken pa motordelen @.

Sl& p& maskinen, og velg ensket hastighet.

Prosessoren virker ikke dersom lokket, eller lokket til
uttaket, er feil satt pa.

Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen fungerer sa
lenge kontrollen holdes pa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.



viktig

Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strosukker (farin).
Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.

bruk av hurtigmikseren

1

~N o o~ wWwN

Sett tetningsringen @ pa knivenheten @) - og pass pa at
forseglingen sitter riktig.

Det lekker dersom tetningsringen er skadet, eller
ikke er riktig pasatt.

Vi muggen til den lases pa plass péa knivenheten.

Ha ingrediensene i muggen.

Sett pafyllingskoppen i lokket, og vri rundt.

Vri lokket med urviserne for & lase det pa plass pa mikserglasset.
Loft av uttaksdekselet @) til mikserglasset.

Sett hurtigmikseren pa hurtigmikseruttaket, og vri den slik at den
lases péa plass @.

viktig

Hurtigmikseren virker kun nar prosessorbollen og
lokket er pa plass.

Nar du bruker hurtigmikseruttaket anbefaler vi at det
ikke er noe redskap i bollen.

Velg ensket hastighet, eller bruk momentknappen.

anbefalte hastigheter

tips

Nar du lager majones, har du alle ingrediensene, bortsett fra oljen, i
hurtigmikseren. Hell deretter oljien gradvis gjennom
pafylingskoppen mens maskinen kjarer.

Tykke blandinger, som posteier og dip, ma eventuelt skrapes ut
av muggen. Tilsett mer vaeske hvis det er vanskelig & bearbeide
innholdet.

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt ensket
konsistens.

Veesker ma avkjeles til romtemperatur fer miksing.

Hvis du bruker hurtigmikseren i mer enn ett minutt om gangen,
vil maskinens levetid forkortes. Sla av maskinen straks innholdet
har ensket konsistens.

Ha ikke krydder i hurtigmikseren, da dette kan skade
plastmaterialet.

Maskinen virker ikke hvis hurtigmikseren er satt pa feil.

Ikke ha terre ingredienser i hurtigmikseren for den startes opp.
Hvis du mé allikevel mé& bruke terre ingredienser, kutter du disse
opp i sma biter, fierner péafyllingskoppen og slipper dem ned i
mikseren en etter en mens maskinen gar.

Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor
alltid veere tom nér den ikke er i bruk.

Ha aldri mer enn 1'% liter veeske i hurtigmikseren. Maks. mengde
er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som milkshake.

redskap/tilbehor funksjon hastighet maksimumskapasiteter
Stalkniv Lage kakedeiger 1-3 1,5 kg totalvekt
Smuldre smer i mel 3 340 g melvekt
Tilsette vann i
mordeig 3
Hakking/puréer/posteier 3 600 g kjott
Gijeerdeig 2-3 500 g melvekt
Knivblad med Supper 1-2 1,5 liter
multiblandelokk
Visp Eggehviter 3 6 eggehviter
Egg og sukker til kakedeig uten fett 3
Flote 1-2 500 ml
Skiver - skjeere/ Harde ingredienser som gulrotter,
raspe harde oster 2-3
Mykere ingredienser som agurk,
tomat 1
Sitruspresse Sitrusfrukter 1
Hurtigmikser All prosessering 3 1,5 liter
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bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

@ stalkniv

Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.
Bruk kniven til kake- og wienerbreddeig, hakke ratt og kokt Kjott,
grennsaker, netter, patéer, dipp, supper, samt til & lage bred- og
kjekssmuler. Den kan ogsa brukes til gjeerdeiger.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. kjott, bred eller grannsaker, i
terninger pa ca. 2 cm for du har dem i bollen.

® Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes gjiennom
pafylingstrakten mens maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken giennom
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du far en myk og elastisk deigklump etter ca. 60-90
sekunder.

® [t deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.

stalvisp

Brukes kun til lette rorer, f.eks. eggehviter, flote, kondensert melk
0g eggedosis til deiger uten fett. Tykkere blandinger som
inneholder smer og mel, vil skade vispen.

bruk av vispen

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Skyv begge vispene godt inn i drivhodene i vispinnsatsen (©) .
Tre vispen forsiktig nedover drivakselen.

Ha i ingrediensene.

Sett pa lokket. Pase at toppen av drivakselen gar inn i dpningen
midt i lokket.

6 Sla pa maskinen.

o~ wnNn =

viktig

® Vispen passer ikke til alt-i-ett-kaker, eller til & rore
fett og sukker hvitt, da disse blandingene skader
den. Bruk alltid knivbladet nar du skal bake kaker.
tips

® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.

® Pase at bollen og vispene er helt rene og fettfrie for du starter.
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maksi-blend sprutdeksel

Sprutdekselet brukes sammen med stélkniven ved blanding av
vaeske i bollen. Dekselet gjor at du kan oke vaeskemengden fra 1
liter til 1,5 liter, hindre at innholdet i bollen spruter utover og
bruke stélkniven mer effektivt.

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Sett pa stalkniven.

Ha i ingrediensene.

Sett sprutdekselet over knivinnsatsen, og pase at det hviler
stabilt p& kanten inne i bollen ©) . Press ikke sprutdekselet
nedover, men ta tak i handtaket i midten.

5 Sett pa lokket, og start maskinen.

Mo =

skjeere- og raspeskiver

vendbare skjare- og raspeskiver - tykk ¢, tynn )
Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og lok.

sikkerhet

® Ta aldri av lokket for skjaereskiven har stoppet helt
opp-

©® Handter skjzereskivene med forsiktighet - de er svaert
skarpe.

bruk av skjeereskivene

—_

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Hold skiven i fingergrepet i midten @, og plasser den pa
drivakselsen med onsket side oppover ®).

3 Sett pa lokket.

4 Velg stapperen med passende storrelse. Stapperen har en
smalere pafyllingstrakt pa innsiden slik at du kan mate én og én
matvare eller tynne ingredienser gjiennom den.

Nar du skal bruke den indre pafyllingstrakten, ma du ferst sette
den store stapperen i den store pafyllingstrakten.

Bruk begge stapperne samtidig nar du bruker den store
pafyllingstrakten.

5 Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

6 Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av

stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

® Bruk alltid ferske matvarer.

® Skjeer ikke opp matvarene i for sma biter. Pakk alltid den store
pafyllingstrakten ganske full. Dette hindrer at matvarene glir ut til
siden under bearbeidingen. Du kan eventuelt bruke den lille
pafyllingstrakten.

® \/ed skjeering og riving blir ingredienser som mates inn loddrett
(® kortere enn mat som legges vannrett (@ .

® Det vil alltid veere igjen litt avfall pa skiven eller i bollen etter
bearbeidingen.



@ sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

@ Kjegle
@ Sil

bruk av sitruspressen

1
2

4

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Sett pa sikten og vri med klokken til sperrefliken pa sikten er pa
linje med streken p& motordelen ().

Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass ().

Del sitrusfrukten i to. Sl& pa maskinen, og press frukten ned pa
kjeglen.

Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.

@3 KENSTORE™ tilbeherskarusell

Matprosessoren leveres med en karusell som tilbeheret kan
oppbevares i, og som passer inni bollen.

slik brukes oppbevaringskarusellen

1
2
3

Sett knivbladet pa bollen.
Sett s& vispen, skivene og multiblandelokket i karusellen (7).

Sett karusellen over knivbladet, og sett prosessorlokket oppé ().

vedlikehold og rengjering

M N 2

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.
Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en kiut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

Vikle overfladig ledning rundt braketten bak pa maskinen.

hurtigmikser

Tom glasset for du skrur det av knivenheten.

Vask glasset for hand.

Ta ut og vask gummiringen.

Ikke berer de skarpe knivbladene. Vask dem med en
oppvaskkost og varmt sdpevann, og skyll dem under springen.
Legg ikke knivenheten i vann.

Legg knivenheten opp ned, og la den luftterke.

stalvisp

Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa vispinnsatsen.
Vask dem i varmt sépevann.

Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

alle andre deler

Vask delene for hand, og terk av.

Eller de kan vaskes i overste kurv i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler at du bruker et kort program med lav temperatur.
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-
reparater.

® Hvis du far problemer med a bruke matprosessoren
skal du se delen om feilsgking for du ringer etter
hjelp.
Hvis du trenger hjelp med &:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.



Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke

Ikke strom

Uttaksdekselet til hurtigmikseren er ikke pasatt.

Lokket sitter ikke ordentlig pa bollen.

Hurtigmikseren er ikke last ordentlig pa.

Sjekk at stopselet pa prosessoren
sitter i kontakten.

Nar du bruker prosessorbollen ma
lokket til uttaket vaere pa, ellers
virker ikke prosessoren.

Prosessoren og hurtigmikseren
fungerer ikke dersom lokket pa bollen
ikke sitter riktig pa.

Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den
ikke er satt riktig pa.

Hvis det ikke er noen av de
ovenfornevnte, skal du se etter
om det er gatt en sikring i huset.

Hurtigmikseren lekker nederst pa knivenheten.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa
og ikke er skadet.

Kontakt Kundetjenesten for a fa ny
tetningsring.

Redskapet/tilbeheret fungerer darlig

Se tipsene i relevant del under “Bruke tilbeheret”. Sjekk at tilbeheret er satt sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tiata Kenwood-
kodinkonetta

Lue ndma ohjeet huolella ja séilytd ne mydhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

—

Leikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittdin teravia: kasittele niita
varoen. Tartu leikkuuterdin aina sormien avulla

(@ osan yldosasta siten, etti sormet ovat kaukana
terasta kasitellessdsi ja puhdistaessasi terada.

Irrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllon astiaan.
Ala pane kasia tai tyovalineita sekoituskulhoon tai
tehosekoittimen kannuun silloin kun virta on paalla.

Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:

O ennen osien kiinnittaémista tai irrottamista

o kéayton jalkeen

o ennen puhdistusta

Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla. Syéta
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen
irrottamista moottoriyksikosta:

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/terd on pysahtynyt kokonaan;

o Varo irrottamasta tehosekoittimen kannua terayksikosta.
Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

Kéayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos
vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.
Valvo aina laitteen toimintaa.

Jos laite on vahingoittunut, sitd ei saa kayttaa. Tarkistuta tai
korjauta laite ensin: katso ‘huolto ja asiakaspalvelu’.

Ala kastele virtayksikkoa, séahkojohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tytason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

Téata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heita ei valvota.

Lapsia tulee pitdd siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan
Varmista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvessa mainittua.

Laite on valmistettu Euroopan Talousyhteisdn Direktiivin
89/336/EEC mukaisesti.

ennen kuin kaytit laitetta ensimmaista kertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit, myos leikkuuterdn suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama
suojukset voi heittéa pois, silla ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

Pese osat, katso ‘puhdistus’
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osat
monitoimikone

EICICICICICICICICICIC)

painimet

syottosuppilo

kansi

irrotettava pyorityskappale

kulho

turvalukitus

virtajohdon lokero (takana)

virtayksikko

nopeuskytkin ja sykayspainike
tehosekoittimen tyhjennysyksikkd/lukitus
tehosekoittimen tyhjennysyksikon kansi / turvalukitus

tehosekoitin

®
®
®
®
®

terayksikkd
tiivisterengas
kannu

kansi
tayttokansi

lisavalineet

BISISISISICICIS)

Kaikki alla luetellut osat eivat tule monitoimikoneen mukana.
Katso laitteen mukana toimitetusta osaluettelosta, mité osia
monitoimikoneesi mukana on. Jos haluat hankkia jonkun uuden
osan, ota yhteys laitteen myyjaan.

hienonnustera

kaksoisvatkain

maksimisekoituskansi

paksu viipalointi / karkea raastintera
ohut viipalointi / hieno raastintera (FP620
sitruspuserrin (FP620)

KENSTORE ™ -valinesailic

kaavin

monitoimikoneen kayttd

-

6

Monitoimikoneen kulhoa kdytettaessa
tehosekoittimen tyhjennysyksikon kannen on oltava
paikalleen lukittuna, muuten kone ei toimi.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepéin ja pyorita
kulhoa my&tépaivaan, kunnes se naksahtaa paikalleen @.

Aseta sitten irrotettava akseli @) virtayksikon kiintedn akselin
paalle.

Kiinnita haluamasi valine pyorityskappaleen paalle.

Aseta kulho ja tyovéline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnité kansi kulhoon @. Kaanna mystapaivaan, kunnes kannen
nuoli on kohdakkain moottoriyksikdn viivan kanssa @.

Kytke virta paélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kansi tai
tyhjennysyksikon kansi eivét ole kunnolla paikoillaan.
Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla (P)-toimintoa. Sykays
toimii pitdessasi saadinta paikoillaan..

Kansi, tydvalineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.



tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine
ei kosketa muoviosiin, silld siité jaa pysyvia jalkia.

tehosekoittimen kayttod

1

~N o O wWN

Kiinnita tiivisterengas @) terdyksikkdon @ ja varmista, etta tiiviste
on oikein paikallaan.

Neste vuotaa yli, jos tiiviste on viallinen tai jos se ei
ole oikein paikallaan.

Kierra kannu kiinni teryksikkoon.

Pane valmistusaineet kannuun.

Aseta tayttdkorkki kannen paélle ja kd&nna sita.

Pyorita kantta myotapaivaan, jotta se lukittuu kannun péalle.
Irrota tehosekoittimen litdnnan kansi @.

Aseta tehosekoitin tyhjennysyksikon padlle ja lukitse se paikalleen
pydrittémalla @.

tarkeaa

Tehosekoitinosa toimii vain, kun monitoimikoneen
kulho ja kansi ovat paikoillaan.

Kaytettiessa tehosekoittimen tyhjennysyksikkoa
kulhossa ei saa olla vélineita.

Valitse nopeus tai paina sykayspainiketta.

nopeuden valinta kaikissa toiminnoissa

vinkkeja

Kun valmistat majoneesia, pane kaikki muut vaimistusaineet paitsi
0Oliy tehosekoittimeen. Kaada 6liy tayttokorkkiin koneen kaydessa ja
anna sen valua muiden aineiden joukkoon.

Paksut seokset, esim. pateet ja dipit, joudutaan mahdollisesti
kaapimaan. Jos sekoittuminen ei ole helppoa, liséa nestetta.
Jaan murskaaminen: kayté lyhyita sykayksid, kunnes jaémurska
on haluamasi kaltaista.

Anna nesteiden jaéhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

Varmistaaksesi, ett laite palvelee sinua pitkan aikaa, &la koskaan
kayta tehosekoitinta pitempéaan kuin 60 sekuntia kerrallaan.
Sammuta virta heti kun sakeus on sopiva.

Ala laita mausteita sekoittimeen - ne saattavat vahingoittaa
muovia.

Laite ei toimi, jos tehosekaitin ei ole kunnolla paikallaan.

Al pane sekoittimeen kuivia valmistusaineita ennen
kaynnistamista. Paloittele ainekset tarvittaessa; avaa tayttdkorkki;
pudota palaset tayttokorkin kautta yksi kerrallaan koneen
kéydessa.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Séilyta se tyhjillaan.

Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1'% litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirtel®, maara on pienempi.

valine/osa toiminto nopeus maksimikapasiteetit
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-3 1,5 kg kokonaispaino
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 3 340 g jauhojen paino
Veden liséédminen
taikinan joukkoon 3
Paloittelu/soseuttaminen/pateet 3 600 g lihaa
Hiivataikinat 2-3 500 g jauhojen paino
Hienonnustera ja Keitot 1-2 1,5 litraa
maksimisekoituskansi
vatkaus munanvalkuaiset 3 6 munanvalkuaista
munat ja sokeri rasvattomissa takkinoissa 3
kerma 1-2 500 ml
terat- viipalointi/Kiinteat aineet, esim. porkkanat,
raastaminen kovat juustot 2-3
Pehmeammét aineet, esim. kurkku,
tomaatit 1
sitruspuserrin Sitrushedelmaét 1
tehosekoitin Kaikki kasittely 3 1,5 litraa
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vélineiden kayttd

katso ylldolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin tyévalinetta
kaytetaan.

@ hienonnustera

Leikkuuterd on monipuolisin kaikista monitoimikoneen vélineista.
Saavutettava koostumus maaraytyy kasittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykéyspainiketta.

Kayta veitsiteraa kakku- ja leivonnaistaikinoiden valmistamiseen,
raa'an tai kypsennetyn lihaa pilkkomiseen, kasvisten tai
pahkindiden hienontamiseen, murekkeiden, terriinien tai
dippikastikkeiden valmistamiseen, keittojen soseuttamiseen seka
korppujauhojen valmistamiseen. Sitd voidaan kayttdd myods hiivaa
sisdltévien taikinoiden valmistamiseen.

vinkkeja

leikkuutera

Leikkaa ainekset, esim. liha, leip&, vihannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota sy&ttdsuppilon
lapi koneen kaydessa.

Kéayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaa rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

Ala pybrita konetta liian kauan.

Pane kuivat aineet kulhoon ja lisdé neste sy&ttdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 - 1 1/2 minuuttia).
Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa térista.

kaksoisvatkain

Kéayta vatkainta vain kevyiden aineiden vatkaamiseen, esim.
munanvalkuaiset, kerma, maitotiiviste sek& munien ja sokerin
sekoittaminen valmistaessasi rasvattomia kakkutaikinoita.
Raskaammat aineet, esim. rasva ja jauhot, rikkovat vatkaimen.

vatkaimen kaytto

1

Kiinnité pyorityskappale ja kulho virtayksikkoon.

2 Tydénna kumpikin vispild tiukasti paikalleen

Kkayttopaahan © .

Aseta vatkain paikalleen kdantamallé varovasti, kunnes se painuu
pydrityskappaleen yli.

Lisda kulhoon valmistusaineet.

Kiinnité kansi - varmista, etta pyorityskappaleen paa on kannen
keskell&.

Kaynnista kone.

tarkeaa

Vatkain ei sovi sekoituskakkujen tekemiseen eika
rasvan ja sokerin vaahdottamiseen - nama seokset
vaurioittavat vatkainta. Kadyta aina hienonnusteraa
kakkutaikinan valmistamiseen.

vinkkeja

Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampadisina.
Tarkista aluksi, etta kulho ja vispilat ovat puhtaat eika niissé ole
rasvaa.
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maksimisekoituskansi

Kéayta nesteiden sekoittamiseen maksimisekoituskantta ja
hienonnusterad. Nain sekoitettavan nesteen maéra voi olla jopa
1.51 (1 I:n sijaan), neste ei vuoda yli, ja tera leikkaa paremmin.

Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

Kiinnitd hienonnustera.

Lisaa sekoitettavat ainekset.

Kiinnita sekoituskansi teréan péaalle varmistaen, etta se on
kunnolla paikallaan kulhon sisélla olevan ulkoneman
padlld © . Ala paina kantta alaspiin, pidé kiinni
kannen keskelléd olevasta ottimesta.

5 Kiinnité kansi ja kaynnisté kone.

M OON =

viipalointi/raastinterat

kaannettavat viipalointi/raastinlevyt - paksu ’
ohut @)

Kéayta teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kéayta terén viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kes&kurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

turvallisuus

e Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysahtynyt kokonaan.
® Kaisittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittidin teravia

leikkuuterien kaytto

1 Aseta pydrityskappale ja kulho virtayksikdn paélle.

2 Pidé kiinni teran keskeltd (d) ja aseta se pydrityskappaleen paalle
haluamasi puoli paélle pain.

3 Aseta kansi paikalleen (€) .

4 Valitse sopivan kokoinen syottdsuppilo. Painimessa on pienempi
syottdsuppilo yksittdisten palojen tai hienon aineksen kasittelya
varten.

Kun haluat kayttaa pienta syottdsuppiloa -aseta ensin iso painin
syo6ttosuppilon sisaan.

Kun haluat kayttaa isoa sydttdsuppiloa - kaytéa kumpaakin
paininta yhdessa.

5 Pane ruoka sy6ttdsuppiloon.

6 Kaynnisté laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala
koskaan pane sormiasi syottosuppiloon.

vinkkeja

® Kayta tuoreita valmistusaineita

® Al3 leikkaa ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta iso sydttdsuppilo
melkein tayteen. Nain ainekset eivat paase likkumaan
sivusuunnassa kasittelyn aikana. Kéayta vaihtoehtoisesti pienta
syottosuppiloa.

® \/iipalointi tai raastaminen: pystysuuntaan jarjestetyista aineksista
() tulee pienempié kuin vaakasuuntaisesti asetetuista ().

® | autaselle tai kulhoon ja& aina vahan hukka-ainetta.



@ sitruspuserrin

Sitruspuserrinta kaytetéan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelmat ja greipit).

@ kartio
@ siivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

2 Lisaa siivila ja kdanna myodtapaivaan, kunnes siivilan nuoli on
kohdakkain moottoriyksikén viivan kanssa (b .

3 Aseta kartio pdyrityskappaleen péalle ja kdanna sita, kunnes se
painuu alas asti (D).

4 |eikkaa hedelma kahtia. Kaynnisté kone ja purista hedelma
kartiota vasten.

® Sitruspuserrin ei toimi, jos siivild ei ole kunnolla
paikallaan.

@ KENSTORE ™ -valineséilio

Monitoimikoneessa on vélinesailio, joka mahtuu kulhon sisaan.

valineséilion kayttd

1 Aseta hienonnustera kulhoon.

2 Aseta sitten vatkain, terat ja kansi sailioon ().

3 Aseta sailio hienonnusteran paélle ja aseta monitoimikoneen
kansi sen paélle ().

huolto ja puhdistus

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

® Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittain teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tama on taysin
normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Kierrd ylimaarainen johto laitteen takapuolella olevan telineen
ympaérille.

tehosekoitin

Tyhjenn& kannu ennen sen irrottamista terdyksikosta.

Pese kannu kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teraviin teriin - pese ne puhtaaksi kuumassa
pesuainevedessa harjan avulla ja huuhtele sen jalkeen
huolellisesti juoksevan veden alla. Alé upota terayksikkoa
veteen.

5 Anna kuivua yldsalaisin.

A~ ON 2

kaksoisvatkain

® |rrota vispilat kayttopadsta vetamalla niitd varovasti ulospain.
Pese lampimalla pesuainevedella.

® Pyyhi kayttdpaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen. Ald
upota kdyttopaata veteen.

kaikki muut osat
® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® Ne voidaan myds pesta astianpesukoneen ylimmassa telineessa.

Lyhyt alhaisen lampdtilan ohjelma on suositeltava.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

® Jos monitoimikoneen kadytéssa ilmenee ongelmia,
katso ennen huoltoon soittamista, 16ytyyko
vianetsintdoppaasta apua.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttamisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.



Vianetsintdopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi

Ei virtaa

Tehosekoittimen kantta ei ole asetettu paikoilleen.

Kulhon kansi ei ole oikein paikallaan.

Tehosekoitinta ei ole lukittu oikein paikalleen.

Tarkista, ettd monitoimikoneen
virtajohto on seinan pistorasiassa.

Monitoimikoneen kulhoa kaytettaessa
tyhjennysyksikdn kannen on oltava
paikalleen lukittuna, muuten kone ei
toimi.

Monitoimikone ja tehosekoitin eivat
toimi, jos kulhon kansi ei ole oikein
paikallaan.

Tehosekoitin ei toimi, jos se ei ole
oikein paikallaan.

Jos vika ei ole edellisissa, tarkista
kotisi sulake/virrankatkaisin.

Neste vuotaa tehosekoittimen terayksikon
pohjasta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikallaan eiké se ole viallinen.
Pyyda asiakaspalvelusta uusi tiiviste.

Valineet/osat toimivat heikosti

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, etta osat on asennettu

oikein.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschoveijte ji pro
budouci pouziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci nGz drzte pfi pouZivani i ¢isténi vZdy za drzadlo @
nahore, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci niiz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladeijte
nacini, pokud je privodni kabel spotfebice v zasuvce.

® Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo snimanim dilt
O po pouziti
o pred ¢isténim

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte
prilozené péchovace.

® Predtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite mixér
ze zakladny stroje -
O spotiebi¢ vypnéte;
o pockejte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;
o Dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu

mixéru od jednotky s nozi.

® Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou
teplotu.

® Pracujte s mixérem jediné, je-li viko na svém misté.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepifimérené sile, mize
dojit k poskozeni spotfebi¢e a zranéni obsluhy.

® K ovladani kuchynského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypina&/regulator otacek.

® Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

® Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

® Poskozeny spottebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo
opravit — viz ,servis a udrzba"“

® Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do
styku s vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Toto prfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez
nalezitych znalosti a zkusenosti. Pokud jej chtéji pouzivat,
musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpec¢ném pouzivani
prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

® Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou odpovédnost v pfipadé, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.
nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajum
uvedenym na spodni strané spotfebice.

® Tento spotiebi¢ odpovida smérnici Evropského hospodarského
spolecenstvi €. 89/336/EHS.
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pfed prvnim pouzitim

1 Noze zbavte v§ech oballl, véetné plastovych krytll ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

legenda

kuchyrisky robot

tlacny dil

nasypka

viko

oddélitelna ¢ast hnaciho hridele

misa

bezpecénostni zajisténi

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulst

vyvod / zajisténi mixéru

kryt vyvodu / bezpec¢nostni zajiSténi mixéru
ixér

nozova jednotka

tésnici krouzek

mixovaci nadoba

viko
plnici vicko

@O 3 O0LCEAPOOEEO

doplnkové pfisluSenstvi

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré
dale uvedené doplriky. Prectéte si laskavé pfilozeny seznam
dild. Chcete-li zakoupit dalsi pfisluSenstvi, obratte se na
prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

nastavec s nozovymi bfity

Slehaci nastavec se dvéma metlami, zpfevodovany

horni viko na michani vétsiho mnozstvi

kotou¢ na krajeni tlustych platk( nebo hrubé sekani

kotou¢ na krajeni tenkych platkt nebo jemné sekani (FP620),
lis na citrusové ovoce, zpfevodovany, (FP620)

karusel na pridavna zarizeni KENSTORE ™

roztérka

BISISISISICICIS)

jak pouzivat kuchynsky robot

® Kdyz budete pouzivat misu robota, musi byt kryt vyvodu
mixéru nasazen a jeho poloha zajisténa, jinak robot
nebude fungovat.

1 Nasadte misu. Dejte rukojet dozadu, spustte dolu a otocte ve
sméru hodinovych ruci¢ek dokud neni zajisténa @.

2 Potom nasadte oddélitelnou ¢ast hridele @ na pevny hridel
hnaci jednotky.

3 Na hiidel nasadte zvolené pfisluSenstvi.

® V/Zdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pfidavejte prisady.



Nasadte kryt na pracovni nadobu @ — otocte ji ve sméru
hodinovych rucic¢ek, az se Sipka na krytu srovna se znackou na
zékladné mixéru @.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Pokud viko nebo kryt vyvodu jsou nasazeny nespravné,
robot nebude fungovat.

Pro rychlé zpracovani pouzijte funkci kratkodoby provoz (P).
Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet ovladac¢ v pfislusné
poloze.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupujte
opacné.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchynsky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixér

1
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Nasadte tésnici krouzek @3 na nozovou jednotku @. Zajistéte,
aby tésnéni bylo spravné nasazeno.

Pokud je tésnéni poSkozeno nebo je nespravné nasazeno,
dochazi k vytékani.

Nadobu mixéru nasroubuijte na nastavec mixéru.

Do nadoby vlozte pozadované prisady.

Do vika zasunte uzavér plniciho otvoru a pootocte.

Otocte viko ve sméru hodinovych rugi¢ek, aby spravné
zapadlo do nadoby mixéru.

Nazdvihnéte vystup krytu mixéru @.

Nasadte mixér na vyvod mixéru a otocenim zajistéte @.

volba rychlosti podle funkce

upozornéni

Nastavec mixéru bude fungovat pouze pokud jsou misa
robota a viko na svém misté.

Pfi pouziti mixéru se doporucuje, aby v mise nebyly
nasazeny zadné nastroje.

Zvolte rychlost nebo pouZijte pulsni spinac.

tipy

P¥i vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny prisady kromé oleje.
Olej piidavejte pozvolna za chodu tak, aby se se smési spajil.
Husté smési, napt. pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat
se stén nadoby. Takovou smés muze byt jednodussi zredit.
Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou
teplotu.

Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte
na dobu del$i nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete
pozadované konzistence.

Nikdy nemixujte kofeni, materialy z plastu by se mohly
poskodit.

Jestlize je mixér $patné nasazeny, robot se nespusti.

Pfed zapnutim do nadoby nepfidavejte suché pfisady. Podle
potieby je pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a
za chodu je po jednom pfidavejte plnicim hrdlem.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouZziti by
meéla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1% litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napi u mléénych koktejlt), tak jesté méné.

nastroj/nastavec funkce rychlost maximalni kapacity
sekaci ntiz Priprava dortu 1-3 celkova hmotnost 1,5 kg
Spojeni tuku s moukou 3 hmotnost mouky 340 g
Vmichani vody
pfisady do tésta 3
Rozsekani/rozmixovani/pastiky 3 600 g masa
Kynuté tésto 2-3 hmotnost mouky 500 g
Nastavec s nozovymi Polévky 1-2 1,51
bfity spolu s hornim
vikem na michani
vétsiho mnozstvi
Slehac vajecné bilky 3 6 vajec¢nych bilkQ
vejce a cukr do piskotovych t&st bez tuku
smetana 1-2 500 ml
kotouce - platkovaci/ Suroviny pevné konzistence - mrkey,
strouhaci tvrdé syry 2-3
Potraviny mékei konzistence -
okurky, raj¢ata 1
lis na citrusové plody Citrusové ovoce 1
mixér univerzalni 3 1,51




jak pouzivat pfisluSenstvi
rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vyse.

@ sekaci nliz

zpracovani ma vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrubsi konzistence, pouZzijte pulsni spinag.
NozZe se pouzivaji pro vyrobu dortl a peciva, sekani syrového
a tepelné zpracovaného masa, zeleniny, ofechd, liskového
tésta, omacek k namaceni peciva, polévek z pyré a také pro
vyrobu strouhanky z peciva a chleba. Noze muzete pouzit i pro
michani kynutého tésta.
tipy
sekaci nliz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pedivo nakrajené na kousky vhazuijte do plniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat prilis dlouho.

® Suché pfisady vlozte do nadoby a za chodu piilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze
smési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvar(.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporuéuje, protoze robot by se mohl prevrhnout.

Slehac se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napt. vajecné bilky, smetanu,
susené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piskotového
tésta bez tuku. HustSi smési obsahujici tuk s moukou by Sleha¢
poskodily.

jak pouzivat Sleha¢

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Obé metly zasunte pevné do hlavice §lehace ©.

3 Slehad nasadite pomalym otadenim, az do hnaci hiidele
zapadne.

4 Do nadoby pfidejte ptisady.

5 Nasadte viko - dbejte na to, aby zakonéeni hiidele sméfovalo
do stfedu vika.

6 Zapnéte.
dulezité

® Metla neni vhodna pro délani kolacti michanych najednou
nebo rozmichavani tuku s cukrem na polevu, protoze tyto
smési metlu poskozuji. Pri pfipravé kolace pouzivejte vzdy
nastavec s brity.
tipy

® Nejlepsich vysledkl dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehag Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

25

maxi kryt
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Pfi zpracovavani tekutin pouZzivejte sekaci niz s maxi krytem.
Umozriuje zvétsit objemovou kapacitu nadoby z 1 litru na 1,5
litru, zabraruje vyliti a zvySuje efektivnost sekaciho noze.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.
Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte pfisady podle potieby.

Nasadte kryt na nastavec se sekacim nozem a presvédcte se,
zda drzi pevné na vnitinim okraji

néadoby (©). Na kryt netlaéte, drzte ho za Uchytku uprostfed.
Nasadte viko a zapnéte.

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotou€e - na hrubo ¢y , na
jemno @)

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkey, brambory a
potraviny podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouZzivejte na syry, mrkev, brambory, brukey,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

bezpecnostni zasady

Nikdy nesnimejte viko pfed dplnym zastavenim feznych
kotouél.
S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

jak pouzivat frezné kotouce

1
2

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.
Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostied @ a nasadte na hiidel
spravnou stranou nahoru ®.

Nasadte viko.

Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti. Péchova¢ obsahuje mensi
plnici hrdlo ke zpracovani jednotlivych kouskd nebo surovin
mensiho priméru.

Mensi plnici hrdlo vytvofite zasunutim velkého péchovace do
plniciho hrdla. Na velké pinici hrdlo pouzijte spole¢né oba
péchovace.

Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.

Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.

tipy

Pouzivejte €erstvé suroviny

Suroviny nekréjejte na pfili§ malé kousky. Plnici hrdlo by se
meélo zaplnit co nejvice do Sitky. Suroviny pak pfi zpracovani
Pfi krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny
() se zpracuiji na krat$i kousky a vodorovné umisténé suroviny
© na delsi.

Po kazdém pouziti kotouc¢li zUstane na kotouci nebo v nadobé
trochu nezpracovanych surovin.



@ lis na citrusové plody

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodl (napf. pomeranéu,
citrond, limet a grapefruitd).

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 K pfristroji pripojte sito a otocte jej ve sméru hodinovych
ruciek , az se bezpec€nostni klapka na situ vyrovna se
znadkou na zakladné mixéru ().

3 Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne
na doraz (.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pfitlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

@ karusel na pfidavné zafizeni
KENSTORE ™,

Vas robot je dodavan s karuselem na ukladani nastavcu, ktery
dobre zapadne
do misy.

kdyz chcete pouzit karuselu

1 Vlozte nastavec s nozovymi bfity do misy

2 Potom vlozte do karuselu metlu, kotoude a horni viko (7).

3 Nasadte karusel na nastavec s nozovymi bfity a na to dejte
viko robota ().

udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

® S nozi a kotouéi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béZnou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zlistane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Navinte pfebytec¢nou délku kabelu na konzolku umisténou na
zadni strané zafizeni.

Mixér

Vyprazdnéte pracovni nadobu predtim, nez ji odSroubujete od

jednotky s nozi.

2 Pracovni nadobu ruéné umyjte.

3 Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.

4 Nedotykejte se ostrych nozl - oCistéte je kartdCkem v horké
vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponofujte do vody.

5 Preklopte a nechte oschnout.

N
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Slehaé se dvéma metlami

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé vodé
s mycim prostfedkem.

® Hiavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehaée neponofujte do vody.

ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Eventualné mohou byt myty v horni ¢asti vasi mycky na
nadobi. Doporucuje se kratky program s nizkou teplotou.

servis a udrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej z bezpe€nostnich
davodu vyménit KENWOOD nebo autorizovany servisni
technik KENWOOD.

® Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem robota,
podivejte se pred volanim opravare do pokynti na
odstranovani zavad.
Pokud potfebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguje

Neni napajeni

Viko misy neni spravné zajisténo.

Mixér neni spravné zajistén

Vystup krytu mixéru neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

KdyZz pouzivate misu robota, musi
byt kryt vyvodu nasazen a zajistén,
jinak robot nebude fungovat.

Robot a mixér nebudou fungovat,
pokud neni viko misy spravné
nasazeno.

Mixér nebude fungovat, dokud
nebude spravné nasazen.

Pokud Zadna z vyse uvedenych
pficin neplati, zkontrolujte
domaci pojistky anebo jistice.

Mixér vytéka u spodniho dilu noZové sestavy. Chybi tésnéni.

Tésnéni neni spravné nasazeno
Tésnéni je poskozeno

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Kontaktujte oddéleni Péce o
zakaznika a vyzadejte si
nahradni tésnéni.

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

zda jsou nastavce spravné sestaveny.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavcli”. Zkontrolujte,
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

Legyen 6vatos: a késpengék és a vagolapok nagyon élesek. A

késpengét mindig fent a tengelynél

(@ , az éltél tavol fogja meg hasznalat és tisztitas kézben.

A kever6edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

Amig a késziilék fesziiltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve

ne nyuljon kézzel a kever6edénybe vagy a lékészitbe.

Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése elétt,

o hasznalat utan,

o tisztitas elétt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt

téomdéraddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az

adagolotolcséren.

Miel6tt levenné a tal vagy a turmixgép fedelét a motor

egységrol:-

o kapcsolja ki a készuléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

o Legyen évatos, hogy le ne csavarja a turmixgép poharat a
késegységrol.

Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobah&mérsékletlire

hilni.

Miel6tt bekapcsolja a készilléket, mindig helyezze fel a

turmixol6 edény fedelét.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék

meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felligyelet nélkil.

Ne hasznaljon meghibasodott késziiléket. Ellendriztesse és

szlikség esetén javitassa meg: lasd a 'szerviz és

vev@szolgalat’ részt.

A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozodugaszt 6vja

a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne ldgjon le az asztal

vagy munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

A késziléket nem Uzemeltethetik olyan személyek (a

gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik

tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve

amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy

tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felelésséget

vallalé személy a készilék hasznalatat felligyeli, vagy arra

vonatkozoan utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a késziilékkel jatsszanak.

A készlléket csak a rendeltetésének megfelel haztartasi célra

hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készlléket

nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az

utasitasokat nem tartjak be.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellenérizze, hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltintetett értékkel.

Ez a készilék megfelel az Eurépai Gazdasagi Kozosség
89/336/EGK sz. iranyelvének.
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az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

jelmagyarazat

alapkészulék

EIEICICICICICICICICIC)

témérudak

toltégarat

fedél

levehetd tengelyhosszabbito

keverd edény

biztonsagi retesz

vezetéktarolo (a készulék hatlapjan)
meghajté egység
sebességszabalyozo/révid Gizem gomb
turmixolé6 meghaijtoja

turmixolé meghaijté fedele/biztonsagi retesz

lekeszitd

SISISICIS)

forgdkés

tomitd gydrd
turmixol6 edény
fedél

toltényilas kupakja

tovabbi tartozékok

BISISISISICICIS)
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Az itt felsorolt tartozékok kozll nincs mindegyik mellékelve a
robotgéphez. Nézze at a csomagban I1évé listat. Ha egy nem
mellékelt tartozékot kivan megvasarolni, forduljon ahhoz a
kereskeddhoz, ahol a késziiléket vasarolta.

forgdkés

fogaskerék-attételes kettés habveré

terel6lap

vastagon szeletel6/reszeld lap

vékonyan szeletel6/reszeld lap (az FP620 tipusokhoz)
fogaskerék-attételes citrusfacsaroé (az FP620 tipusokhoz)
KENSTORE™ tartozéktarold

mianyag kanal

robotgép hasznalata

Ha a robotgépet a keveré edénnyel kivanja hasznalni, a
turmixolé meghajtéjanak fedelét fel kell helyezni, és
rogziteni kell a gépre, mert ellenkezé esetben a motor nem
indul el.

Helyezze fel a keveré edényt ugy, hogy fogdja a gép hatlapja
felé nézzen. Nyomja az edényt a gépre, majd a fogonal fogva
az éramutaté jarasanak iranyaban utkozésig forgassa el @.
llessze a levehetd tengelyhosszabbitdt @) a meghajtd egység
tengelyére.

Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben elébb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.



4 lllessze ra a fedelet a talra @ — forditsa el az 6ra jarasaval

megegyez6 iranyba, mindaddig, mig a fedélen levé nyil egy

vonalba nem kerll a motor egységen levé vonallal @.

Kapcsolja be a késziiléket, és valassza meg a sebességet.

® Ha a keveré edény fedele vagy a turmixolé meghajtéjanak
fedele nem régziil megfeleléen a gépre, a motor nem indul
el.

® A rdvid izem funkciot (P) révid ideig hasznalja. A révid Gzem
funkcié addig mikddik, mig a gombot lenyomva tartja.

6 Afed6, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

® A fedd levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

[&)]

fontos
® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé eléallitasara.
® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinez&dést idézhet el6.

a lékészitd6 hasznalata

1 lllessze a témité gydir(it @ a turmixolé alaplapjaba @. Ugyeljen
arra, hogy a gy(rl mindeniitt felfeklidjon az alaplap peremére.
Ha a tomité gydirt sériilt vagy nem megfeleléen illeszkedik
az alaplapba, a turmixolé edény az aljan szivarogni fog.

A korsot csavarja ra a pengecsoportra.

Tegye bele az 6sszetevéket a korsoba.

Helyezze be a fedébe, majd forditsa el a zarédugot.

Az éramutatd jarasanak iranyaban forgatva rogzitse a fedelet a
turmixol6 edényre.

Emelje fel a turmixgép kiontd fedelét. @.

Helyezze a turmixol6t a meghajtéra, majd forgassa el az
6éramutatoé jarasanak iranyaban ugy, hogy az alaplapnal a
meghajté egységhez rogziljon @.

a s~ wWN
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fontos

Ha a keveré edény és a keveré edény fedele nem rogziil
megfeleléen a robotgépre, a motor nem indul el, és a
turmixolét sem tudja hasznalni.

Javasoljuk, hogy ha a turmixolé meghajtéjat hasznalja, a
keveré edénybe ne tegye be sem a forgokést, sem mas
tartozékot.

Valasszon ki egy sebességfokozatot, vagy hasznalja az
impulzuskapcsolét.

otletek

Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden
hozzavalot a 1ékészitébe, majd az olajat téltse be a bekapcsolt
készilék feddjének zarodugdjaba, és hagyja lecsorogni.
Elképzelhetd, hogy a s(rl keverékeket (pl. pastétomok) le kell
kaparni. Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.
Jégapritashoz — miikddtesse a révid tizem funkciot rovid idére
bekapcsolva azt, amig a jég el nem éri a kivant allagot.
Turmixolas elétt hagyja a folyadékokat szobahémérsékletlre
hlni.

A |ékészité hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha
nem jaratja egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és
hogy a kivant allag elérésekor azonnal kikapcsolja.

Ne tegyen fliszereket a késziilékbe, mert ezek karosithatjak a
mianyagot.

Ha a lékészitd nincs jol a helyén, akkor a készilék nem
mUikodik.

Bekapcsolas elétt ne tegyen szaraz hozzavalokat a
lékészitébe. Sziikség esetén vagja azokat darabokra, vegye ki
a zarédugot, majd - a készllék jaratasa kdzben - egyenként
dobalja be azokat.

Tilos a lékészitét tarolasi célokra hasznalni: a 1€készitének
hasznalat el6tt és utan lresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1 liternél nagyobb mennyiségli habos
folyadékot (pl. turmix).

a funkcionak megfelel6 sebesség megvalasztasa

keveré/tartozék funkcio sebességfokozat maximalis kapacitas
késpenge Tortakészités 1-3 1,5 kg teljes suly
Liszt eldolgozasa zsirral 3 340 g liszt
Tészta hozzavaldinak
Osszegyurasa vizzel 3
Apritas/plrékészités/pastétomok 3 600 g hus
Kelt tészta keverékek 2-3 500 g liszt
forgokés terel6lappal Levesek kikeverése 1-2 1.5 liter
habveré Tojasfehérje 3 6 tojasfehérje

Tojas és cukor zsirnélkali

tésztaalaphoz 3
Krém 1-2 500 ml
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa,
reszel6lapok kemény sajtok) 2-3
Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka,
paradicsom 1
citrusfacsaré Citrusfélék 1
|ékészité Feldolgozas 3 1.5 liter

29




a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a

fenti tablazatban.

@ késpenge

Az Osszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag éallaga a feldolgozasi id6
hosszatol fiigg. A durvabb szerkezet(i anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolét.

A késpengét tészta és sliteménykészitéshez, nyers és fétt hus,
z06ldségek, di6 apritasahoz, dntetek, krémlevesek valamint
kétszersiilt- és kenyérmorzsa készitéséhez hasznélhatja. De
hasznalhatja élesztds tésztakeverékhez is.

otletek

késpenge

A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

A széraz zsemlét térdelje darabokra, és mikodés kdzben
helyezze be az adagolétolcséren keresztil.
Slteménykészitéskor kdzvetlenll hitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készlilék jaratasa kdzben toltse be az
adagolotolcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (60-90 mp).

Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
keveréedényben, mert ezaltal karosodhat a késztilék.

habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje,
krém, sritett tej, tojas és cukor zsir nélkili tésztaalaphoz),
mert a s(ir(ibb keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

g~ wWN =

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
Nyomja be jol a két verépalcat a hajtofejbe © -

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.

Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze helyére a fed6t tigyelve arra, hogy a tengely csucsa a
fedd kdzepébe csusszon.

Kapcsolja be a készlléket.

fontos megjegyzés

A habveré nem alkalmas egy keverésben késziilé
tortatésztak, illetve vaj és cukor kikeverésére — ezek az
osszetevOk karositjak a habverét. Tortatésztak
készitéséhez mindig hasznalja a forgokést.

otletek

A legjobb eredmeényt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahdémérsékletliek.

Ellenérizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.
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mixer tereldlap
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Folyadékok keverése esetén a késpengét a mixer terel6lappal
hasznalja, mert ezaltal 1 literre 1,5 literre ndvelheté a mixelt
anyag mennyisége, elkerilhetd a szivargas, és javithaté a
penge aprit6 teljesitménye.

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
lllessze helyére a késpengét.

Adagolja be a hozzavaldkat.

lllessze a terel6lapot a penge folé ugy, hogy az a
kever6edény belsd peremére fekiidjon fel © . Tilos a
terel6lap lenyomasa: azt mindig a kozéps6 fogantyunal
szabad csak megfogni.

lllessze helyére a fedét, és kapcsolja be a késziiléket.

szeletel6/reszel6lapok

megfordithat6 szeletel6/reszel6lapok - vastag @0,

vékony @)

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonlo allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
haszndlja.

biztonsag

Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen
meg nem allt.

Rendkiviil 6vatosan banjon a vagoélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek hasznalata

-

llessze a hajtétengelyt és a kever6edényt a géptestre.

A lemezt kdzéps6 fogantydjanal (@ tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtétengelyre (e) .

lllessze helyére a fedét.

Valassza ki a kivant méret(i adagolétolcsért. A tomérud-ban egy
kisebb méretli adagolétolcsér is talalhatd, ami az aprobb
hozzavaldk feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotolcsér hasznalatakor elébb helyezze be a nagy
tomérudat az adagolétolcsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két tdmdérudat
egyszerre hasznalja.

Tegye be a hozzavaldkat az adagolotolcsérbe.

Kapcsolja be a késziléket, és a toméruddal nyomkodija le a
hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagoloétolcsérbe.

otletek

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavalokat. Toltse ki teliesen a nagy
adagolotolcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas
soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Szlikség
esetén hasznalja a kis adagolétolcsért.

Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggélegesen ®
elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen @ elhelyezett
darabokat hosszabb szeletekre vagja.

A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a kever6edényben
mindig lesz némi maradék.



@) citrusfacsaro

A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

® kuap

@ szlrd

a citrusfacsar6 hasznalata

-

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 lllessze ra a szlrét, és forditsa el az 6ra jarasaval megegyez6
iranyba, mindaddig, mig a sz(irén levé zarszerkezet jeldlése
egy vonalba nem keriil a motor egységen levé vonallal .

3 Helyezze ra, majd forgatva hizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (D).

4 Vagja félbe a gyimolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyumolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikddik, amig a sz(iré nincs jol

a helyén.

@ KENSTORE™ tartozéktarold

A robotgéphez tartozéktarolo is jar, amelyet hasznalaton kivl
egyetlen mozdulattal a keveré edénybe slllyeszthet.

a tartozéktarold hasznalata

1 Helyezze a forgokést a keverd edénybe.

2 Helyezze a habverét, a vagoélapokat és a terel6lapot a
tartozéktaroloba ().

3 Siillyessze a tartozéktarolot a keveré edénybe, a forgokés folé

®.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinez&dések névényi olajba martott ruhadarabbal dérzsdlve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval térélje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® Afelesleges halozati vezetéket csévélje a robotgép hatlapjan
talalhaté peremre.

turmixgép

Uritse ki a poharat, miel6tt lecsavarozna a kés egységrél.
A poharat kézzel mosogassa.

Vegye le és mossa meg a tomitégydirdit.

Ne nyuljon az éles pengékhez. Forrd szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.
5 Lefele forditva hagyja megszaradni.
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habveré

® A verGpalcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtofejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd térolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Ezek az alkatrészek a mosogatégép felsé polcan is
tisztithatok. Javasoljuk, hogy rovid és alacsony hémérsékletli
programot valasszon.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jévahagyott szerviz szakemberével.

® Ha a robotgép hasznalata soran barmilyen nehézség meriil
fel, el6sz6r mindig olvassa el a Hibakeresés c. részt. Ha ez
nem vezet eredményre, forduljon szakemberhez.

Ha segitségre van szlksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a késziléket
vasarolta.



Hibakeresés

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A robotgép nem indul el.

A készllék nincs feszlltség alatt.

A turmixgép kionté fedele rosszul van
elhelyezve..

A keverd edény fedele nincs megfelel6en
az edényre rogzitve.

A turmixol6 edény nincs megfeleléen a
robotgépre rogzitve.

Ellendrizze, hogy a hal6zati dugasz
megfeleléen illeszkedik-e a
konnektorba.

Ellenérizze a véddfedél rogzitését.
A meghajté védéfedelének
felhelyezése nélkul a keverd
edénnyel sem lehet hasznalni a
robotgépet.

Ellenérizze a fedél rogzitését. Ha a
keverd edény fedele nincs a helyén,
a robotgépet a turmixoloval sem
lehet hasznalni.

Ellenérizze a turmixol6 edény
rogzitését. Ha az edény nincs
a helyén, a gép nem indul el.

Ha mindez nem vezet eredményre,
ellendrizze a biztositékot, illetve,
hogy van-e daram a halézatban.

A turmixolé edény és az alaplap
kozott szivarog folyadék.

Hianyzik a témités.
A témités nem megfelelden illeszkedik a helyére.
A tdmités megseériilt.

Ellendrizze a tomitést. Ha a tomités
hianyzik vagy az edényben levd
megsérllt, Ugyfélszolgalatunktol
rendeljen Ujat.

Az egyes keverdk vagy tartozékok nem
mikddnek tokéletesen.

Ellendrizze, hogy a keverék/tartozékok megfeleléen régziinek-e a helylikre. Olvassa

el az adott kever&/tartozék leirdsanal szerepl6 j6 tanacsokat.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnace sa ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tngcej, zaréwno podczas uzytkowania, jak i
podczas czyszczenia.

® Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wkitada¢ rak
do miski ani do miksera.

® Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke:
o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
o przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé
dostarczonego popychacza(czy).

® Zanim usuniesz pokrywke z miski albo blender z jednostki
zasilajacej:
o wylgczy¢ urzadzenie;
o poczeka¢, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymaja;

o Uwazaj, by nie odkreca¢ dzbanka blendera od nozy.

® Przed miksowaniem trzeba daé ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowej.

® Mikser nalezy uruchamia¢ tylko z zatozonym wieczkiem.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaé
obrazenia, jesli mechanizm blokujgcy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Do wigczania i wytaczania urzadzenia nie nalezy uzywaé
pokrywki, tylko regulatora predkosci.

® Nie nalezy uzywac niedozwolonego wyposazenia.

® Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

® Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzgdzenia. Oddac je do
sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘obstuga i ochrona
konsumenta’

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwala¢, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak rowniez przez
osoby niedo$wiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.
przed podtaczeniem urzgdzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.
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przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy

1. Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwaza¢, gdyz noze i tarcze tnace
s bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkgiji i transportu.

2. Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

wykaz czesci

malakser

popychacze

tuba podajnikowa

pokrywka

zdejmowany watek napedowy

pojemnik

blokada bezpieczenstwa

schowek na nadmiar przewodu (z tytu)

zespdt napedowy

sterowanie predkoscia/trybem pracy przerywanej
wyjscie nasadki miksujgcej/blokada
przykrywka wyjscia nasadki miksujgcej/blokada
bezpieczenstwa

ikser

zespot ostrza

pierécien uszczelniajacy
dzbanek

pokrywka

zatyczka wlewu

PEOEPOE® 3 OCBLUPOPOO®O®O

dodatkowe wyposazenie

Do urzadzenia nie beda dotaczone wszystkie z ponizej
wymienionych narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem
wyposazenia. Aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca urzadzenia.

ostrze tngce

trzepaczka zebata z podwdjnym ubijaczem
duza czasza do miksowania

tarcza krojgca/szatkujgca na grubo

tarcza krojaca/szatkujgca na drobno (FP620)
zebata wyciskarka do cytruséw (FP620)
tacze karuzelowe na nasadki KENSTORE™
fopatka

BISISISISICICIS)

jak uzywaé malaksera

® Podczas korzystania z pojemnika na przetwarzang
zywnos¢ przykrywka wyjscia nasadki miksujacej musi by¢
zalozona i zablokowana, gdyz w przeciwnym razie mikser
nie uruchomi sie.

1 Zatozy¢ pojemnik. Obréci¢ uchwyt do tytu, opusci¢ i obraca¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az zaskoczy @.

2 Nastepnie zatozy¢ zdejmowany watek napedowy @) na staty
watek zespotu napedowego.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

4 Umie$¢ pokrywke na misce @ — przekre¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara, az strzatka na pokrywce natozy
sie na lini¢ na jednostce zasilajacej @.



5 Wiaczy¢ urzadzenie i wybra¢ predkosé.

® Mikser nie uruchomi sie, jesli pokrywka lub przykrywka
wyjscia sg zatlozone nieprawidtowo.

® Do krétkich wstrzaséw korzystaj z funkcji pracy pulsacyjnej (P).
Pulsacja bedzie trwata, poki wcisniety jest odpowiedni przycisk.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzy¢
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

jak uzywaé miksera

1 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy @ w zespole ostrza @),
upewniajac sie, ze uszczelnienie jest poprawnie umieszczone.
Jesli pierscien uszczelniajacy jest uszkodzony lub
nieprawidtowo zatozony, nastapi wyciek ptynu.

2 Przykrecié dzbanek do podstawy z nozem.

Wiozy¢ skiadniki do dzbanka.

4 Wiozy¢ zatyczke otworu do napetniania do pokrywki i
przekrecié.

5 Obréci¢ pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, az zaskoczy na dzbanku.

6 Podnies$ pokrywke napedu blendera ().

7 Umiesci¢ nasadke miksujaca na wyjsciu nasadki miksujacej i
obroci¢, az zaskoczy @.

w

wybor predkosci dla poszczegdlnych funkcji

wazne

Nasadka miksujaca bedzie dziata¢ tylko z zalozonym
pojemnikiem miksera i pokrywka.

Podczas korzystania z wyj$cia nasadki miksujacej
zalecamy, aby w pojemniku nie znajdowaly sie zadne
narzedzia.

Wybraé predkosé lub uzyé przycisku pracy impulsowe;.

wskaz6éwki

Podczas przygotowywania majonezu wiozyé do miksera
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu
wla¢ olej do zatyczki do napetniania, aby swobodnie $ciekat.
Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, moga wymagacé
wyskrobania. Jesli nie mozna tego zrobi¢, doda¢ wiecej ptynu.
Kruszenie lodu — korzystaj z trybu pulsacji krétkimi wstrzgsami
do otrzymania odpowiedniej konsystencji.

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowe;j.

Aby mikser mogt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wiaczaé
go na dtuzej niz 60 sekund. Wytaczy¢ go natychmiast po
uzyskaniu odpowiedniej konsystencji.

Nie przetwarzaé przypraw — moga zniszczy¢ plastik.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli mikser jest Zle zatozony.
Przed wigczeniem miksera nie wktada¢ suchych sktadnikow.
Jesli to konieczne, nalezy pocia¢ je na drobne kawatki, zdjac
zatyczke do napetniania i przy witgczonym urzadzeniu wrzucaé
je kolejno.

Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktow.
Przechowywac¢ go pustego.

Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,5 | — mniej w przypadku
ptyndéw, na ktérych tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.

narzedzie/nasadka funkcja predkos¢é pojemnosci maksymalne
noéz przygotowywanie ciasta 1-3 Catkowita waga 1,5 kg
ucieranie ttuszczu z maka 3 Waga maki 340 g
dodawanie wody do potaczenia
sktadnikéw ciasta 3
siekanie/puree/pasztety 3 Waga miesa 600 g
ciasta drozdzowe 2-3 Waga maki 500 g
Ostrze tnace z duzg Zupy 1-2 1,5 litra
czaszg do miksowania
trzepaczka biatka 3 Biatka z 6 jaj
jajka i cukier do biszkoptoéw bez tluszczu 3
Smietana 1-2 500 ml
tarcze - plasterki/ twarde skfadniki, np. marchewka,
siekanie twarde sery 2-3
miekkie sktadniki, np. ogorki
pomidory 1
wyciskacz do cytruséw owoce cytrusowe 1
mikser calosc przerobki 3 1,5 litra
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jak uzywaé dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

@ noéz

NoOz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dtugosci czasu obrobki.

Aby otrzymac¢ twardsza konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowej.

Uzywaj nozy do robienia ciasta i wyrobéw z maki, do siekania
surowego i ugotowanego miesa, warzyw, orzechow, pasztetu,

oraz do rozdrabniania sosow, kremowych zup, ciastek i chleba.

Mozna z nich réwniez korzysta¢ w przypadku mieszanek z
ciasta drozdzowego.

wskazéwki

néz

Przed przetwarzaniem pocia¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielkos$ci ok. 2cm (3/4 cala).

Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawa¢, gdy urzadzenie
pracuje.

Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost z lodowki
pokrojony na 2-cm kostki.

Uwazag, aby nie przetwarzac¢ zbyt dtugo.

narzedzie do ciasta

Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodaé
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90 sekund).
Ponownie wyrabiac¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzadzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwdjna z

przektadnig

Nalezy uzywaé jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka,
$mietana, mleko zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do
biszkoptéw bez tluszczu. Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i
maka, moga zniszczy¢ trzepaczke.

jak uzywaé trzepaczki

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

Oba bijaki wiozy¢ dobrze do glowicy napedzajacej (o).
Zatozyc¢ trzepaczke, ostroznie ja przekrecajac, az
zaskoczy na watku napedzajgcym.

Doda¢ sktadniki.

Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

Witaczy¢ urzadzenie.

wazne

Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania ciast w
jednym etapie ani do ubijania ttuszczu i cukru, gdyz
produkty te spowoduja jej uszkodzenie. Do
przygotowywania ciast nalezy zawsze uzywac ostrza
tnacego.

wskazéwki

Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.
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ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy uzywac¢ wraz z nozem
ostony maxi-blend. Pozwala to na zwigkszenie objetosci ptynu
z11do 1,51, zapobiega wylewaniu si¢ ptynéw i poprawia
wydajnosé noza.

—_

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Przymocowaé noz.

3 Wiozy¢ skiadniki, ktére maja by¢ przetwarzane.

4 Zatozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ jg na wystepie wewnatrz
miski (©). Nie naciska¢ na ostone, przytrzymywac ja za
Srodkowy uchwyt.

5 Zatozy¢ pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojace/siekajace

tarcze obustronne krojace /siekajace - grube cienkie @)
Strony siekajacej nalezy uzywac do serow,

marchewki, ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywaé do seréw, marchewki,
ziemniakéw, kapusty, ogorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tngca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt (@ umiesci¢ ja na watku
odpowiednig strong do géry ©).

3 Zatozy¢ pokrywke.

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika. W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik stuzacy do przetwarzania pojedynczych
lub cienkich sktadnikow.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika, nalezy najpierw wtozy¢ do
podajnika wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.

5 Wiozy¢ do podajnika zywnos¢.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywnos¢ — nigdy nie
wktadaé do podajnika palcéw.
wskazéwki

® Uzywaé swiezych sktadnikow

® Nie krajaé zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wiekszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu sie zywnosci.
Ewentualnie mozna uzy¢ mniejszego podajnika.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$é wiozona pionowo (f) daje
mniejsze kawatki niz zywno$é utozona poziomo @ .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna
iloé¢ odpadéw na tarczy lub w misce.



@ wyciskacz do cytrusow

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

@ stozek
@ sitko

jak uzywaé wyciskacza do cytruséw

1

2

3

4

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

W16z sitko i przekre¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az ztgcze na sitku natozy sie na linie na
jednostce zasilajacej @ .

Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét (.

Przecia¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskaé
potéwke owocu do stozka.

Wyciskacz do owocéw nie bedzie dziatat, jesli sitko nie jest
dobrze zatozone.

@ Karuzelowe tacze na nasadki
KENSTORE™

Mikser jest dostarczany z karuzelowym faczem do
przechowywania nasadek, ktoére miesci si¢ wewnatrz
pojemnika.

uzywanie karuzelowego tgcza do
przechowywania nasadek

1
2

3

Zamontowac¢ ostrze tngce w pojemniku.

Nastepnie zamocowac trzepaczke, tarcze i czasze w taczu
karuzelowym ().

Zamocowac tacze karuzelowe nad ostrzem tngcym i umiesci¢
pokrywke miksera na gorze (.

pielegnacja i czyszczenie

A WN -

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczac urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sa bardzo
ostre.

Niektore rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowaé sie resztki zywnosci.
Owina¢ nadmiar przewodu wokoét uchwytu znajdujgcego sie z
tytu obudowy urzadzenia.

blender

Opréznij dzbanek, zanim odkrecisz go od nozy.

Umyj dzbanek recznie.

Wya¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotykac¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w goracej
wodzie z ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezaca woda. Nie
zanurza¢ podstawy z nozem w wodzie.

Potozyé je odwrécone, aby wyschty.
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trzepaczka

® Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w
cieptej wodzie z ptynem.

® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszyé. Nie zanurzaé jej
w wodzie.
inne czesci

® Umyc recznie i osuszyc.

® Alternatywnie mozna je zmywac na gornej potce zmywarki do
naczyn. Zaleca sig krétki program o niskiej temperaturze.

obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat
przewdd, musi on zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy
KENWOOD lub przez upowaznionego przez te firme
specjaliste .

® W razie pojawienia si¢ jakichkolwiek probleméw
technicznych zwigzanych z obstuga miksera, przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapozna¢ si¢ z
ponizszg instrukcja usuwania usterek.

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:
® cksploatacjg swojego urzadzenia albo
® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabyte$ urzadzenie.



Instrukcja usuwania usterek

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Mikser nie dziata.

Brak zasilania.

Nie ma pokrywki napedu blendera.

Pokrywka pojemnika nie jest poprawnie
zamocowana.

Nasadka miksujgca nie jest poprawnie
zmontowana.

Sprawdzi¢, czy mikser jest
podtaczony do sieci.

Podczas korzystania z pojemnika
miksera przykrywka wyj$cia musi
by¢ zamocowana i zablokowana,
gdyz w przeciwnym razie mikser si¢
nie uruchomi.

Mikser i nasadka miksujgca nie
uruchomig sie, jesli pokrywka
pojemnika nie jest prawidtowo
zamontowana.

Nasadka miksujaca nie uruchomi
sie, jesli jest zainstalowana
nieprawidtowo.

Jesli zadna z powyzszych czynnosci
nie rozwigze problemu, nalezy

sprawdzi¢ bezpieczniki topikowe lub
automatyczne w instalacji domowe;j.

Wyciek ptynu z podstawy zespotu ostrza w

nasadce miksujacej.

Brak uszczelnienia.
Nieprawidtowo zatozone uszczelnienie.
Uszkodzone uszczelnienie.

Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest
prawidtowo zatozone i nie jest
uszkodzone. Skontaktowac sig

z dziatem obstugi klienta, aby
zakupi¢ nowe uszczelnienie.

Niska wydajno$¢ narzedzi/nasadek.

poprawnie ztozone.

Patrz wskazowki podane w rozdziale ,Uzywanie nasadki’. Sprawdzi¢, czy nasadki sa
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Pycckuu

I'Iepeg TeM, KaK npovyuTaTtb 3Ty Gpou.uopy, pa3BepHuUTe TUTYNbHbIW NINCT C unnrcTpauuamm

Mepen ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENLHO NPOYTUTE U COXPaAHUTE STY MHCTPYKLMIO.
® PacnakyiiTe n3genve n CHUIMMTE BCE YNaKoBOYHbIE SPIbIKU.

BesonacHocTb paboThl

® |/cnonb3yemble HOXMN U AUCKW ABMAIOTCA O4eHb OCTPbIMU; MPU
obpalleHum ¢ HAMK criegyeT cobniofaTh KpanHio
ocTopoxxHOCTb. Mpu paboTe u YMCTKe BCeraa Aep)XuTe HOX 3a
pyuKy (@) cBepXy, KaKk MOXHO Aanblue OT peXxyLieid KPOMKHU.

® Bcerga cHUMalTe HOX Nepes TeM, Kak HaroNHATD YallKy.

® Cobntoganite OCTOPOXKHOCTb MPY BKIIIOYEHHBIX KOMBaHe 1
MUKCepe: HeMb3A BbIMOMHATL B HAX Kakue-nvbo onepauyn
pyKamm Unm KyXOHHbIMU NPUHAAIEXHOCTAMU.

® Bhbikntoyarite Npubop 1 0TCOeANHANTE ero OT CETU B CreayoLmx
cnyyanx:
O nepep YyCTaHOBKOWM U CHATUEM Kakux-nmbo yacten
O Mocne MCroNb30BaHWA
O nepep YMCTKON

® Hukorga He npoTasikvBaviTe NPoAyKTbl B nogatoLlen Tpybke ¢
NMOMOLLIO NanbLeB. Becerga nonb3ynTeck AnA 3Toi uenu
creumansHoO npunaraembiM Tonkarenem(amu).

® [lepeq CHATMEM KPbILLKM C 3arpy304HON Yalum unm
n3mMenbynTens c cunosoro 6rnoka -
O BbIK/O4YKTE NPUGOP;
O [OXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETaNIM/HOXMN

OCTaHOBUINCb.
o Cnepgute 3a TeM, YTOGbI KyBLUWMH U3MENbYUTENS He
oTcoeanHUNCst oT paboyero pexyLuero 6noka.

® XnakocTu nepen CMelLVBaHWEM CriedyeT oxnaauTb A0
KOMHaTHO TemnepaTypbl.

® Dkcnnyatauus 6neHgepa AonyckaeTcs TOMbKO C
YCTaHOBMEHHOW Ha MECTO KPbILLKOW.

® BospgelicTBue Ha 65TOKUPOBOYHbIA MEXaHU3M C U3JTULLHUM
ycuUnvMem MOXeT NPUMBECTU K NONoMKe npubopa u K TpaBme.

® Hukorga He Nonb3ynTech KPbILWKOW ANA yNpaBneHnA KOMO6aHOM,
BCErAa UCMonb3ynTe ANA 3TOW LUenu PerynaTop CKOPOCTU.

® Hukorga He Nonb3ynTech Hacaakamu, HerpeaycMOTPEeHHbIMY ANA
[faHHoro npubopa.

® Hyikorga He oCcTaBnANTE BKMKOYEHHDIN Npubop 6e3 HabnoaeHnA.

® Hukorga He nonb3ynTech HemncnpasHbIM nprubopom. Mprbop
[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“O6cnyxuBaHune 1 3abota o nokynatensix’

® Hukorga He JonyckanTe nonaaaHyA Barm Ha cUioBoi 610K,
LUHYP VNN BUSIKY.

® CrieguTe 3a TeMm, YTOObI LUHYP He CBELLMBAJICA C KpaA CTona u He
KacasicA ropA4MX NOBEPXHOCTEN.

® Jlioasm (Bknovas AeTen) ¢ orpaHnyeHHbIMU PU3ndecknumm,
CEHCOPHbLIMM UMK MCUXMYECKUMM CMOCOBHOCTSMU, @ TakxKe npu
HeZocTaTke OMbiTa U 3HAHWUI pa3peLLaeTcsi Nofb30BaThCs
[AaHHbIM BbITOBBIM NPUGOPOM TONbKO NoA HabnodeHuem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a X 6e30MacHOCTb, U MOCHE MHCTPYKTaXa Mo
ncnonb3oBaHuto npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITh NOA NPUCMOTPOM U HE Urpatb C
nprvéopom.

® O710T 6bITOBOW anekTponpubop paspeLuaeTcs UCNonb3oBaTh
TOMbKO MO €ero NpsiMomy HasHauveHuo. Komnanusi Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecrnv Npubop Ucnonb3yeTcst He no
Ha3HaYeHWIo UMK He B COOTBETCTBUU C AAHHON MHCTPYKLUENA.
Mepen NOAKNIOYEHUEM K 9NIEKTPOCETH

® V6eanTech, YTO HaNpPAXEHWE B CETU COOTBETCTBYET
HanpAXeHWIo, yKazaHHOMY Ha HIDKHE CTOpOHe npubopa.

® [laHHbI Npubop cooTeTcTBYeT Anpektnee EQC 89/336/EEC.
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Mepen nepBbIM UCNONbL30BaHUEM

CHumUTE BCIO YNakoBKY, BKNO4YaA nNyiaCTUKOBbIe 3allUUTHbIe
NOKPLITVUA Ha HOXE. ByabTe 0CTOPOXKHbI, MOCKONbKY HOXM
O4YeHb ocTpble. HeT HeoBX0AMMOCTY XPaHUTb 3TY MOKPLITUA, OHW
npeaHasHavYeHbl TOMbKO AS1A 3aUTbl HOXeEW B npouecce
M3roTOBIEHUA NMPUBopa 1 NPy TPAHCTIOPTUPOBKE.

BbImMoliTe Bce aetanu, cMm. pasaen “Yxog 3a npubopom”
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J[lononHUTEenNbHbIE Hacaaku
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Hwxe npuBeaeH cnmcok Bcex BO3MOXHbBIX HAacaaoK AnA KombaiHa. Te
13 HUX, KOTOPble BKIIIOYEHbI B KOMMEKT Baluero KyxoHHoro
kombaiiHa, ykasaHbl B COOTBETCTBYIOLLEM npunaraemMom cnucke. na
nprobpeTeHna Kakon-NMbo HacaaKu, He yKa3aHHOW B 3TOM CrUCKe,
obpatuTech K aunepy, y kotoporo 6bin nprobpeTeH nprbop.

HOX
[BOIHasi peayKTopHas Hacaaka Ans B3ouBaHus

KpbILWKa A5 NepemMelLnBaHns Ha MakCUMarnbHOW CKOPOCTH
OVCK ANSt HAape3Ky TOMCTbIX NMOMTUKOB M rpyGoro LWMHKOBaHWS
[OVCK ANt HAPE3KW TOHKUX NMOMTUKOB M MENKOrO LUMHKOBaHUS
(k mogensm FP620)

peayKkTopHasi COKOBbIKMMAsKa ANst LUTPYCOBLIX (K MoAensm
FP620)

NOBOPOTHas noacTaeka Ans xpaHeHust Hacagok KENSTORE ™
nionatoyka

Kak nonb3oBaTbCA KyXOHHbIM KOMGanHOM

Mpu ncnonb3oBaHMM YalM KyXOHHOro KoM6aiiHa KpbilKa
rHesza U3MenbuuTens AOMKHa ObITb yCTaHOBMEHA Ha
MecTo U 3apMKcMpoBaHa, B MPOTUBHOM CrlyHae KyXOHHbIV
KoMmbaiiH He 6yaeT paboTaThb.

YcraHoBuTe Yaly. Pacnonoxute vawy Takum obpa3om, 4Tobbl
ee pydyka 6bina HanpaBneHa Hasaf, HaXMUTE Ha vally U
NOBEPHWTE ee Mo YacoBOWN CTPENKU A0 HAAEXHOW dukcauum
(1)

Mocne 3Toro yctaHoBUTE CbeMHbI Ban (@) Ha HECbeMHbI Ban
6noka anekTpoasuraTens.

YCTaHOBUTE HY>XXHYIO HacaKy Ha NpUBOAHONW BaJl.

Yallka 1 HeobxoavMan Hacaka AOMKHbI YCTaHaBNMBATLCA HA
npubop Ao Toro, Kak 6yayT AobaBneHbl NPOaYKTbI.



YcTaHoBUTE KpbILLKY Ha Yalle @ — AN 3TOro NoBepHuTe ee no
XOAy 4acoBOW CTPENKM C TeM, YTOObI CTperka Ha KpbILLKe
coBnana c nuMHuel Ha cnunoBom 6noke @.

BknitounTe nprbop 1 BbIGEPUTE CKOPOCTb.

B cnyyae HenpaBuNbHOW YCTAaHOBKWU KPbILWKX Yawn Unu
KPbIWKW FHe3a4a U3MenbyuTensa KyXoHHbIN KoMb6ainH
paboTaTb He byperT.

Monb3yiTech nynbcupytowmm pexxumom (P) ans
npepbIBUCTOro Bo3aencTaus. MynbcupytoLwmin pexxum byaet
[eicTBoBaTh 40 TeX Nop, Noka HaxaTa KHorka.

[MoBTOPWTE ONMCaHHYIO Bbille NpoLeaypy B 06paTHOM nopAake ana
TOrO, YTOObI CHATbL KPbILLKY, HAaCa[KV 1 YalLLKy.

Bceraa Bbik/lo4aiiTe NpuGop nepes CHATUEM KPbILIKU.

BHumaHnue

KombaiiH He MOXeT 1CMoNb30BaTLCA Af1A TOro, YTOObI U3MebYaTh
WK MONOTb KopeliHble 3epHa MK ANA NpeBpaLLEeHnA caxapHoro
necka B CaxapHy'o nyapy.

Mpw po6aBneHM MUHAAIBHOM 3CCEHLMN UNW NPUMPaBbl K CMECAM
cTapanTechb nsberatb KOHTaKTa C NiacTUKOBbIMM AeTanAMM, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTOMKOMY OKpaLLMBAHMIO.

Kak nonb3oBaTbECA MUKCEPOM
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BcTaBbTe ynnoTHUTENBHOE KonbLo (3 B HOXeBOii 6rok @.
[MpoBepbTe, NPaBUNBHO N YCTAHOBMEHO YNNOTHUTENBHOE
KOMbL{O.

HenpaBunbHasa ycTaHoBKa Unv noBpexaeHune
YNNOTHUTENbHOIO KOJibLa NPUBOAUT K HapyLUEHUIO
repMeTUYHOCTU COeAMHEHUS.

MprKpyTUTE KYBLUMH K GITIOKY C HOXOM.

[MonoXxwTe Hy>XXHble MHIPEANEHTbI B KYBLLIH.

BcTaBbTe BOPOHKY B KPbILLKY, 3aTEM MOBEPHUTE ee.

MoBepHMTE KpbILLKY MO 4acOBOW CTpenke ANs HageXHoN
uKcaummn ee Ha eMKOCTH.

CHMMUWTE KOnnayok C BbIXOAHOro oTBepcTust () n3MenbunTens.
YcTaHoBUTE U3MEeNbUMTENb HA THE340 M3MeNbynTens u
NOBEPHWTE ero A0 HagexHon dukcaumm @.

BbI6op CKOPOCTYM MpU pasHbIX onepaumax

BHumaHue

Hacapka usmenbuurtens 6yger pa6otaTtb TONbKo npu
yCTaHOBIIEHHOW Yalle KyXOHHOro Kom6aiHa ¢ KpbILKOM.
Mpu paboTe amenbuYnTENa He pekoMeHAyeTCA nomMellaTb
B Yally Kakue-nnméo KyXOoHHble NPUHAANEeXHOCTU.
Bbi6epyTe CKOPOCTb MM BOCMONb3YWTECh UMY bCHBIM PETYIATOPOM.

MonesHble coBeTbl

Mpu NPUroToBNEHUN MaioHe3a NONOXMTE BCE UHIPEANEHTDI, 32
UCKITIOYEeHVeM pacTUTENbHOro Macna, B MUKcep. 3atem, B npoLiecce
paboTbl Npnbopa, HanenTe Macno B BOPOHKY 1 JanTe eMy CTeYb
BHYTPb.

Cmecm, nMetoe NNOTHYK KOHCUCTEHUMIO, Hanpumep, nawuteTbl U
COYCbl, MOryT HanMnaTb Ha CTEHKN. Ecnun cvmecb cnmwkom rycras,
no6aBbTe 6OMbLIE XXUOKOCTH.

M3menbyeHve nbaa — UCnosb3ynte NynbCUpYOLWUA PEXUM
NS KOPOTKOrO NPepbIBUCTOr0 BO3AENCTBUSA [0 U3MeNbYeHns
nbAa A0 HYXXHOW KOHCUCTEHLUN

Ta uypd mpériel va €xouv Bepuokpacia dwuatiou mpwv arnod
™V avapelgn Toug.

[inA npoaneHuA cpoka cry>obl MMKCepa BKIOYaiiTe ero He 6onee
YeM Ha 60 cekyHa. Bbikntoyaite MMKcep cpasy >e nocne Toro, Kak
6yOeT [OCTUrHyTa Hy>KHaA KOHCUCTEHLMA.

He pobasnainTe npm 06paboTke crieumn, OHM MOTYT NOBPeanTb
nnacTuKoBble AeTany.

Mpubop He 6yaeT paboTarb, €CNM MUKCEP YCTAHOBMEH HENPaBUIIbHO.
He kKnagute cyxue NHrpeaveHTbl B MUKCEp A0 ero BKoYeHus. Mpu
HeOﬁXO,El,I/IMOCTI/I nopeXxbTe UX Ha KYCOYKW; CHUMUTE BOPOHKY, a 3aTtem,
npu BKIIIOYEHHOM MprBOpe, onyckaiTe KyCoUHKM Mo o4epeau.

He ncnonb3yiiTe MUKcep B Ka4eCTBE eMKOCTMN AJ1A XPaHEeHWA.
OcTaBnAmnTe ero nycTbiM A0 U NOCNE UCMOMb30BaHMA.

Hvikorpa He cvelwmBaiite 6onee 1,5 n, ANA NEHUCTLIX CMecen Tuna
MOJIOYHBIX KOKTEWNEN 3TO 3Ha4YeHne AOIMKHO 6bITb elle MeHbLue.

MHCTpYMeHT/Hacapka HasHaueHune CKOpOCTb MaKCUMarnbHble 3arpy3Ku
Hox MpuroToBneHve GUCKBATOB 1-3 obuwmi Bec - 1,5 kr
PacTupaHue xupa B Myke 3 BeC Myku - 340 r
[ob6aBneHve Boapbl 419 CMELIMBaHUA
VHIPeaneHToB AnA cA0OHOro TecTa 3
MpuroToBneHve thapLua/mope/naluteTos 3 msico - 600 r
[poxokeBble cmecu 2-3 Bec Myku 500 r
Hox ¢ KpblILwKoW Ans Cynbl 1-2 1,5n
nepemMeLLnBaHnsa Ha
MaKCMMarnbHOW
CKOpOCTYU
B3busanka AnyHbie 6enkn 3 6 AnYHbIX 6enkoB
Aiua c caxapoM A51A HEXXVPHBIX GUCKBIATOB 3
Kpem 1-2 500 mn
[ncku - Hapeska MpoayKTbl C NAIOTHOW CTPYKTYpO
nomTtukamm/ TMNa MOPKOBY,
pesaHve TBepaObIX CbIPOB 2-3
MeHee nNnoTHble NPOAYKTbLI TUMNa OrypLoB,
nomMvaopoB 1
Mpecc anAa uMTpycoBbIX Lintpycosble 1
Muikcep YHuBepcanbHasi 3 1,5n
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Mcnonb3oBaHue Hacaaok

[nA onpeneneHnsa CKOPOCTY ANA KaXKAOW Hacaaku cM. Tabnuuy Bbilwle.

(7 HOX/

Hox npenctaBnAeT coboi Hanbonee yHMBEpCarbHyto HacaaKy.
Mony4aeman KOHCUCTEHLIMA OMPeaenAeTCA NPOAOIKUTENBHOCTHIO
BpemMeHn obpaboTku. [Mpn 06paboTke 6onee NNOTHbLIX MHIPEAVEHTOB
Nonb3yNTECh UMNYNLCHBIM PErYSIATOPOM.

[ns npuroToBneHns TOpTOB, BbINEYKN, NALLTETOB, NOANUB,
cynoB-ntope, pybkM CbIpOro U BapeHOro Msica, U3menbyeHus
OBOLLIEN, OPEXOB, a TaKkKe AN NPUroTOBEHNS XNEBHbIX
KpoLLeK ncnonb3yite Hacaaky-HoX. OHa Takke Mcnonb3yeTcs
ANs 3aMeca JpOXOKEBOro TecTa.

MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM TakuX NPOLYKTOB Kak MACO, x1e6, 0BOLLM
rnopexeTe Ux Kybrkamy pasmepoM OKOmo 2 CM.

® Cyxoe rneyeHbe MOXHO pasnoMarb Ha Kycouku 1 Aob6aBnATh Yepes
nogatoLlyto Tpybky B npouecce paboTbl npubopa.

® [pu NPUrOTOBNIEHWM NMECOHHOTO TeCTa UCMONb3yNTe Macno u T.n.,
BbIHYTOE HEMOCPEACTBEHHO M3 XONOAUITBHMKA, NMOpe3aB ero Ha Kyoukn
pasMepom 2 M.

® CrieauTe, 4TO6bI HOX He neperpesarcA.

® Pa3vecTuTe CyXve MHIPeaveHTbl B Yallke U o6aBnANTe XUOKOCTb B
npouecce paboTbl npubopa. Mpoaonkaiite 4o Tex NOp noka He
obpasyeTcA maakuii ynpyrui KoM Tecta, YTo 3aHUMaeT 06bIYHO
60-90 cekyHa.

® [loBTOPHO 3ameLunBaTh CrieayeT TONbKOo pykamu. He pekomeHayetca
BbIMOMHATL MOBTOPHOE 3aMelLMBaHMe B Hallike, TaK Kak 3TO MOXEeT
NPYBECTMN K HEYCTOWYMBOIN paboTe kombaiHa.

B3buBarnka ¢ AByMA BeH4YMKamu
(c npuBoOaOM)

MpenHasHayeHa ToNbKO ANA HEryCTbIX CMeCceil, Hanpuvep, ANYHbBIX
6erKkoB, Kpema, CryLLIeHHOro MOMoKa W AnA B36UBAHWA AL, C caxapoM
LA HEXVPHBIX 61CKBUTOB. Py 1cnonb3oBaHuK ¢ Gonee NNOTHLIMU
CMECAMM MOXET MPOU30ITM MOMoMKa.

Mcnonb3oBaHne B36MBaSiKu

YcTaHOoBWTE NPUBOAHONM Bas 1 YaLKy Ha CUMOBOWA BIOK.

2 HapexHo BcTaBbTe KaX bl BEHYVK B FOfIOBKY C
npveozom (o) .

3 YcTaHoBUTE B36MBaAsIKY, OCTOPOXHO NOBOpaYMBan ee,
noKa OoHa He OnyCcTUTCA Ha I'Ipl/lBO,uHOI7I Ban.

4 TMonoxuTe Hy>Hble MHIPEeaVEHTbI.

5 YcTaHoBUTE KpbILLKY, Cneaa 3a TeM, 4Tobbl TOpeL, Bana oka3ascA B
LIeHTPE KPbILLKN.

6 BkmniounTe npubop.

-

BHumaHue!

® Hacapka ans B36MBaHMA He UCNONb3yeTcs Npu
BbIMelIMBaAHUM TecTa ANIA KeKCOB, a TaKke ANA B36GuBaHUA
Macrna v U3mernib4eHus caxapa NnocKoJsibKy 3TO MOXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO Hacaaku Ans B3GUBaHUs.
TecTo AnNs KeKCoB criegyeT BbIMelMBaTb HOXOM.

MonesHble coBeTbl

® [1nA NonyyYeHna ONTUMabHOrO pesynbTara Aua A0MKHbI UMETb
KOMHaTHYIO Temneparypy.

® [pexxae Yyem B36MBaTh, y6eamTech, HTO Yallka 1 B3busaska
ABNAOTCA YUCTBIMU U HEXXMPHBIMU.
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KpbllwKa Ang npuroToBfeHWA CMecein
60rbLUoro ob6bema

Mpu cMeLIMBaHUM XXUAKOCTEN NOMb3yWTECh CreLmaribHOM KPbILLKOW
BMECTE C HOXOM AfA NPUrOTOBIEHNA cMecei GonbLuoro obbema. 1o
no3sonut Bam yBenuuutb gonyctumbii obvem ot 1 140 1,5 n,
n36exarb BbINNECKMBaHNA XUAKOCTU 1 MOBBICUTL Ka4eCTBO Pe3Ku
HOXa.

YcTaHoBUTE NMPUBOAHON Bas U YaLLKy Ha CUIOBOW G10K.

YCTaHOBUTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>Hble UHIPEANEHTI.

YCcTaHOBUTE KPbILWKY AnA 60MbLUMX 06bEMOB Haz, BEPXHEN YacTbio
HOXa, CrieanA 3a Tem, YToBbl OHa Onvpanach Ha BbICTYM BHYTPU YaLlKuv
(©) . Henb3a HapaBNMBaThb Ha KPbILIKY, ClieAyeT AepKaThb ee 3a
PYUKY B LIEHTpe.

5 YCTaHOBUTE KPbILLKY YaLLKM 1 BKIOYMTE Nprbop.

A OO =

[vckn onA Hapeskn

MepeBopaunBaembie AUCKW ANA HAPE3KU JIOMTUKaMu/pe3aHus -
KpynHaA Hape3sKa » Menkan Hapeska (2)

Vicronb3yiiTe CTOPOHY Af1A pe3aHuA npu 06paboTke CbIpoB, MOPKOBM,
KapTodenA u Apyrux NpoayKTOB aHaNOrMYHON CTPYKTYPbI.
Vcronb3yiiTe CTOPOHY A1A HAPE3KM JIOMTUKaMK Mpu obpaboTke
CbIPOB, MOPKOBW, KapTodhens, KamnycTbl, OrypLOB, KabaykoB, CBEKIbI U
penyaroro nyka.

BesonacHocTb paboThbl

©® Hukorga He CHUMalTe KPbILKY NMPeXXAe, Yem Npou3oiaeT nonHas
OCTaHOBKa PeXyLLUero Aucka.

® [lucku ABNAIOTCA O4EHb OCTPbIMU U TPeByIoT KpariHe
OCTOPOXXHOro obpalleHna

Vcnonb3oBaHune pexxyLumx QUCKOB

1 YcraHoBWTE NPMBOAHON Ban M YallKy Ha CUIOBOMN GI1OK.

2 [epxack 3a pyuky (d) B LEHTPe, yCTaHOBUTE ANCK HA MPUBOAHOI BaN
HY>KHO CTOPOHOI BBEPX (8).

3 YCTaHOBUTE KPbILLKY.

4 Bblbepute nopatoLLyto TpyOKy Hy>XHOro pasmepa. BHyTpu Tonkarena
MMeeTCA ManeHbkaa nojaiolan Tpybka, KoTopaA UCMonb3yeTcA npu
06paboTke OTAEbHbIX KOMMOHEHTOB UM TOHKUX MHIPEAVEHTOB.

[InA ncnonb3oBaHWA ManeHbKON nopatoLLen TpyoKM cneayeT cHavana
BCTaBUTb 6OMbLLON TOMKAaTesb BHYTPb NoJaloLLen TPyoKu.

[inA ncnonb3oBaHWA 60MbLLOI NOAAIOLLIEN TPYOKY - BOCMONb3YNTECH
06onMM TONKaTeNAMM COBMECTHO.

5 TNonoxuTte NpoayKTbl B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

6 BkrniounTe Nprbop 1 paBHOBMEPHO HaXKUMaiTe BHU3 Ha TonKaTesb;
HUKOrAa He AonycKaiite, 4To6bl Balwm nanbLbl oka3anucb B
nopatrouien Tpyoke.

MonesHble coBeTbl

@ Vlcnonb3yiiTe cBexwvie NpoayKTbI.

@ He pexxbTe NpoayKTbl CAMLIKOM MenKo. 3anonHAnTe 60mbLuUyo
noAaroLLyto TPy6KY paBHOMEPHO MO BCei LnprHe. Tem cambiM
npenoTBpaLlaeTCA CMELLEeHe NPOAYKTOB B CTOPOHY Npu ob6paboTke.
MOoXXHO TaK>Ke UCnonb30BaTh ManeHbKyo NOAAIOLLYHO TPYOKY.

@ [py Hapeske NIOMTVKaMV 1 pe3aHum: NPoAyKTbl, pa3meLlaemble
BepTukanbHo (), ByayT HapesaHbl 605iee KOPOTKUMU KyCo4Kamu, Yem
NPOAYKTbI, pa3MeLlaeMble ropUsoHTaIbHO (9) |

® B yalke nnn Ha Tapenke nocne obpaboTkM Bceraa ocTaeTcA
HeborbLLOe KONMYEeCTBO NPOAYKTOB.



@ Mpecc ansa UMTPYCOBbIX

MpenHasHavueH AnA BbDKMMaHWA COKa U3 LIMTPYCOBbIX (DPYKTOB
(HanpvMep, anenbCMHOB, JIMMOHOB, NaviMa ¥ rperndpyToB).

@ KoHyc
® cnto

Mcnonb3oBaHve npecca Ans WATPYCOBbIX

1 YcraHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKy Ha CUITOBOM B10K.

2 YcTaHoBWTE CUTO, MOBEPHYB €ro Mo 4acoBoW CTpenke A0
YCTaHOBKM BbICTYMa CUTa Ha fMHUM Ha cunosom 6roke ().

3 YcTaHoBUTE KOHYC Haj MPYUBOAHBIM BaroM, BpallaA ero 4o Tex nop,
rnoKa OH He OnyCTUTCA OO0 KOHLa BHU3 @

4 PaspexbTe hpyKTbl nononam. 3atem BKUMTE NpUbop 1 HaxmuvaiTe
paspe3aHHO NOMOBUHKOWM Ha KOHYC.

® [pecc He 6yaet paboTaTb, eCnn cUTO He 3ahuKcupoBaHo
AOMKHbIM 06pa3om.

@ MNoBopoTHas noacTaeka Ans
XxpaHeHusa Hacagok KENSTORE ™

B koMMnnekT noctaBku KyXOHHOro kombaiiHa BXoanT
NOBOPOTHasi NOACTaBKa ANs XpaHeHus Hacaaok. MopcTaska
nomelLLaeTCst BHYTPb Yaluu.

lMoBopoOTHasA noacTaBka Afsi XpaHeHUs
HacafoK MCNONb3yeTcs creayowmm
obpasom:

1 TMomecTuTe B YaLly HOX.

2 YcTaHoBUTE Ha NOACTaBKy HacaaKy Ans B3GUBaHWSA, AUCKU 1
KPbILLKY A1 NepeMeLumBaHns Ha MakcumarnbHoi ckopocTu (7).

3 YcTaHOBWTE NOACTABKY HA HOX U YCTAHOBUTE CBEPXY KPbILLKY
KyXOHHOro kombanHa (k).

Yxop 3a npubopom

® [lepen 4nCTKOM Nprbopa BCeraa BbIKMOYaWTe ero U 0TCOeaNHANTE OT
ceTu.

® [IICKM N HOXM ABMAIOTCA O4EHb OCTPLIMU U TPEBYIOT KpaviHe
OCTOPOXHOrO obpaLleHnA.

® HekoTopble NpoayKTbl MOryT obecLBe4nBaTh NNacTUKOBbIE AeTasN.
3TO cuMTaeTCA HOPMasbHLIM ABMEHUEM, HE MPUBOANT K
NOBPEXXAEHUIO AeTanei U He BNAET Ha BKYC NUwW. [nA ynanexus
obecLBe4eHHOro NATHA NMOTPUTE €ro TKaHbIO, CMOYEHHOW
pacTuTenbHbIM MacnoM.

Cunosoi 6nok

® [IpoTpUTE BNXKHOM TPAMKOIA, a 3aTeM Hacyxo. CrieauTe 3a Tem,
4TOGb! 30Ha BONU3M BIIOKUPOBOYHOMO MExaHM3Ma He Gblina 3acopeHa
ocTartkamu nNnLw.

® [N yMEHbLUEHUS AfIMHbBI LUHYpa YacTUYHO HaMOTaiiTe ero Ha
AepxaTtenb, PacrnofioXeHHbI Ha 3ajHEN CTOPOHe
anekTponpubopa.
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Usmenbuutennb

1 OnopoXxHUTe KyBLUWH Nepes OTCOEANHEHNEM OT pexyLLero
pabouyero 6noka.

2 MoiiTe KyBLUWH BPYYHYHO.

CHUMUTE U BBIMOWTE YMIIOTHUATENBHOE KOJbLIO.

4 He poTparmBanTech [0 OCTPbIX HOXEN; MOYUCTUATE UX LLETKOW C
ropAYeit MbIfbHOM BOAOW, @ 3aTeM TLUATENbHO OrMONoCHUTE B
NPOTOYHON BOAE MOJ KPaHOM.

He onyckaiite 6110k ¢ HO)XOM B BOAy.
5 OcTaBbTe CyLIMTLCA B MEPEBEPHYTOM MOTNOKEHUN.

w

B3buBanka ¢ ABymA BEHYMKamMu (C NpMBOAOM)
o OTCcoeanHMTE BEHUYMKM OT rofIoBKM NPMBOAA, OCTOPOXKHO NOTAHYB 3a
HUX. BbIMOITE UX B TEMMON MbIfbHOW BOAE.

e [MpoTpuTe ronoBKy NpUBOAA BIAXKHOW TPAMKOW, @ 3aTeM BbITPUTE ee
Hacyxo. He onyckaiiTe ronosKy npusoja B BOAy.

Mpouve geranu
® BbiMoliTe pykamu, a 3aTem BbiCylLMTE.

® [lonyckaeTcsi Molika Ha BepXHeW Mnosike NocyaoMOeYHon
MaLlUnHbI. PekomenayeTca ncnonb3oBaTth KOPOTKYK nporpammy
C HU3KOW TemnepaTypon.

O6cnyxumBaHue n 3abota o nokynarensax

® [py NOBpeXaeHUU LUHYpa B Lensax 6e30nacHOCTV OH JOMKEH
ObITb 3aMeHeH B NPeACTaBUTENbCTBE KOMMAHUW UIU B
crneyyanManupoBaHHO MacTepPCKOV MO PEMOHTY arperaTos
KENWOOD.

® [lepepn obpalieHneM 3a NOMOLLbIO B CEPBUCHYIO CNYyX0y
no noBoAy Kakux-nubo HeMcnpaBHOCTeN, BOZHUKLLUMX BO
BpEeMSA 3KcnnyaTtauum KyXoHHoro kombaiHa, nonbiTantecb
YCTPaHUTb UX KaK yKa3aHO HUXe B MHCTPYKLMMN MO NOUCKY
W YCTPaAHEHUIO0 HeMCNpaBHOCTEN.

Ecnv Bam HyXHa nomMoLLb B:
® 0Nb30BaHMKN NPMGOPOM UnK
® Texo6CnyKMBaHUM UM PEMOHTE
O6paTtutech B MarasviH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu npnbop.



MHCTpyKUuMs no

NONCKY N YCTPAHEHUKO HeI/ICI'IpaBHOCTeVI

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHbI kombBaliH He paboTaeT

He nopaetcsa nuTatoee HanpshxeHve

Konnayok BbIXOQHOrO OTBEPCTUS U3MENbYUTENS
[OIMKEH ObITb CHAT.

He 3acdukcupoBaHa Kpblillka YaLuu.

He 3admkcrpoBaH fomkHbIM 06pa3om
He ByayT.

Y6eamTtecb B TOM, UTO KyXOHHbIN
KoMGaiiH NMOAKMYEH K 3reKTpoceTn

Mpu ncnonb3oBaHuK YaLm
KyXOHHOro koMbaliHa Kpbllwka
rHesaa U3MenbYnTens AosikHa OblTb
yCTaHOBNEHA Ha MECTO W NpaBUIbHO
3admKCMpoBaHa, B MPOTUBHOM
crnyyae KyxOHHbI kKoMbaiiH
paboTatb He Byger.

[Mpu HenpaBuUbHON yCcTaHOBKe
KPBILLKM YaLLn KyXOHHbI
n3MenbynTenb KombGariH n
n3menbunTenb pabotatb

[Npun HenpaBunbHOW yCTaHOBKE
n3menb4uTens paboTtaTb He
oyper.

Ecnm H1 ofiHa U3 yKasaHHbIX Bbllle
NPOBEPOK He NO3BOSNIIA BbISBUTH
MPUYKHY HEUCTIPABHOCTY,
NpoBepbTE AEKTpUYeckue NpoGKm
UK BbIKMlOYaTenM-asToMaThl
[OMAaLLHEN 31IeKTPOCEeTH.

[NoaTekaHne 13 0OCHOBaHUS HOXEBOIO 6noka
namenbynTens.

He ycTaHOBNEHO yNNOTHUTENBHOE KOMbLO.
HenpaBunbHO ycTaHOBMNEHO YNMOTHUTENBHOE
konbLo [oBpexaeHo ynnoTHUTENbHOe
KOmnbLO.

Y6eoutechb B TOM, YTO
YMAOTHUTENBHOE KOMbLIO MPaBUiibHO
YCTaHOBIIEHO U HE MOBPEXAEHO.
O6paTtuteck B Cnyxby nomoLLm
3aKa3umkam 1 3aKaxute HoBoe
YNNOTHUTENBHOE KOSbLIO.

HeyposneTtBoputensHasa pabota
MHCTPYMEHTOB UMW Hacadok

Cwm. pasgen “Vicnonb3oBaHune Hacagok”. Yoeautecb B TOM, YTO HacadKu yCTaHOBMEHbI

npaBuUIibHO.
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